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sor au scordtaire du département do I'agrioulture qui leur fora
tenir gratuitement, ct A 'usage de lours membres, un certain
nombre de brochures sur I'agrioulture, et tous renscignements
que lo département est en mesuro de donoer.
H. G. JoLY DE LoTBINIERE,
Président du Conscil d'agrioulture.

Avis important—Tournée d’inspection.

Lu touraée d'inspection des bestiaux cavadicns, en vue do
I'inseription au livre de géundalogic, sera faito dans le mois de
juillet, Les persounes qui ont des animaux 4 faire insorire
sont priées d'cuvoyer leurs noms et adresses au soussignd,
avant le premier jour de juillet prochain, si clles veulent que
ces animaux soicnt inspeotés cette année.

J. A, Courturg, D. M. V,,
49, rue des Jardins, Québeo,

Syndicat des cultivateurs.

A la dernidre convention de la Société d'Industric laitidre
qui s'cst tenue & Montmagny au mois de junvier dernicr, il a
&té fondé, sous le nom de Syndical des cultivateurs, une
grande associotion agricole qui s'cst donné pour mission :

*de promouvoir l'agriculture en général, et particuliérement
I'industric laiti¢re, Ja culture des fruits, le drainage, Virriga-
tion, la production et la distribution de raccs améliorées, des
meilleures semences, des instruments agricoles améliords, eto.

Xn devenant membre du Syndicat des oultivateurs, moyen-
nant cing piastres par année, et moyennant l'inspeotion gra-
tuite de votre bétail par les officicrs du Syndicat, vous aurez
droit a unc annonce gratuite dans les deux journaux d’agri-
culture (frangais ct anglais) pendant toute une anode.

Somences de choix & vendre.

Nous priong nos correspondants qui auraient des semences do choix
—de tout genre—a nous recommander, de bien vouloir nous en en-
voyer un échantillon et nous donner les explications nécessaires afin
que nous puisgions, g'il ¥ a licu, en faire part A nog lecteurs.

Ep. A. Barxaro,

8oci6te d’industrie laitiére de la province de Québec.
ECOLE PRATIQUE DE FROMAGERIE.

La société dindustric laitiérc fait part au pablic d'un
changement qu'elle apporte cette annéed la tenue de son
éoole pratique de fromagerie,

Jusqu'd présent, cette cole se tenait & un endroit fixe pen-
dant toute la saison. Cette aunée, au contraire, clle se dépla-
cera chaque semaine suivant le programme que nous donnons
plus bas Il survicndra peut dtrc quelques changements dans
ce programme, mais il en sera donné avis dans les journaux.

La soociété cspére beaucoup de bicn de cette éeole culunte.
Les fabricants des diverses parties de la proviooe scront mis
4 m8me de recevoir des conseils pratiques d'une grando valeur
ot de sc tenir au courant des derniers procédés de fabricatiun,

M. Saill C6té devient le directeur de I'école. L'inspectear
général des syndioats, qui scra probablement M. Peter
McFarlage, de Huntingdon, prétera son concours au travail
de Vécole, aussi souvent que ses fonctions le permettront,

Les inspecturs qui auront des syondicats de fiomageries
sous lears coins doivent ge rendre & St-Hugues de Bagot vers
le 20 avril, afin d'y recovoir leurs instractions pour le travail
de la saison qui s'ouvre,

Voioi lo programme des déplacements do I'école :
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Avis sera donné en juillet des endroits od sera tenue I’éeole
aprés le 20 aofit. .
Si quelque région se trouve négligée, pridre aux intéressés

d’avertir lc seorétaire de la société.
J.DE L. TacHE.
Secrétaire Trésorier 8.7, L.

FABRICATION DU FROMAGE.
CONSEILS POGR LE MOIS DE MAIL

1, Méfieg-vous du lait ayant mauvaise odeur. Les vaches
sortent de I'hivernement a I'étable ; clles mangent tout ce qui
se présente.  Vous devez refuser le lait qui sent manvais ct
prévenir le patron de suite d’y voir.—

2. Chauffez le lait de 843 88. Pour savoir si votroe lait
est prét A recevoir la présure,—aussit6t qu'il a atteint la tem-
pératurc ci-baut (84 4 88), mettez cn 8 onces dans une
grande tassc ; mettez y unc ouillérée d’extrait de présure
brassez la bico et notez lc temps que le lait prend & eailler,
Si le lait prend dans 15 ou 18 sccondes, il est temps d'y
mettre la présure, S'il prend plus de 18 sceondes, attendez
un peu, pour qu'il avance ; Il vaut micuz retarder ajnsila
misc cn présure, pour u'étre pas obligé d'obtenir le degré
suffisant d"acidité du caillé cn le tenant, plus tard, longtemps
dans lo petit lait.—Employez uno dose suffisante de présure
pour faire cailler en vingt mioutes.

3. Coupez le £aillé le plus t6t possible, aveo précaution .
omployce le couteau & lames horizontales dans le sons de la
longueur du bassin , atteodez que le petit lait monte un pea
sur le bassin, ct coupez ensuite, aves le couteau & lames per-
pendionlaires, d'abord en travers, et ensuite en loog, Ces trois
coupages suffisent d'ordinaire , mais =i le lait est un peu trop
avancé, un quatri¢me coupage peut 8tre utile.

4. Le coupage fini, brassez légdrement et décollez aves soin
tout le caillé qui adhdre aux cdtés et au fond du bassin,



