
k. GAZE"TTE DES I CAMPAGNES

5e prix, Hurbert Pelletier, St. Paschal.........., 93 point
Total des ,points suivant le Prcgramume du Conseil d'

griculture, 140.
I. DEssarN, S.-Trésorier.

Ce qui peut être une entrave àL la culture de la botte
rave à sucre

A une expogition de la Société d'agriculture de Comp
egne, France, M. Goýsin fiL, parlant de la culture de la bel
terave, fit les observatiodis suivantes

" On voit, dit M. Gossin, que la betterave est le pivot d
la culture du canton d'Attichy. La betterave en effet, bie
cultivéc, recevant les engrais nécessaires, produit de sérieu
bénéfices, elle est vraiment la plante par excellence, la plant
de l'agririilture progressive. C'est Eans doute aussi la plant
de prédilection du fisc qui trouve en elle une source in6pui
sable de revenus. Malhieureuscment Jcs bras sont si rares, I
main-d'ouvre si difficile, qu'on redoute d'en étcndre davan
tage la culture. Nous axons va dans le canton d'Attichy
retourner des champs de betteraves parf;itenent et r éguiè
remeat levées, mais que les herbes étouffaient. Quand cett
crise de la main-d'oeuvre cessera-t-elle ? Cela est intolérable
et l'agriculture devient bien difficile dans les conditions ne
tuelles. Qu'il nous EOit permis de souhaiter voir nos gouver
nants prendre des mesures en faveur de l'agriculture, ci
n'efforcer par tous les moyens possib!es d'arrêter cette déser
tien des campagnes. Disons avec l'auteur comique

Grévez d'impôts la ville, et dégrévez les champs,
Ayez moins de bourgeois, et plus de paysans ! "

Fabrication du beurre et du fromago

f'ons lisons dans le Négociant Canadien:
" Nos lecteurs n'ont pas oublié avec quelle persistance nous

avons insisté sur Purgence qu'il y avait pour nos ctltivateur
de sortir de la routine de la culture des ceréales et de s'adon-
ner davantage à la produelion du beurre et du fromage.

" Il n'y a pas encore deux ans que nous avons commencé
à avocasser la nécesFité de ce cbangement, el ce pet de temps
iuffit pour prouver combien nous avions raison. Il n'y avait
niors guère plus dle quatre maiuilfactiires île fromage dHns la
Province de Quebec et aîîjour'liui noius en comptons une vir-
tainle, et toutes faisant des afIaires brillamites. Lu commerce de
fromage a pris un dévelopemeit extraordinaire en Canada et
promet, avec les Eînts-Uie, de devenir avant iongremps le
fournisseur du monde entipr. La production en Angleterre ne
peut déjà plus lutter avec la production canadienne, trop sou-
vent sinon généralement appelée dans les joiirnauîx anglais,
fromage americain. Les anglais devraient pouriant se Fouvenir
qu'ils ont une colonie imporminte de ce côté-ci ttc 'Atlantique,
et ce qui s'y produit est production canadienre avant d'étre
production americniie dans le seris propre et plus restreint du
mot. Ils apprécieront probablement plus le Carinda quand il se-
ra pays indépendant et saurnnut alors faire la diuut-iction entre
production américaine et production cainad ienone. Mais revenons
a notre sujet duquel le dé,ir do corriger Lne erreur qui nous e.st
prejudiciable nous a éloigné. Nous dlision- donc que la produe-
lion iti fromage avait pliL un développemetit considérable ct
quelques statistiques que nous avons publiées sur)lexportation
comparative entre l'année dernière et cette minée pour les
mois de Juin et Juillet ont démontré clairement quire noirs al-
lions en avant. Pendant la semcairie qui vient db s'écouler il
S'est conclu rdes transactions tri irmportantes. dans cet article.
On estime qu'au- deli de 50,000 boites it fromaige ont été ne-lue-
téee Principalement pour exportation. Le prix a varié le il o.
à Ilc. par lb. Vuyoris maintenanit la somme dt'iarZert'(car le
commnuerce de fromage ne se fait que rubis sur 'ongle) qui a
été répaniduu parmi~nos fermiers pendant une sematuiue seule-
rMent.

s. 50,000-boites d-une moyenne dé 60 lbs:
a- 3 000,000 lbý. à 11 c. $330,000.

" Nou.s demandons maintenant aux cultivateurs s'is pensent
qu'urne idustrie qui répand une somme d'argent auS cousi-
dérable parmi eux pour une semaine de' vente seulement, et
ce parmi in nombre extrémemen limité'comparativement à
la population du pays, vaut la peina d'étre cultivée.- -

. Noirs s'mmes allés aux informations pour avoira propor.
tion entre le prix du fromage à 1le. et le prix dirbeurre. Aprèi
Les calcuilc faits aved beaucoup de soin, on en est arrivé a la

t conclusion que le fromage 1 1Me. était egal à 25e. par livre île
beurre. Nous avons demande. in diverses personnes que nous

couisidérorts comme des autorités en ces matiéres, s'il y av.

dan""ger que l'industrie te la fabrication tii fromage devint
momiis remuneriaive ou fut surfaite et s'il n'arnverait pag
comme aux autres productions t'etoffT ou autres articles cont

e les prix s'abaissent a mesure que la production' augmente et
e s'il ne vaudrait pas mieux s'adonner moins a la production du
- fromage et plus a celle du beurre : s'il ne serait pas avanta-
a geux d'établir des manufactures Le beurre, comme il y c de,
- manufactures tc fromage et si la pronuencton ne serait pas ausi

proirable que la production du fromage.
, Voici ce qu'on noua a maintenant répond.

Nous ne croyons pas que la production du fromage en Ca-
e nada puisse être surfaite, et voici sur quoi nous bsons noire
, opinioi

- Depuis que le Canada et le@ EtaLq -Unis sont ntrés en
- compétition avec l'Angleterre ponr la production du fromace,
t cette derniére l'a contiiiullemernt diminuée et la consonmatioi
. a augmente régulièrement. Aujourd'huri l'Angleterre ne peut

pas augmenter le nombre n, Petendue de ses fermes et peu a
peu le fermier anglais abandonnera la fabrication du fromage
pour celle du beurre tandis que noirs, nous abandonneroni a
production du beurre pour celle du fromage et voici pour quelle
raison. Notre beurre, quelqu'excellernt qu'en soit la oualité, rie
rie peut s'exporter l'été. Par te temps qu'il laisse la laiterie n
celci dle l'embarquement à bord des steamers, il devient en
huile et perd toute sa saveur, tandis que le fermier anlglaiH qui
* 'adonne à la production titi beurre le transporte aussiiöt au
marcheé ou il commande un bien plus haut prix que le beurre
canadien qui, île fait, arrive sur le marché dans un état compa-
rauiivernent ivendable comme burre.

I Il n'en est pas le même iu fromage qui m'embarque frais
nu vert comme on dit en terme de conmerce, et s'améiore
pendant la traversée et gagne en qualite à mesure qu'il vieillit.
Il est encore litre atît r, avanîtage enr notre fiveuir, r'e .1 qur. rictus
pouvons fabriquer le fromage a plusieurs cents aî-dessous di
fermier anglhis. Nos fernes coûtent meilleur marché, no- a i-
rraux cout'-nt moins cher et nous osetions presqne dire que nios
moyens <de f.bricsaîon sont plus économiques. Depuis 'inro-
drc.ion du fromage canadien et americaii sur le marché ait-
g-las, le prix a seisiblenent diminue et ce qui autrefois était
it article de luxe est maintenant devenu un article de iécei-

te parmi le peuple.
" Nouis regrettons de ne pas avoir par devers nous les statit-

tiques pour irontier qutel progrès a ftit la consommation depu 4
dix ans. Cette consommation rie peut qu'augmenter, car quaild
la production galera coisomatin niai de i'Angleterre, ou ex-
pédiera sur lu cointinett opeer, et la Frace, la Btelgilue,
l'Alemagne, t'Italie, I'E-pLIgîte noirs fourniront de rîouveci c
debouclhe, île sorre qu'it exi,le peu de danger que la prnt-
tion soit sirfaite, ruiaiit ait cuntraire li Frantcît, l'Angleterre et
l'Irlaridte par leur prox; rité îles rarchés consummuteuirs au-
rorît toujours l'avaiage dans la production du beurre, qui sera

pour ex itre industrie beaucoup plus rémunérative que la fa-
bricatioi du fromage.

Conservation des feuillie de betteraves

La récolte îles beuteraves à sucre npproche, les crltivaieurs
vont avoir à leur diqposition, en grandes~quantités, les fouilles
glire l'on détache les racines avec le collet, sur le terrain même.
On a souvent recherché sil y a réellemnot avantage a li;re
consommer ces débris par le bétail, ou s'il ne serait.pas PLus


