
gnons
'ocrons .

morilles et Cil

ws et cAia,

»

à la maré(%/iale

,

toi

30)

2

otU Je truffes ,

\c;oût de mousserons ,

luiinpignons etmorilles^tliiiii

^'^\sioùt d'ecrevisses,

aun'cr, basilic^sa'

vtJvnouil , cresson
niaine , cerfeuil

,

on , laume , corne
f et pimprcnellc

,

imbole ctèchalote^

S OEUFS.
ao4 , ac5
' atu.

2oa
'igoùts de foie gras ,

ae

\clumx, et de farce,

heoùlde laitances, meie,

agoù"" -'•" -»

con

t d'olives , au salpi-

de marrons
tomate ,

au blanc gras

luce au perjus ,

çençale. Robert bour-
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lier, sauce ^lachtgae

t

verte et piijuante

,

Sauce à In roi-igote ,

Sauce à VEspagnole^

Sauce blanche , à la tar-

tare . à Canglaise ,
au»

câpres , et anchois ,

Sauce af Italienne, en gras

et en mmigre ,
sauce

pf-
quanle, à la rocambole ,

Sauce à la rémoulade ,

Sauce à l^^ P'^'^'^"^','^
Manière défaire toute torU

de i'inaigrcs ,

Vinaigre printanicr.

3ii

> luce au mouton ,

!; au blanc gras et maigre,
'OJ :..r à la pro-

«I<»

) BEURRE.
à la . réme

y

soufflés
y
pets ou

"houTy

de Irioches,

de pommes et de

dorangL.
, de

langer et depâte
^

dcpaia , et è la

jambon,
i lard y aux an-^
irognons d' '"• /, 2^4

' toutes fiu. aaô

, et à la crème ,

•auce à la bourgeoise et

liante ,
volaille ou gf

a{.

a4.

34"»

a43

a44

a45

14c

«^7
a47

348

a 49
aSo

a5o

CHAPITRE XVÏ
TURES , cic. , etc.

— COMPOTES , COOTI-

ta

33

aa3

3a3

PATISSERIE.

Clarification du sucre,

I
Charlotte de pommes ,

A Compote blanche de pom-

I
mes

,

\
Compote de pommes,

^

Compote de toute espèce

de poires
,

Compote de poires gril-

lées ,

Compote de poires a

bonnefemme, de çerjus,

de cerises, et de fraises.

1

35 a

a5a

aSa

aSa

a53

353

la

a54

f-es
f

7

ff confiturespour

^ourrés ,

f confiturespoar

irgeois et aalreSy
u coti/is blanc,

crci'isses
,

' pour les mal»'
nommé

,

lentilles brunes
r , etc.

,

a3.'

a 35

a35

a36

336

a36

337

237
%M
s3â

i

Compote de groseilles de

framboises, d'abricots

çerts etdamandes vertes,

Compote dabricols murs,

Compotes de pèches, de

toutes façons , ^

Compote de toute espèce de

prunes, pfgef
^56

;

Compote de fruits grilles.

Compote de citrons, oran-

ges, bergamotes, coings,

/".;„,»/>//. de raisins, d 0-

^\anges crues, de gro-

seilles pertes,

Marmelade damandcs et

dabricots verts.

a55

a55

ai>'-^G

af)'

a5:

a58

25<)

de framboises

,

Marmelade de cerises,

dabricots, et de prunes.

Marmelade de poires, dépê-

ches , et dcpinerinette,

Marmelade de coings, O*

pommes , de verjus ,

Confiture dabricots

,

Confiture de cerises, Ue

gelé., de groseilles

,

Confiture de pommes^ oe

verjus , .

Confiture de verjus entier,

de groseille et gelée de

muscat et verjus,

Ratafia de raisin muscat.

Confiture dabricols, etc. ,

Confiture de prunes ,

Cerises à Veau-de-vie ,

\jbricots ,
poires et prunes

àfeaa-de vie,

Batafia d'abricots.

Eaux pour boissons d ete ,

Ratafia de cerises

,

- f.^ «'/. fruits rouges.

a5g

aCî»

263

M

DXtUi"
Fin de cerises ,

Ratafia de noyaux

graines,
^

Recette pourfain
le

et de

a65
a65
a65
3C6

067

a63

169

ves-

fi


