ne saurait 'imaginer. -
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S \aches Aﬁn de lui dormer un mellleur goﬁt 1[ est
‘a\'untageux' 'de la. falre fermenter nvec des plantes

1'8.(!"10‘3 :

Il) a des cu]tnateura qu1 ont pour hnbxtudﬂ

‘d’emmagasiner la paille hachéé ‘pendant ‘un cer tain
tcmps avant de la donner aux bestxaux pour qu’ elle

puisse phis fa¢ilement g’ echauffex "D’ autres cultwa--

teurs, en battant lorge, ( er asmt le tréﬂe et leb autres

plnntcs founagéxea qui ont poussé avec cette plnnte .

céréale, 'ou bien ils a_]outent ala paille d’orge, loxs-
qu'elle est hachée, del'cau ou de petites qunntltés
de trifle vert ou ‘de plantes racines,

. Les-pailles’de blé, d’orge et d'avoine, sont dau-
tant mellleures que la récolte en a été faite -ay ant
que les gram.«, aient atteint leur entitre. matunté
C'est ainsi que la quantité appl écmble a hulle con-
tenue dans la paille de blé ainsi que dans la pmlle
d'orge doit nécessairenient ™ ‘eontribuer & sa valeur
comme aliment. La paille d’orge  est génélalem(.nt
considéiée comme supérieure & la paxlle de. blé, au
point.de.vue de I'alimentation. -

-Il'ya des cu]twatems qui comlderent que la
ln paille. d'orge; pas trop mfive, est presque égale d|

la paille” d’avoine vécoltée dans les mémes - condl- .

tions de -maturité, et qu’ ‘elle. est supérleuxe & ]a
paille de blé, "elle est méme superneure ‘en matidres
albumincuses ‘4" la paille de bl&; la plus grande
particde ces matidres trouvédes dn.na la paille d'orge,
est en partie due aux” tréfles et 2ux autres p]antes
fourragéres d’ordinaire mélées A uné réeolte d" orge.

Sous ces ‘considérations, le cultivateur ne devralt
pas gaspiller la paille d'orge en lemp]oyant comine
lititre, mais il devrait la donner aux bestiaux, tant
A cause de'son tissu plus mou que par la gmnde
plopox tlon “de matléres azotées que cette paﬂle con-
tient:.- '

Qn.mt, & la paille d'avoine, plus elle est’ lmssée
sur pied, moindre est la propontlon de suclc et
autres matidres organiques, et par conséquent plus
la valeur nutritive de cette paille est diminude.
C'est - don¢ une’ mauvaise économie que. de laisser

-1a réeolte d’avoine devenir ‘tro op mire avant de la

couper, car en agissant ainsi, la perte des 9ubstanees
nutritives est plus comxdexable que le cu]twateur

I est toujours avantageux, non- 9eulement au
pomt de-vue de In qualité nutritive” de'la paille de

moissonner la xécoltp des céréales avant qu'elle de-
vienne tout & fait- juune, car outre qu'elle se' dété-

‘riore plus. promptement, le grain 8¢, pL‘ld plus

fuuluucn L lorsquiil est mflr

Elle doit: étxe donnee aux: bestxaux cn propm tion’
momdre et mélungée avec, des autres pmlles séc.hes A
dans.tous les cas, il:est essenticl.de lmascl suer.ceite

A A ce quet voici ce qu xl convwnb de fan'c pout
I ‘av ome, -par exemple Aussnot que la txge de }g-.; i
voine commence 3 toulner au Jaune dans les: deux
tiers de sa; longueur le cultlvateur doit commencer . .
la réco]te, quand méme les. tétes de tlges serawnt.. e
touf & “faib v ertes Il pourra facxlement s¢ convaincre,

en nwlssant ainsi, qu'il.aura obteuu une_ plus be]le _

récolte de grain et méme plus nourrissunte, :

plus tot 12 moisson des céréales e

Lg cultivateur “doit aussi con's:dérer que la va]eur
alxmentmre des pmlles est essentlellemont va.rxab]e ANy
p]us vauable méme..que celle Qe la plupart des. :
autres: substances, etnploy des. comme. four.mge Lg._ v
\alcur nutritive des pailles dépend aussi de la qua- _
litd du so] et de la prédommance ile_ telle- ou. telle o

comtxtutmn de l atmosphere

Amsx, Jes pallles plovennntsde terrmus rlches_gg
substantiels- sont_bien: plus . nutritives -que.. celles REF

récoltées sur, des sols de quahte mféncure

L Cest. tout particuhéremenb dans lepx et dans les -
noeuds de. In tige::des. céréules- que réaldent Ies 'pr <k
priétés nutr:tn es de la pmlle pnrfoxs, dans les pan— Doeir
‘ties lwneuses qui se trouvent-entre ces nceuds, ‘la

pdxlle est pour ainsi dxre vxde, sans substance nutn-

tive. e e B

Pour une méme espéce de céréales Ia quahté de
la paille dépend aussi de la hautcur
poussé la plante, de la vigueur de sa. \égétatlon et’
de V'abondance du produxten gr am qu ‘elle a; fourm

Nombrc de cultl\ ateurs nsexmxlent ]a pmlle de

pois au foin, .et tout. par txcuhérement lorsque lo o
produit en gu:uns Jaisse A. deauer Eu effet, dansied ¢ ©
cas, les sucs nourriciers- qui de\ment contrxbucr A
I'évolution dés pois, sont accumulés dans- Ta - pm}]e sl
a.loxs que Tes pois: ont avorté; pour, cette reison Ies" ’

pois ne se les étant pas a.ppropués, la pmlle conserve

une grande richesse en substances ahtm.ntaxres
Memc lorsque. la 1écoltu des: pois o été: forteen.
grains,sa “paille n'en conserve pac momq Jusqu Jun

certain’ dédlé sa’ préémmence sur les: nu-.l S p'ulle

pallle, avant que de la faire consommer, cnr mungéo

trop tot elle provoquc "chez les bestmu\ un Qéve]np :

pcmcnt de gaz qux leur est nuxsxble

Tout pait txcuheremenb dans les étés ehauds la déo e
ter:omtlon dans la qualité du grain, tout aussi blen .
que dans celle de ln pailles opére s, ragldgment qu: 11. S
est alors plus. avantageux de commencer, une s qpmalnq at

lagaelle. a
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