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Vaches. Afin de lui donner un meilleur goût, il ç A.e sVjeb, voici ce gu'l conient.defaO.r.:
avantageu de a desg plantes l'avoine, par exemple: Aussitôt que la tige de
aciaes. voine commence à tourner au jaune dan les-deu

Il y a des cultivateur qui ont pour habitudef tiers de sa longueur, le cultivateur doit commencer.
'emmagasiner lapaille hachéé.pendant un certain la. récolte, quand même les.ttes de iges .eant

temps avant de la donner aux bestiaux, pour qu'elle tout àfait vertes. Il pourra facilement se cgonyaincre,
puisse pu fi 'ent s échauffer..D autres cultiva- en. agissant ainsi, 'il aur obtenu une plgsbell

plus:~ _ i:'.ý. -- . ... . -..a ainsi,. qpiLiaobeuuepu el
teurs, en battant l'orge, écrasent le.trèfle et les autres récolte de grain et inême plus.nourrissante.
plantes fourragèreà qui ont poussé avec e-ette plante Tout pirt culièrement dans les étés chauds, la dé.
céréale, ou» bien ils ajotent à la paille d'orge, lors- téîibration dàn.q la qualit du g ain, ou
qu'elle est hachée, de l'eau ou de petites quantités que dans celle de la lie duè rapidesnt bui
de trèfle vert oude plantes ra cines. est alors plus avanttgeuxde cOmzence nr. unesi imai
.. Lsýpailles*de blé, d'orge et d'avoine, sont d'au- plus tôt la moisson des* céréales.

tant meilleures que la récolte en a été faite avant Le7 cultivateur'doit aussi considrer.que a valeur
(lue les grains aient atteint leur entière.inaturité. aliiientaie des pailles est essent iellemõ'nt variable
C'est ainsi que la quantité appréciable d'huile con- plus variable même.que cele e lu t -d
tenue dans la pailàe de blé ainsi que dans la paille autres-substane.. employées comme fou g
d'orge doit nécessairement"ö intribuer à. sa vàlcur valeur nutritive des pailles dépend aussi de la qua-
come alinent. La paille d'orge est généralement litéIdu s>l et de la prédominance le telle ou.telle
considérée comme supérieure à la paille de blé, au constitution de l'atmosphère
point de. vue de l'àlineiïtation.

Amnsi, les.pailles: provenant de terramgicl eIl y a dès cultivateurs qui considèrent que la Anils paiei nantrtes rache.9ç
subsantelssont bien: plus.nrive qecls

ait paille d'orge pas trop miie, est presque.égale à recoltées sur..des sols.d qualite infér eure.*
la paille .d a:voinre récóbltée* dans emmes -condi- s.otpriuirmn as1éièdn etions, de.naturité, et qu'elle est supérieure *à laell esde-a-edesc aes -que résideit les propaiýlle de blé, 'elle es6 o«êm superieure en mnatières.b , . priétés nuttriti.ves de la paille; parfois, dans les par-alumineuses' a la pal debé;lapu radaaille de blé plus grande ties ligneuses qui se trouvent entre ces nouds, lapartie·de ces matières trouvées danis l aledogla paille d'orge, paille est pour ainsi dire vide, sans substance nutri

est en partie due aux trèfles et aux autres plantes
fourragères d'ordinaire mêlées à un récolte d'orge. -

Sous ces considérations, le cultivateur ne devrait
pas gaspiller la paille d'orge en l'employant comme la paille dépend aussi de' la haut!ur à lgüel a
litière, mais il de vrait la donner au:- bestiaux, tant pussé la plante, de la vigueu de sa végétation et
à cause de son tissu plus mou que par la g .ane d ' d p graingnel fourni.'
propor*tionde mnatières-azotées que cette paille o oi de cultivat.euis assimilent l* paille .d
tient.. pois. au foin, et tout..particulièrement lorsgile .l

Qîuantà la paille d'avoine, plus elle estlaissée produit en grains.laisse à désirer. -En effet,an c:èe
sur pied, moindre* est là proportión de c e cas, les sucs nourriciers qui devaient- contribuer à
autres matières organiques, et par conséquent plus l'évolution des pois, tont accu.mulés dans la paill e
la valeur nutritive de cette paille est diminuée. alors que les pois ont avo'té; pourcette.ra'son le
C'est done une mauvaise économie que de laisser pois ne se les étant pas appropris, la pai.lle conserve
larécon une davaiit de la une grande richesse en substances alinientaires.la récolte d'avoine devenir trop mûre av*it'' a. g1 . .. 1- --. 1.- Q

couper, car en agissant ainsi, la' ert des sttar ces -*'Même lorsque. la récolte deq pois a' été fo.toenr
nutritives est plus corisidérable que le cultivateur grains,sa paille n'en conserve p moin.jiisqu'à m

negsaurait lir. sa prééniinence.s.rles:auties pailles

Il est toujours avantageux, non-seulement au 'Elle doit.reedonnée u bestia.ux, ei propl Lion-
point-de vue de la qualité nutritiv'dela paille de moidre et.mélangée.avec.desautrcs.pailes.skhes
moissonner la récolte des céréales avant qu'elle dans tous les cas, il est essentiel.de-aaisser suar citte
vieunne tout à fait jaune, car outre qu'elle e' dété- paille, avant que de la faire consominwer ear mangée
riore plus. proimptement, le grain se, perd plits trop tôt elle proVoque'chez les bs ia . éenl
facilemlent lorsqu'il. est mûr. PC enten gaz quileur est nuisible.


