LA MAISON BARRE

ucctpe ia Tue Fortifications 4 Montréal, & Montréal. Iy a dans ces caves des
vins fins, des vermouths, de fines champagne qui y sont préparés pour Ia plus
grande joie du consommateur dont le gofit est délicat et exigeant..
Nos lecteurs comprendront que cette entreprise rend un service immense
Phygiene publique, car son succés sera la substitution du vin & l'aleool.
Nous donnons ici un certificat.

- Noue soissignés N, Fafard, M, D, profsseur de chimie & L'Universitd Laval ol C A Plister
professeur de chimie & L’Ecole Polylechnique, certifions avoir examiné - troig échantillons de.

v'ns canadiens & nous remis le 22 janvier dernier par M, Barré et Civ de Montréal : Vin rouge
vig blanc et vin de Bicile, ’ o .
¢+ Lo premier, vin rouge, d'une densité de 1 & 60o¥,, avait un percentage d’alcool de 12.2, un
;acidité correspondant 3 16 milligrammes 3 d’ammonisque, accnsait nettement la présence du
tannin, - oo . :
“ Le second, vin bienc, d'une densité de 0. 995 & 60o ¥., avait une richesse alcoolique de17.4,
une acidits totalé correspondant & 13 milligrammes 3 d ‘ammaniaque, accusait uns guantité no-
tablement plus faible de tannin ' N :

** Le troisiéme, vin de Bicils, densité 1.005 & 60o 7, avai une richesse de 16, 8 p,0;0 en aloool

une acidilé Lotale correspondant 4 15 milligrammes 7 d’ammoniaque, sccusait une quaniité de-
4aen;o intermédiaire entre les deux pracédents.

" nuisibles, de me'idres étrangdres au vin naturel, , »

- Les ving #étajent d'un bel aspect, limpides, d'un pouquet agréable et particulier pour

. chacun d'enx. Dégusiés, le vie blane &tait sec et alcoolique, pen sucré ; lo via rouge, plug

¢ Nous n'avons troutvé nulle trace de substances facheuses, de sophist'ical}ion, d eddition

suerd, g!ius acide, avec up goli de framboise particulier 3 certaios raisins de.c continent ; le'.

vin de Bicile plus sucré, 1rés agréable,

* _ Nous devons remarquer que Ja faveur aciae est due surwat a Ia présence du bitarirate de
potasse, 6'8ment easentiel des ving naturels ; 'astringence est due au tannin natarel qui donne
aux ving Jeur tonacité, ’ o C Lot

“ En somms nons avons trouvé: dans c88 vins les caracléristiques’ des ving de'raisin, ils sont

sains, bons et plaisent au pelais. ,
‘ i N. PAFARD, M, D, — C. A.-PFISTER.
.. Exposition d'Ottawa, 1884~ 7 premiers prix, un prix extra; un diplomes ; uns médaiile

<'argent, uns médaille de bronze, (36 concurrents) Exposition de London, 1885 — 2 premiers |
8t deux s=conds prix— Exposition universelte de ia Nouvelle Oriéans 1686~ Un second -

prixiet deux diplomes. -
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