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uccupe ia rue Fortifications à Montréal. à Montréal Il y a dants ces caves des
-vins fins, des vermouthis, de fines champagne qui y sont préparés pour la plus
grande joie du consommateur dont le goût est délicat et exigeant.

Nos lecteurs comprendront que cette entreprise rend un service immense
l'hygiène publique, car son succès sera la substitution du Vin> à l'alcool.

Nous, donnons ici un certificat.
Nous Fouscig1'és N. Fafard, M. D. proNlseur de chimie à L'Univereité Lavai et C à. Pliterprofesseur de chimie à L'Ecole Polytechnique, certitions avoir examiné troi échantillons dev*na canadiens à nous remis le 22 janvier dernier par «. %lrré et Cie de Montréal : Vin rouge

vi4 blanc et vin de Sicile. »
idLe premier vin rouge, d'une densité de 1 à 60op., avait un pcrcentage d'alcool de 12.2, un-idité correspodant à 16 milligrammes 3 d'ammoniaque, accusait nettement la présence du

tannin. 1
-' "Le second, vin bleue, d'une densité de 0. 995 à 60eo F., avait une richesse alcoolique de 17.4,

une acidité totale correspondant à 13 milligaus3d'moiqeacsitneunién-
tablement plus faible de tagannin mmnau, cuat n untt eLe troisième, vin de Sicile, densité 1.005 à 60o P. avait une richesse de 16. 8 p.010 en alcool
ne acidité totale correspondant à 15 milligrammes 7 d'ammoniaque, acessat une quantité de

tania Intermédiaire entre les deux précédents.
"Nous n'avons trouvé nulle trace déesubsitances lâcheuses, de sophistication, d addition

nuisibles, de mrlières étrangères au vin naturel,
-Les vins éiaient d'un bel aspect, limpidea, d'un nouquat agréable et Particulier pourchacun d'euix Dégustés, le vin blanc était sec et alcoolique, peu sucré ; le vit ronge, Plu*-sucré, lus acide, avec un goùt de framboise partictulier à certains raisins, de ce continent ; le-vin de Clle plus sucré, très agréable.

Noms devons renisrquer que la saveur amn ent due 51irîtuà a la présence du bitartrate depotasse, é'ôment essentiel des vins naturels; l'astringence est due au tannin naturel qstl donne
-aux vins leur tonacité.

"RnB somme nons avons trouvé,' dans ces vins les caractéristiques' des vins de raisin, ils sont
sains, bons et plaisent au palais.

x. FAirRD.. li. B. - c. A.:,PFISTE
BiEposiUon d'>ttawa,. 1884. 7 prenmiers oz$, un prix extra; un di Iême ; une médaille

-d'argient, une méaille de brnnze. (98 concurrent> %xposition de Lon on, 1885 -2 premiers
prix et deux soconds prix- Exposition univeràelle dé la Nouvelle Orléù)'s 1886-- Un second
prix:et deu% diplomes.;
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