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Augmentez vos affaires
Notre publicité crée une demande pour le lait Camation et cette demande

-doit étre satisfaite.

Vos clients réguliers sont renseignés sur le lait évaporé par notre cam-
pagne, et ils vont venir vous en demander. De nouveaux clients vont
vous demander si vous tenez le Carmation — Si vous étes le Laitier
Moderne.

Vos bénéfices vont gra.ndement augmenter si vous vous joignez a cette
campagmne.

Joignez votre magasin A cette campagne. Le matériel de publicité Car-
nation est gratuit, Ecrivez pour avoir un des articles suivants:

Suggestions pour disposition d'étalages — Découpés pour comptoir. — Etagéres pour

coutzgptolr — Livre de recettes histoire de'Carnation. — Banderoles ou bannidres Car-
nation.

CARNATION MILK PRODUCTS CO., Limited

Aylmer, Ont.

Rappeles-vous que votre marchand de gros peut vous fournir

Lait

L’étiquette est blanche et rouge.

de vaches blen nourrles.

Carnation

Le ministére du Revenu de I'Inté-
ritur & Ottawa a jugé bon d'établir
par un ordre en Conseil un étalon de
qualité pour la poudre & pite et un
réglement est actuellement en vi-
gueur stipulant que toutes les pou-
dres & pAte doivent avoir une force
de gaz minima de 10%.

La poudre & pAte EGG-O contient
au moins 137, de force gazeuse lors-
qu'elle arrive chez 1'épicier et il ne
dépend que de 1ui qu’elle conserve
cette force.

Il y a plusieurs causes & la détério-
ration de la poudre & péte, dont la
principale est l’exposition & une at-
mosphére imprégnée d’humidité, par
exemple, l'emmagasinage dans une
cave ou un entrepét humide. Ou en-
core elle est souvent empilée sur des
rayons qui sont construits contre un
mur extérieur qui suinte. Cela signifie
que l'atmosphére le long de ce mur
contient beaucoup d’humidité et affec-
tera 4 la longue la poudre & pAte.

11 y a, par suite, deux choses dont
un épicier doit se souvenir au sujet
de la poudre & pAte. Premidrement,
la tenir dans un endroit sec, et secon-
dement faire partir le vieux stock
avant d’'offrir en vente la marchandise
nouvelle.

Le seul fait que le gouvernement
a jugé bon de prendre position en la
matidre prouve que la poudre A phte
est périssable, et les fabricants, ea-
chant cela, essayent toujours de pro-
téger et leurs clients et leur produit.
Il ne peuvent pas contrdler la vente.

L'épicier est tout aussi responsable
que le manufacturier pour que 1a pou-
dre A pAte soit livrée au client en
bonne condition.

Nous prions tous nos amis épiclers
de coopérer avec mous en tenant la
poudre & plte au sec et en vendant en
premier lieu le vieux stock.

Egg-0 se trouve en stock dans tou-
tes les maisons de gros.

The Egg- O Baking Powder Co., Ltd.

Hamilton,
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