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petite'quantité de matidre minérale: Lie beurre contient'|imodes de: culture ;- mais lea -épis -provenant-du blé-
85 p’c. de matitres grasses, §'p. c. de caséine, § p. ¢.|'d'inde’ caltivé en’ buttes. sont plus longs,'lé grain,

de sucre de lait, 132 p..cent d’ean et nno pétite quan-
tité de'matidre rinérale. Le fromage fuit avec' le lait
non écrémé donve 4 I'analyee: eau 36.58 p::cy beurre
31.63 p.'c.; caséine 28.98, acide lactigne provenant de
1a transformation -du sucre_ de lait .1.08.p.. o. et 2.84
{) ¢ de matidre minérale; Le fromage provenant d'un
‘lait en. partie écrémé,. contient environ.88.65 p..c.
d’eau, 26 27 p. c:':dé ‘beurre, - 81.12 p. ¢.' de caséine,
8.01 d’acide lactique et 8.9¥ de matidre minérale. Lo

fromage - provenant -du -lait complétement écrémé |

doririea 'analyse 38 81 p-c.d’eau, £5.1¥p. ¢: de beurre;
£9.3Y p. c.'de caréine,” 3.81 pi ¢. d’acide lastique, et
8.66'p. c. de matidre minérale. - - .. L7 UMn
;.J1-est évident -que lelait de - beurre, :lé lait écrémé
" et le petit-lait contiennent des:ingrédients:d'une

grande ‘valeur nutritive. Lg lait'de- beurre et lo lait|,

écrémé renferment presque toute lu caséine ot le sucre
de-lajt contenus dans le lait, c’est-d-dire pris. des
deunx tiers des’'matiéres les plus:utiles du lait, et le
petit lait-provenant de la fabrication duifromage con-
tient de'39 4 65 p. cen't de ceés mémes matiéros, suivant
gue'le lait employé A la fabrication a été ou n’apas
6té ¢crémé. Toutes les analyses de pétit lait que nous
avons faites nous ont’ montré qu'il -contenait 3 -p. c.

de beurre et 25 .4 30 p. c. de caséine, o’est a-dire la:

partie albuminense 'de la- caséine que)a présvre pe
peut coaguler’ et'la presque totalité du suore de lait
qui était dans le lait. S

On peut faire .remarquer.que nous.n’avons pas
montré la valeur réelle des ingrédients contenus dans
lés résidus de la fubrication du beurre et du fromage,
ou que du.-moins nous ne levr avons donné ancune va-
leur marchande pouvant servir de base & leur évalva-
iion, Ce'rajsonnement ne pourrait en rien détruire
lés chififes que nous “avons_donnés, et n’excuserait
nullement la retenuo des déchets de la fubrication, par
1és fromagerieset lescrémeries. Mais certaines partiés
contenués dans ces déchety ont une grande valeur
commerciale, Prenons par 6xemple le sucre de lait: sa
valeur par livre- est plus grande que cellées du beurre
et.du fromage combinées, et le fermier qui aun cours
actuel pourrait vendre’le sucre ‘de’ldit contenu dans
son lait, y trouversit plus dé bénéfice que dans la con-
version de ce dernier en beurre et fremage. -Si nous
prenons comme terme de comparaison, le méme fer-
mier que nous avons--pris au- commencement do cet
artiele produisant 10 cans de lait par jour, nous trou-
verons que:le lait qu’il obtiont annuellement contient
20,000 livres de sucre de lait représentant une valeur
de $4,000.— Le Moniteur du Commercc. o

La oculture du blé-d’inde en buttes ou en sillona,
~Voici d ce'sujet co qae nous lisons dans le journal
Field and Furm, publié aux Etats-Unis:. = . ... -
« D'apréds une expérience pratique de vingt années
et mes nombreuses obsérvations quant & 1a culture du
blé-d’inde,- je suis on- favenr de la culture en buttes.
On a'adopté..ici:les deux: -modes de culture, en buttes
et en sillons ;. mais-depuis trois ou quatre ans on a gé.
nérulement rejeté le dernier mode pour adopter lo
remier, Dans cette section de notre pays (New-Yorlk)
¢ rendomout en dpi est lo mémo quani anx doux

‘mieux développé, et conséquemment plus pesant, don-’
‘nant-a.pen .prés dix :par:cont:en. pesanteur-de blé.
‘d’inde égrené que-s'il eut été cn'tivé en'sillons.-D’un:
‘sutre 'cdté, on’peut obtenirplus'de tiges en cultivant-
le blé:d'inde "en” gillons..-Duns ce. cas. 14, il "vaudrait.
mieux cultiver ‘en buttes lo blé.d'inde que 'on destine

A’obtenir le'grain ; et adopter les sillons pour une ctl-.
ture.de: blé-d’'inde dont les tiges sont destinées A ébre.
mangées en vert par les animaux., '

' Moyen &’obtenir du blé-d’inde comme primeur *
! M. J. C. Chapais, assistant rédacteur du Jowrnal d'a-'
‘griculture tllusiré, indigi:e le: moyen suivant pour ob.
tenir du blé-d’inde de bonne heure: - o
. Ceux qui veulont avoir du blé-d'inde pour la tabls
avant leur voisin et prendre sur lui.une avance de.
trois semaines pourront procéder de la maniére sui-.
vant, en fuisant usage de couche chaude: Coupez dos-
morcoeaux de guzon ou tourbe (couenne) de trois pouces
oarrés. Mettez ces morceaux de tourbe dans-le sol de
la:couche-chande; rangés xymétriquemont les uns:prés’
des autres et so touchant, le ¢6té ‘'de l'lierbe tourné
vers le fumiér, Serroz.au milieu de chaque morceau,
aprés avoir ‘pratiqué’'dedans un tron de deux pouces
de ‘profondeur environ, quelques grains de blé d’inde.
Recouvrez avoce la terre de la couche, et.... attendez, .
Au bout de quelques jours, vous verrez sortir un-cer.
tain nombre de pluntes do blé-1’inde de chaque mor-
ceau-de- tourbe. Lorsque lo temps do sémer .le blé-
d’inde sera arrivé (lce temps vario suivant quo I'on- est .
dans l'est ou dans I'ouest de la province) vous -pren-
drez dans la couche-chaude chaque morceau dé tourbe
avee ses plantes, .vous plucerez le tout’ dans des sil--
lons préparés d'avance pour la semence-ordinaire, en
en espagant les plants de la méme manidre, ct'na bout
'de quelques jours, lorsque tout dang.r des verssera
paesé, vous dterez tous les pieds qui sont de trop, n'en
laissant qu’un pour chaque morceau do tourbo,
.. Un espace de deux pieds carrés cmployé pour cet
‘usage dans la couche chaude, vous fouraira 64 plants,
soit 64 buttes de blé-d’inde, c'est i-dire, tout co qu'il
faut pour fournir du blé.d’indo en attendantla récolto
normale.* Le blé d’indo ainsi semé en’couche-chaude,
ot transplants, trois semaines aprés qu'il a été sems,
so irouve & avoir au moins' trois semaines d'avance
‘sur-celui gu’on no sémo qu’'au moment ol le premier
est transplanté, - o o
“ Mes leoteurs qui essaieront cetie rocette, auront
lien d'en"étre satisfaits, j'on suis sfir, et c'ost toat co
que je ddsire. B :

Choses ot'autres.

' — L'Empire Germnni%ue‘posubdo actuolloment 34,000,000
d’'acres do fordts, estimées &' $400,000,000. Le gouvornoment
de cet Empiro accorde annuolicmeat.une somme do $500,000
pour. la 'plantation do_nouvelles fordts; En Autriche il y a
43,000,000 d’acros de bois, et lo gouvernement de ce pays pro-
tdge d'une manidre toutoe spéeialo cotto source de revenus, )

— Bn France, il § a actuellement 34,000 écoles, ‘et on y ori:
seigne Pagriculture a 27,000 éldves frégneutant ces colos. Outre
l'enseignements - théorique de l'sgrieniture on { onseigne -1'as-
gciuliure pratique, o1 dane @ Dot ¢Bague 690ly p soo Jardla
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