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petite quantité de matière minérale. Le beurro contient
85 p c. de matières grasses, -'. c.de caséiné; ¾p. c.
.de sucre de lait, 18. p. cent d'eau ét une pëtite 'quan-
tité de matière minérale. Le fromage fait avec le lait
non écrémé donne à l'analyse: eau 35.55Éc.,beurre
31.63 p.c; caséine 28.!8, acide lactique pro-enant de
la transformation:.du sucre de-lait .-l.08p.. c. et 2.84
p. c de matière minérale. Le froiage-povehant d'un
lait en. partie écrêmé, contient 1environ. 88.65 p.. c.
d'eau, 26 27p.' c'cdé -beurre,. 81.12 p. c.' de casdine,
8.01 d'acide lactique et 8.98 de matière minérale. Le
fromage-: provenant -du- lait complètement écrémé
doriie à l'analyse 38 9 1p c. d'eau, 2 8.1 lp. c de beurre;
29.3y p.:cde caKée, .1 p. c. d'acide laetique, et
3 .0 6 'p. c. de matière minéiale..

.Il est évident que le, lait de- -beurre, le lait écrenté
et le petit--lait contiennent des :ingrédients d'une
gian-e valeur nutfitive. Le lait de- beurre et le lait
écrêmé renferment presqne toute la caséine et le sucre
de lait.contenus dans e lait, c'est-.àdire près. des
deux tiers desimatières .les pluà utiles du lait, et le
petit lait -pro.venant de-la fabrication du' fromage con.
tient de 39 à 55 p. cent 'de ces mêmes matièéres, suivant
que le lait employé à la fabridationa été ou- n'a-pas
été écrêmé. Toutes les analyées de-ptit.ait que nous
avôn faites- nous ont montré qu'il -contenait 3 p. c.
de beurre et 25 à 30 p. o. de caséine, o'est à-dire la
partie albumineuse*de la- caséine que' a présure ne
p-eut cosguler et l. preeque totalité du sure de lait.
qui était dans le lait.

On peut faire .remarquer que nous n avons pas
montré la valeur réelle dèà ingrédients contenus dans
les résidus de la fabrication du beurre et du fromage,
ou que du-moins nous ne leur avons donné aucune va-
leur marchande piuvant servir de base à leur évalua-
tion. Cr ne 'ne pourait en rien détruire
les chiffnes que nous afvns .don nés, et n'excuserait
nullement la retenue dès déchets de la fabrication, par
lès frbiiageiieeet lescrêmeries. Mais -certainesparties
coite'dùés daria' ces"dé*chets órit une graedo valeur
commerciale. Prenons par oiëmple la sucre de lait: sa
valeur par livre -est plusgrande que celles du beurre
et.du fromage combinées, et le fermier qui au cours
actuel pourrait v·ndre'lo 'sucro de'lit contenu dans
son lait, y trouverait élus de bénéficeque dans la con-
version de ce dernier en beurre et.fromage. Si nous
prenons comme terme de comparaison, le même fer-
mier que nous avons -pris au -commencement do cet
artiele produisant 10 cans de lait par jour, nous trou-
verons que: le lait qu'il obtient annuellement contient
20,000 livres de sucre de lait ieprésentant une valeur
de $4,000.-Le Moniteur du Commerce.

La culture du blé-d'inde en buttes on en sillona.

'Voici -à ce sujet; ce que nous lisons dans le journal
.Yeld and Farm, publié aux Etats-Unis: -

" D'après une expérience pratique de vingt années
et mes nombroùses observations quant à la culture du
blé-d'inde;- je suis on--faveur de. la culture en buttes.
On.a-adopté.ici:les deux- modes de-culture, en buttes
et en sillons ;.mais-depuis trois ou quatre ans on a gé.
néralement r'ejeté le dernier mode pour adopter le
p remier. Dans cette section de notre pays (New-York)
e rendoment en épi 'est le ineie Juans #g 9
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'niodes de *culture; mais les épis provenant du blé-
d'ido cùlti6vé en buttes. sont Plus longa, e grain.
mieux développé, et conséquemment pius pésant, doh-
inant-à peu près dix :par: cnt en -pesanteuri-de blé.L
:d'inde égrené que-s'il eut été cu'tivé en-sillons.-D'un
!àutrè côté; on'peut obtenir plus'd6 tiges en.culti'vant -
,le blé:d'ibde 'en sillons.Dans ce cas. là,, il vaudrait
mieux cultiver en bttes le blé-d'indo que l'on destine
àâobtenirle-grain ; et adopter les silloiB pour.une cul-
'ture.de f blé-d'inde dont les tiges sont destinées à être
mangées en vert par les animaux.

Moyen d'obtenir du blé-d'inde comme primeur

M. J. C. Chapai.i, assistant rédacteur du Journal 'a-
griculfure illustré, indique le moyen suivant pour ob.
teriir du blé-d'inde de bonne heure:

Ceux qui veulent avoir du blé.d'inde pour la table
avnt leur 'voisin et prendre. sur 'lui -une 'avance de
trois'semaines pourront procéder de la manière sui-
vant,-en fuisant usage de couche chaude: Coupez des
morceaux do gazon ou tourbe (couenne) de trois pouces
carrés. Mettez ces morceaux de tourbe dans -lo sol de
la:couche-chaude, rangés symétriquement les uns-près
des autres et se touchant le côté 'de l'herbe tourné
vers le fumier. Serrez-au milieu de chaque morceau,
après avoir pratiqué dedans un trou de deux-pouces
de'piofondeur environ, quelques grains de blé d'ihde.
Recouvrez avec la terre de la couche, et.... attendez.
Au bout de quelques jours, vous verrez soi-tir un cer.
tain nombre de plantes' de bi-l'inde de chaquo mor.
ceau' de- tourbe. Lorsque le temps do semer le. blé-
d'inde sera arrivé (ce temps varie suivant que l'on est
dans l'et ou dans l'ouest de la province) vous -pren-
drez dans la couche-chaude chaque morceau de tourbo
avec ses'plantes, vous placerez le tout dans des sil-
lons préparés d'avance pour la somence·ordinair6, en
en espaçant les plants de la même manière, et' au bout
de quelques jours, lorsque tout dang. r dei verssera
paesé, vous ôterez tous les pieds qui sont de trop, n'c
laissant qu'un pour chaque morceau de tourbe.
. Un espace de deux pieds carrés cmployé pour cet

usage dans la couche chaude, vous fournira 64 plants,
soit 64 buttes de blé-d'inde, c'est à-dire, tout ce qu'il
faut pour fournir du blé-d'indo en attendant la récolte
normale. Le blé d'inde ainei semé en' couche-chaude;
et.tranéplanté, trois emaines après qu'il a été semé,
se trouvo à avoir au moins trois semaines d'avance
sur -celui qu'on ne sème qu'au moment où le premier
est transplanté.-

AIes lecteurs qui essaieront cette recette, auront
lieu d'en -être satisfaits, j'en suis sûr, et c'est tout ce
que je désire.

Choses ot'autres.

-- L'Empire Germanique' possède actuellemont 34,000,00o
d'acres de forêts, estiudes ' $400,000,000. Le gouvernement
decet Empire accorde annuollement.unue somme do $500,000
pour-la' plantation de nouvelles forets. En Autriche il y a.
43,00.,000 d'acres de bois,- et Io gouvernemient de ce, pays.pro-

3ge d'une mnuière toute spéciale cette sourcede revenus. .

- En France; il y a actuellement 34,000 écoles, et on1 ou
seigne l'agriculture à 27,000 élève% fréquentant ces écoles. òuti 0Plenseignemens théorique de l'agricuiture on y onseigne -l'a
grigulture prailque, 0# maq0t e0 ba#ue 49e19 fq à Jaralga


