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Désavantage qu’no.rencontre en
se mouillant les mains pour
traire les vaches

1. 1l n’y a que fort peu des tray
eurs qui ont l'habitude de se
mouiller les mains pour pratiquer
la traite qui sont assez soigneux
pour empécher que le surpﬁs du

la chaudiére, ne communigque au
lait les saletés qu’il contient et
méme des germes de maladies
dont eux ou la vache souffrent.
Ceci est une source dangereuse
de contamination et contribue
beaucoup 3 la dissémination de
maladies de la peau, ou autres
maladies contagieuses dont sont
affectés I'humanité et les ani-

maux qui sont ses commenseaux

On sait que le lait, cet aliment
parfait, si universellement con-
sommé comme nourriture, est un

| des meilleurs véhicules servant
|d@ communiquer les organisries
{ pathogeénes auxquels il offre un

fiilieu si-propre a leur multipli-
cation,

\ - * ! é y ¥ us les
d'organismes nwisibles 'qui seront: tant donné qu'on voit tous le

ére,

3. Le mouillage des mains est
une cause de contamination et de
mauyaisés saveurs qui sont com-

muniquées au lait et plus tard au diatement avant la traite, appr-r-l

beurre et au fromage, par les
doigts dégouttants.

4. Si le pis et les trayons ren-
dus humides par le contact des
mains mouillées ne sont pas soi-
gneusement asséchées aprs la trai
te, il en résulte des gercures et
des plaies sur les trayons, sur-
tout pendant les temps frais, qui
agissent sur la tempéramment de
fa vache et, conséquemment, in-
fluent sur son rendement .en lait,

5. Ce sont généralement les pre
miers jets de lait trait qui sont
utilisés pour mouiller les mains.

On sait quecespremiersjetsde-
vraient toujours étre projetés en
dehors de la chaudiére au lieu
d’étre employés 4 mouiller les
trayons. De la, augmentation des
causes de contamination du lait
par la pratique, du mouillage des
mains potir Popération de la trai-
te,

Nous endossons volontiers tous
les arguments qui viennent d'd
employés pour condamner 1a pra-
tique de la traite des vaches c
les mains mouillées: Nous la qua
lifions, cette pratique, de coutu-
me malpropre et absolument in-

. . v i 'jours des trayeurs et des trayeu-
| incorporés au lait dans la chaudi | ses traire les vaches avec les

maing séches. |

Laver le pis.et les trayons de
la vache, s’ils sont sales, immé-

ter toujours, en tout cas, avec
soin, un linge propre et humide

pour le passer sur le pis et l.es{
trayons au moment de la traite |

traire avec les mains séches, a-
pres se les étre lavées et assé-

chées auparavant, cofistituent,
pour nous, les soins a prendre
pour U'opération de la traite des
‘vaches bien faite.

{CE QU'IL FAUT PLAN.

Il y a certaines espéces de 1é
gumes qui demandent a tre plan
tées le plus tot possible au prin-
temps; on doit étre prét a com-
mencer la culture du jardin dé:

jque le sol est suffisamment res.
! suyé. Les plantes dont or man
ge les feuilles, et qui devraient &
tre plantées de bonne heure, sont
les suivantes: laitue,épinard mor
tarde et cresson; on ne court p
grand risque a les planter tré
D’autres dégumes que I'on culti
ve pour leurs bulbes ou leurs
cines peuvent aussi étre plantés
en méme temps; ils ne sent pas
aussi rustiques cependant que
cetix qui sont cultivés pour leurs

1
i

par téte, 3 l'ige du sevrage, lorss
o portée

quon éléve une s:;xie tée de
t porc, par an et par truie.
e
portées par an. voit par ces
chiffres qu'il est beaucoup plu
économique d'éle;rer deu.\: d; $
ar an. Lorsque les portées
fomne sont prétes i étre vendues
il y a mop sde porcs su- le mar
ché et on obtient généralement
un prix plus é‘l;vé : : §
Les portées du commencement
de l'au;’:mne sont les meilleures.
Lorsqu’on fait donner anx truies:
deux portées par an,il vaut mieux
iaire venir la portée du printemps
en mars ou en avril et celle de
Pautomne en septembre ou au
commencement d’octoLre. Les
nés en septembre ou aa commens-
cement d’octobre auron: complés
té leur sevrage avant les froids;
c’est la une précaution cssentiels
le pour qu’ils profitent bien pen=
dant 'hiver. On nourrira géude
reusement, pendant qu'elles ale
laitent leurs porcelets du prine

tomne. On les tiendra ¢n bonne
santé en ajoutant du lait ou du
“tankage” a la ration de grain.
Soins i la mise et au sevrage.
—La truie et sa portée devront
avoir un enclos de pacage frais
en automne et une cabane qui les
pretége bien contre les pluies et
‘es nuits froides, Jes jeunes porcs
prennent dans cet enclos Vexerc:
ce qui leur est nécessaire ; il pros=
litent du soleil d’automne et ong
jénéralement des quarters plis
propres que s'ils étaient renfere
més. Une bonne précaution a 1'ée
voque du sevrage est de réserver
un petit coin de l'enclos oi1 lcs
detits peuvent: s'introduire seuls,
sans la meére. On y met du laif
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f 2. Le premier lait dont on tile. Si on constate qu'il faille ffeuilles Ce sont les oignons, et un peu de grain pour apprens=
isert pour s’humecter les ma vraiment, en certains cas, assou- | rottes, betteraves, panais et dreaux gm:ets a manger. I:e:_{z":
attache aux trayons et au pis. | Plir les mains et les trayons avec [vets précoces. Les pois sont pres. [ Téts que l'on a ainsi habxtuea__a
{ leur communiquant nombre de | Une substance quelconque, a- fqu'au rustiques, mais ils scnt | se “(_’U‘_’"}" dans l_aUge, avant dtf'
| bactéries qui linfectent. Elles s’y une substancg q}:e!conqug.ll vaut | exposés a pourrir s'ils sont expo- tre sevrés, continuent @ r{"‘«f"'
tnm]ti‘;,he“t rapidement et s’y p mieux recourir 4 la vaseline.Mais{sés au froid et a I pluie. 11 ¢st | ter sans arrét une fois séparés de

liquide mouillant ne déoutte devu irritation dont ils sont la cau- | temps, les truigs qui do:::ent done
leurs mains et, en tombant dans’sc pendant la traite, } TER DE BONNE HEUR-E ner une deuxiéme portée em 4ue
e
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voisin du magasin Rice jparent, pendant que ce lait séche, | 10us ne croyons pas qu'il y ait|bon cependant de planter les pors | leur mére. Un sevrage trop bruse
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POOOOOOOOEOON ' POUr la traite suivante une nichée auCune nécessité de ce faire, é-

L

Itca les espéces réussiront d'ai:-

en méme' temps que les autres
car les pois semés tot donnent cn
général de bien meileures récol-

tes que lorsque les semailles en

sont. retardées. D’autres tégume:
qui demandent aussi a étre “pi
tis” de bonne heure, si Pon veut
obtenir les meilleurs résultat
sont les choux, les choux-fleur
les tomates et les melcns, Ces d«
niers ne résistent pas i la elé.
il faut donc protéger 125 plantc
dans des couches-chaudes oy de
couches froides ou en serre jue
qu’'a ce que les gelées ne soi
plus & craindre. Quant aux qQu:
et aux choux-fleurs, iis résisten:
a plusieurs dégrés de gelée poy
vu qu'ils soient bien endurcis 2
‘ant d’'étre mis en pleine terre.
Les plantations d'arbres feuiii.
ers etarbres dornement de tor.

tant mieux qu’ils sont plantés
plu stot, aprés que le sol est as.
sez sec pour étre béché ay prin-
temps. 11 en est de méme des ar.
bustres fruitiers, fraisiers et au-
tres plantes vivaces et herbacée:.
Une fois que le sol perd 'hum -
dité du commencement dy prir-
temps et que les vents chauds «t
desséchants commencent 3 sou -
fler, la proportion de plants e -
posés a mourir est beaucoup plus
i forte que si la plantation avait é1
 faite plus t6t. Nous conseillon 3
[ a tous les jardiniers, en nous ba-
| sant sur Pexpérience pratique, de
j commencer a planter aussitét qie
possible aprés que le sol est dége-

A LA PORTEE

{D’AUTOMNE en HIVER

que cause souvent un arrét de
croissance. Les porcs d'auto:nag
'n'ont pas, comme ceux du prine
temps, l'avantage d’'une tempée
rature d’été pour se rétdffir; ilg
' exigent donc de bons soins peie
dant la période’ de sevrage.
Rations et alimentations.

Une bonne ration 3 Pépoque

1 sevrage se compose de mo.tie

avoine moulue tamisée et dg

10itié gru blanc. i 'on n’a pas
ssez de gorets jusqu'a ce qu'ils
ésent environ 50 livres chacun,
'n ajoutera 10 pour cent.du “tane
age” A la ration pour stimulee
a croissance, qui sera plus écom
romique. Lorsque les porcs
itteint une moyenne de 50 I
*hacun, une ration de deux pare
i_es de moulée d’avoine, une pa
ie de moulée d'orge et une par-
tie de petit son ou de gru blare
donnera de bons résultats. Il fang
donner également du “tankagc®™
ivec cette ration, si I'on n’a pas
de lait. Lorsque les porcs pésent
de 100 a 125 livres, abaissep I'n«
voine a une partie, et augment-r
lorge 3 deux parties,

Les changements de ration dci-
vent toujours se faire graduello=
ment. Lorsqu’il fait froid en hi-
ver, on obtient de meilleurs ré-
sultats en donnant aux percs juse
te assez de nourriture pour les tee
ir vigoureux ; c’est-a-dire un peu
moins que la quantité qu'ils sa=
raient préts i consomme, 3 chae
que repas, Les jeunes pores, {e-
nus dans des quartiers confortie
bles, ne se remuent que trés peu
lorsqu'il fait troid ; $'il: soat ie
tenent nourris, des trcubles de
! cigestion 2 dévelonpent L'a-
litientation doit étre réglée pone
que les adimaux res'ent: vigoite
Tetx et profitent bien. Jes porcs
qui se maintiennent vigotireux en

Ewver se développen: capidemient
te prix de revient des pores 1~::que le temps se radoucit su
aux fermes fédérales est de $4.43 4 (suite & la Page 6
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