
LE PRIX COURANT

LESEMESA CIRE EN CHINE

ou nemiîîît ' ii ( 'iiitî', suirtout dans
ta pîîv I<< lu' Set'iît It, e tîtuilti-

dIiiit îîîu. r'<'t'îf îire' blanîche. ('et
ii<ît'appatfienît à let îîLît'lailitille

<pIe la1 gîai'ilsî' <<nii-i<l<. ( 'v il'v st

liviiîr dlis pauysan s îltiiuîîos qijeu utt'pe-
tli Wt'leu jîî<îîiiit il(- lai viî'< commeii<

MOItS iill<>is Il voir, soit buut est tout
~iîipteîieît v1< se 110îiiuftn à l'abri <laits

îîîî<' <I<'vii'' <irt Cotlt<.(es <b'îîîeîî-
les aiii forîî''.te toî,uui iii-
j.tîuy'. tain parslî l tilut t<'rîit<'. asse'z

sontt s<<if rri''s l<'s tilts c<îilt i< lu's ait-
trs n'.1<' I<'îîî' îils<'ilibtu' rîînî'tilt revête
litenIt e-pais de in.'î stir les brialiîius îIle
l'arbuste u1îîi les poile. (''estd'ilu'

1:1]e tuuîehil i ii iiiiu uîIt'ilt'ift
Vlîisuf ; <tfi<iitilt mi i'msont iiait

m.it lti is<'î l, soli proifit. Co iillot~ Il-
vii' L sii, (111(I deateîî 1  < lusl't
ttiîs oluf satls <butle éle'vé. l'iietî
t' i'îasso parî lulisieuirs phiases dlans

soliî existeîtev c'est d'abord tit itet'
tit îmi îîoîil <les <«tifs; cu-iéclo-

st-rtt peu i 11pu't et ils <ioîitiîit iîaissaîii'i
a îles latrvtes (titi se, lîettelit à se' t rainer
let bi'ii l 'i lîi'uil, ttfeilaîît itîi'
itoiiM<lle o thi i é t-htoi î*t'îltut satti
iuotit<' la plavo.1 fa volabi <l' <ttr celle-ci.
1-:t. ali illiîuîi-it viit liai' lti t t ''
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Illi' 1< dr ege qui Sonlt juéi'éltliit un'
t i î llitlii' l<liv v'sd<islultt leiîî1'S

cîuî'<uîîs L s(I toîuîhîîr toits, tiiitîsi qpie nouis
le t esuîî.tt l'tensembule foi-Ille.itn éti
cir l'ex L lat linlte stir lauelle se solit
t tais lise., ''ts Si l'on ut' viet't

pa s tv. ril-n t'v, ils v-ot stîhuui alorîs
teti'r îlîî'îih'î'< t naîîsfitiat iîuîî t<îîît î<îîî-

iii I wi' il soleî surf tjîhu de soli
covit' i; <'t. tuti bi<ati 1<011. liai' une reliti

ot dltî lits le1<' î' ili<iit de v'ir'e. on
ei'î'a sorti't i' iliisecîti' allé <ii \n uv'te

t vs i isutet<s àtt' vie sm' 'it'tt' t<'il
0%<'i îid iiîoîimtrî thus les nlées ioîta-

gui'tti' <b ('lti't-(litîi. lits ti<s
dle laui lt1 ; tmais, par tutn' part iutîlu-
1i if cliils uîîîs 'itt <ý.lctivvriti' les (Ili-

ilois. îa<1t,î' <iii' ils luî'udilis'îît dIl' la1 ci î'

il "î'aîtil' 41tîalitité et laits îde llottitesq
ci<îlit us.il finiti li rat.spilaitet' solis

tilt uuit î'î t'l tf. Et 'Cestfc til (Ltqoi de's
1 uttlt îs sjtécia n z solit t'iiploYés. triaits-

porît a ut de' uilg< 'îts de larîves dns
îles paieiriîîs del foi'n-Ille pa'ticuîlière' qu'ils
piacent siu'r ei' 1011-A îl avec iltur
pré'cieuise cartrî' ît ils lie voyagenit î 1uc
de nuiit, car les larves. soii- l'infltîenîe
île lit clialeuir dtt jour. évoluer'aient trop
vit. Ils miarchient dii reste aussi v'ite
qu'il leuir est possible par les chiemins

<Ile la mnontagne, et arrivent ainsi cheîz
le's fenîîî iens, les éleveurs spîéciaux, qi
sîuntî'ît les lar ve's Ili patnier avec mill e

tuî"'atu iuiset Il<', meîttent tdans des 1ue-
t if <s corhuci i lls fi x ées taux i ra nct îîs diîs

ti rlîistî's niéce'stsaires àt lai réussite lit' cet'
J'etîu . elîs -iarve's sortent h)i<'iîtôî1i

dei s ciirluiviIlis. vot se îîîuîu'î'iî deîs feuîil-

ta iii t oîîips, tandîis (1Ie tes femielles pnn-
dit îjf iirs o<eufs et sî' t ransfornîîit cii

ai u'' ' ilés. I<'s mâhile's se (l oit rtIitt
(laits Iî'iis 'ofns dle tvir'e puoîr siuir',
euix m issi. tinei trnsformtîtion tana-

*Niais <ii It î'îî laisse pas lu' tî'îîîîîs titi
dlus grtîiîliii ni îîlire, carii les éle veu'trs

<'oui! înt les brniie s re('oti v<'rt,, ude îlei -
titi <ci i'v. t'àtleiit ette' cire, ati r--

lîtîtîf <lit le's voi'<s atvecî l'tii's lihtti-
f <ilits, e't je'ttenît h'. touit datns <los <'hîtti-
giièr<'s où lai stitîstai'c rir('tise foiil.

-1' st patssée'. couitlée Pli ilîoiitI's, et
>vrf t àfat-(-' îlos t'egîshttr le's teîii-
pi-4 îhî's, btigii's tioti r les lnîiiis

taii<l s <til t' I inhuhi art istan <Ili cocon
tsf t tiit et soit corps jeté ait venît.

LA FABRICATION DU COGNAC

Le's purenîs eauitx-de-vie de( coîgnac souitt
dusftW<'s (iii vlîs proutits (laits lai rè-

<uit ii (Il '<uglîtu. dlépar'temeni'ts îh'. la

<'t sonit elttssè<'s, pîtîr lat qualité. d'ta-
<rés I' glistrnet dont l' viin priovient.

Pi '.titi'. ('lia înî ungi'.' le's un ris'
lî's "Fi us lus es "Bois O rdiniairmes"
ft le's -'Bois îiiuîiis' Le r'tisinî poux'
lat' "Fiîte C lia Ili patgne-~' cî'îuît <lits titi

suîîl de< 'oIgnac, et comtprenant titi de-
iiii'necli' îh]oît Cognac est le centre. La

"I î'ttî ( ttan~tîge"croît dans tin <lis-
i utt iuxîhuîs entrte le prenmier leinui-cer-
c-l' e't îîtittir piiits grandl pîarallèle at

lîeii''situ tiL n iliedistanîce deiplu-
sîîîî'sîitts hL' raisin deîs Bqrdt'îiIIý
(st pro'diluit <aIis îîîîî' portionî tdi te'rri-

totir e tri'anigulaîir n i' tuée immxédiate'
îîîî'îît tii Nord t'ftiti Itou àt l'Ouest (Iii
( '<guxic'v Auttourt dle ce's régionis, uiitaus
, teinant à tîtît distance p>1lis grnt d(-li
V<'ms i'Ouîî'st tet l'Est., se' trouiv' lai ré-

Oùi <L es~t niiili hi' rtuisinu 'Bois, On-
<iunin'"tandihs que le "Bois ('oilntin"

'iotissi' entre't ce' <(rxiien ilistriet et Iti
vidte. ii 'cteiiit, Lt l'Ouiest et aux sud-
oi îst . hLes ''Bois t.'ouiuîuxniis'' sont auis-
si îîî'tifs sur les îles de lié et d'Olé-
t'ait.

hLes viins, dit te ~.Journtal of the So-
vii't.v oif Arts," sont distillés par trois
utUgox'ies deindividus7: 1. L'e boul-

lîtî nr de ('mu. piropriétaire (le vig-nes, qui
dtiAile son pîrodluit et le venld aux iti-
tunifactiuniers ,il possède ordlinairemnent
unt alambic et quelquefois deux. 2o. Le
propri«tnire qui distille son produit et

ceuix dc ses voisins auxquels il pen,
tîa('lîî'ter <lut vin ou pouflr lesquels il dit.

fil 1<' monnîe ant rénmunération ; le îîre
priétairi' peut possédelLr dle quatre àt hier
alambîîics. 3o. Le commerçant qui po-
séde de noîtîlîreuises distilleries impîoii
tantte, où les. vins provennit de ses

nest les vins qut'il aeliîte sont voii-
vert is enea-d-ve Lursq1ue le viii v,

a li' .le t n icit e ur est p ayé ('i '

Iv d'(egré di a l'ool (lu'il cou tient. I.
vi'<iiiiii'yçit pit avoir 16 ou même -2-,
a laînhievs danis chacun de ses établis:.-
îîî<'ît s et petit convertir oni eau-dI-%Ii.
pîenîdant lai saisonl 40,000 à 50.000 liî<î -

fîditi'es (le vini (800t,t000 à I ,100,Ot1'u
Pil <1)

i ,c5 iitetliotl(-il(,d distillation aricîiî
grandîîîu'nit-lt sulivanit le vin. le distrîiv
(Il 1>1 îersoîîîîe qtii est eiî charge di 1il
distilleîîrie. Le t. 'nisul ties Etas- Unis.
La Roîchîelle lit (pite. en reglegieîl.
fous. Ils vins, ile C ognac sont dîistilli".-

avee%-Il la Iii.. L'es alanîhies eImployÎ-ý
<laits Ile Ilistriet des ('îm age
siait fgénéraleîînit tie simples, alanii-
at feut nut avec- oul sans chlauffe-vin. I ;1î-
lanli <irîlinaire est comiposé dle l.t

(îudéie lu elhapiteau (lui relie lai
(ihatîdiére avec lat troisième partiei,
cii fin <Ilu condenîsateur avec sont serîleil-
titi. Le chautl'-viîî est c<însjdéré t*oîîî-
tue ie aitéliortion à l'atl;iiilî it- 1
pl e. et cette amélioration permet déu
1î0<uliseî' p>l isieîts ietres suir chatiti'
opé±ratio)n. Le chlauffe-vin conisiste. (.:
titi î'éste'v<îiî relié à la chaudière ; à tnil-

Wi's cel l'ése-rv oi, piasse le tu uvau dlit clixi-

piteatu conitenanit le.s vapeurs dia u<l -

(hit viii <1pli eh1attent lo vini à un
juste iliférietîi' l celuii qui est néîI'e~

saine pouir produire (les vapeurs t'il
qulnt té u fisatepouir la cnlnu

t ton. Par conisé<îuient, quand la chati-
<IliIrtI est vil<le. (Ille peuit être remixi1

itiiie<linernntavec dit vin à une t<'îîî-

îîéiatitire assez élevNée, poutr que les v-i
peturs voiniîetîicent il ýe îffodii'~i-

<jll<'s11Ie lasselit ali-<lessils dxi1 t'eu. I .
cauiéeest remplie de vin au monuy'î-,

1d'un11 îîoiilî. si l'.1ialaîlîic n'a pais
tua nll'e- un t ait ilioven titichaxi

viii, s'il N. eti t mi. Les. c'hautdièr'es coilt
11IIjeu lit. <l'orid ini ire, cii vio 5i 0 1:i f-
t îcs. ( il0 gallonls) et l'évapoî'a-etioi -
l iqutide eIst pr'u<luitc par unie chah'i

îaveuî liii est inlaiîîteitie .ltil .; .1
<~ie alc<uuièreindique quîe le prî<l<

<le la distillat in tie colttient phis: <h;!
(o0]. A e nulolleiit, 1-t l 1-3 de I

<quant ité <le tout le vin est passé à Il.
%1.1le condenisateurt. et ce produit

la distillation est appelé "rnl
Dans les -petites distilleries. l'ala i

bic list rcînjdii t rois fois ivant qui'oni-,
t iviiiie assez (le hrouî luis pour coiiiil-'
(-Pr uiei second<e dlistillat ion. Daliz
distilleries plus importantes. les 1pi
duits de trois alambics sont réunis L
un seul, et une seconde distillat


