.

16iflis métallique formé de deux fils de
for: ceg fils de fer sont eux-mémes sou-
renus par des perches en bols rouge de
vingt pieds de haut, un des fils é&tant
placé au sommet, l'autre A environ six
pieds du sol. I.es perches sont placéas
en rangs & quarante pieds les unes des au-
ires, les rangs étant espacég de cinquante
On plante un pled male tous les
dix plants. Celui-ui fleuwnit et répand

|il¢‘ll.\'.

son pollen, sa mission accomplie; puison

'arrache avec le pied femelle, c'est-a-dire
lo pied producteur, lorsque la cueillotte
est fatte. Un fait des plus remanrquables
dans le houblom, c'est que ses tiges doi-
vent étre enroulées autour de leurs sup-
ports du coté du soleil.

Car si, dans le premier travail de la
plantation, on ‘fles enroule dang le mau-
vais semns, la plante refuse absolument
d'aller dans cette direction, tourne de
l'autre coté et suit sa propre direction.
D'autre part, si 'on sdme un volubilis &
d'un pled de houblon, 41 s'enroule
autour du supponrt dans une direction op-
posée, A l'i-nvérsc du mouvement du so-
leil

lorsque la saison de la cueillette com-
mence, on coupe plusieurs ficelles, et
les belles branches de houblon, sur les-
quelles il semble impossible qu'une autre
fleur trouve sa place, sont portées au-
dessus d'une boite o ud’'un panier, et le
cueilleur enléve rapidement et adroite-
ment les fleurs et les laisse tomber dans
le récipient préparé pour elles. Il est
de régle de faire une cueillette propre,
¢t si I'on trouve dans une boite des
fruilles ou des vrilles, c'est un mauvais
point pour le cueilleur; si le fait se re-
produit, le cueilleur est congédié avec
avis de n'avoir plus A se représenter.

En outre des cueilleurs, qui sont payés
a la livre de-houblon récolté, on emplole
dans les houblonnilres que j'ai visitées,
quaire-vingtcing ouvrlens pour transpor-
ter la récolte, travailler aux fourneaux de
Sechage, dans les chambres de refroidis-
sment et de pressage, A la pesée et dans
diffirents autres départements.

Chaque aprés-midi, les peseurs se rem-
dent sur le terraln, od le houblon est
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L'hon. J. D, Rolland, béon Rolland, S.J.-B. Rolland,
§ Président., résorier,  Vice-Président

La Compagnie J. B ROLLAND & Fis

6 a 14 rue St-Vincent, MONTREAL.
LIBRAIRIES, TAPISSERIES ot
KRTICLES POUR LES CLASSES.

Nos VOngeurﬂ sont sur la roule avec ces
diverses lignes, et nous vous engageoas & voir
leurs échanmlons avant de placer votre com-
mande.

Nouseaur Arivages

Raisins, Prunes, me,
Llciueura Fines,
Cognac Autruche,
Gin Kiderlen et Croix d’'Honneur.

AUSSI A DES PRIX INTERESSANTS

500 boites Raisin Valence 28 lbs.
500 caisses Pommes en canistres de 1
gallon,

Nazaire Turcolte & Cip,

EPICIERS EN GROS
54-56-68-60, rue Dalhousie, Québec.

Biscuits «
Sucreries

DE HAUTE QUALITE
fl prix remunerateurs pour le detailleur,

Nos voyageurssont sur la route
avec une ligne intéress&mc
d'échantillons. N

Nos Agents : QUEBEC,

BOIVIN et GRENIER,
63 Dalhousie.
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PROVOST et ALLARD
Epiciers en Gros.

Du Sa‘u'ltl-& Cie
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aux  balances;
quand celui ci a ¢te pesd soigneusement
et son poids enregistré, on le charge
dans des vans de grande dimension et
on le transporte aux fours de séchage, on
I'on sdche et passe au soufre une de-
mi-tonne par jour. Le houblon est en-
suite envoyé dang de vastes batiments on
il est blanchi et o0 on le laisse refroidir
pendant plusieurs heures. On le fait
alors passer aux salles d'emballage, ol il
est pressé et mis en balles.
différentes opérations, le
échantillonné et vendu.

transporté ~ des paniers

Aprég ces
houblon est

L'HUILE DE PALME DANS
L'ALIMENTATION

L’huile de palme est extraite deg fruits
du palmier Fleels (Elocis Guineensis). Le
palmier Elwris pousse A 1'état spontané
dans toute I'Afrique équatoriale, surtout
sur la cote occidentale et, plug particu-
lidrement, dans le golfe de Guinée on
I'huile de palme et les palmistes sont
I'objet d'un commerce trés important.

[es frults du palmier a huile maris-
sent, au nombre de 150 & 200, tréds serrés,
en régimes, qui semblent collés au tronc
et dont la tige trés courte s'insére A la
base des pétioles des grosses palmes.
Leur grosseur est celle d'une grosse pru-
ne e mirabelle dont ils rappellent un
peu la forme:; ils sont de couleur jaune
rougefitre teintés en noir 3 leur extré-
mité sur la face la plus exposée a la lu-
miére solaire. Ils se¢ composent d'un
noyau (que l'on nomme palmiste dans le
commerce) A trois pans arrondis, conte-
nant ume amande entourée d'une pulpe
fibreuse jaune, ayant un peu l'apparence
de la chair du potiron, qui est recouverte
d'une enveloppe tégumentaire ligneuse
fort épaisse. C'est de cette pulpe que l'on
extrait 1'huile We palme; on retire éga-
lement une huile, mais plus fine, de l'a-
mande contenue dans les palmistes. Ces
deux espéces d'huile, I'une fermentée
pendant le transport, autre tirée «'une
amande, en général rance ou avariée, dé-
gagent une odeur fade trés désagréable,
analogue & celle du savon dit de Mar-
seille idissous, et & cela il n'y a rien d'é-
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