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I8. L'humidité est trè's nîîisiblo. Aussi fhites on sorte
que les b)IlLl O .iClit Sc*s et VOilieZ ï ce (IUO0 les
t,,hCSUX 110 bsoikit j.llliit 8(fl)6, VtOUt pondanttt les

ifLe., peines quo donnera I'o"1)ýorvatioi doeCes régles
,elrAlt doulement conipemîécs par leboit dévelopîpement
doe.3 élèves."

Co Font. làX d'oxeollonts; eoneils que nous prônions
depuis longtemps. Le ;'oanIiiia allon) and a réunîmi, en huit

Coment connaître leti vieilles poules.
Au-dlà de la deuxième année lo coq et la poule ne don-

nent plus qu'une viande dure et filandreuse, toujours agréable
au goût, et d'une valeur nutritive réelle, niais exigeant une
ébullition de plusieurs lîocecii.0

Quiconque a ou une basse-csur lýn reconnait aisément les
vétérans; voici leur signalemecnt pour les jeunes ménagère-
inexpérimentées, qui n'ont vu la volaille do près que chez le
marchand de comestibles:

TOMATES.

artieles brefs et précis, les enseignements sur lesquels Les vieilles poules ont la crête trèis développée, les patte%
nous avons sans cesse appelé l'attention do nos lecteurs, recouvertes d'un épiderme rougeûtre, rude et écailleux ; chez

Ce sont là, assurément des prescriptions sages et pra- les coqs, l'ergot est long, fort et dur comme du fer.
tiques. Notre expérience noua permet d'assurer qu'il1 y Il faut donc se défier, au marché, des poules mise en vente
a, danst ces quelques lignes, les principales règles de sans la cr8to, et des coqs offerts sas.s ergots. Ces absences
l'élevage, 1.0% one atce d ossnsn l'utile constituent presque toujours un brevet de longévité.
et instî'uctit commentaire. ER. L.

(Le poussin.) I Le Poussin.)
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