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Rivard Sévère, uaire, 8ott J Pl, M Di Robert Auguste, Robert Oli-
vier, échevin, Riafre F O, Rainville bon-. H 1Y, juge'de la Cour Suqé- r
rieume Bouilaïd B, Raz@ Alphonse, Roy Et, RobidouxE, BCL,, Rolland J L
B, commissaire du Mivre, Renau4 Nap, Raiston John.j

St Onge Béraphin, Seuls David, capitaine, Saucier J B, caissier de la
Banque Nationale y St Louis B, S«écal L H.

Thi.baude»u hou- 1IBRsénateur, Ti del hon. F X A, sénateur, Trottier
A A, cabise de la Banque du Peuple, Trudel AiH, MD, Tas.Joseph,
-YP, directeur de la Nùwwv. Tassé Frs Z, MD,- Trudel J, Tailloin A. A,
Sorel, Ta illon L 0O, MPP_

Vignan Gafriel, Vak"l J M, Vapasse T, MNP, Valois Jude, Villenme
O. maire du Village Saint Jean-Baptiste, Vincent A.

Wilson Thos.. é,chevin-

Voici maintenant le menu que les connaisseurs apprécéie-
ront:

Huires au iaurt-i.
Potages-Tortue, printanuièm à ala*Ravale.
Pomson-Seumon, sauce homard, baked red snaps.
Horsd'oeuvre--Rissolles à la Perriffueux.
Enrées-Raiz de veau à la Toulouse. petites bouchées aux huitres, filets

de boeufaux chamignous.
Pièces sur soèles-Sores, jamâon à la gelée, IL ets de perdre»u en

bellevue, hure de snlier historiée- chaufroix de cailles, galantine de
volaîlles en pyramide.

Salades-Mayonnaise de homard. salade de poulet, chicorée.
Rôtis Dindes nouveaux, selle de mouton à Yanglaise, rosbif, quar-

tier de 'Chevreuil
Gibier--Ca.uard sau~vage, perdreaux.
likgumes.-Choux de Bruxelles, haricots verts, choux-fleurs, petits pois à

la française. 1
Pitisseies-'W'jndsorm pud-IMng. Charlutte rsse, gelée au champegn.>,

gâteaux assortis.
Piècm oés-eprintemps, l'été, l'automne, -l'hiver.
Glacs-Au oa, à&l'eau, a la vanille.
Deue-Frutsoef
Vins-Vins du Bhin,, Barto-Guestier, Piper-Heidsick et Pooemeriy.
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