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Rivard Sévire, maire; Rottot J P, M D, Robert Auguste, Robert Oli-
vier, échevin, Rinfret F O, Rainville hon. H F, juge de la Cour Supé-
rieure, Rouillard B, Raza Alphonse, Roy R, Robidoux-E, BCL, Rolland J
B, commissaire du bdvre, Renaud Nap, Raiston John.

St Onge Séraphin, Seath David, capilaine, Saucier J B, caissier de la
Banque Natiopale , St Louis E, Senécal L H.

- Thibaudeau hon. I R, sénateur, Tiudel hon. F X A, sé¢nateur, Trottier
A A, caissier de la Banque da Peuple, Trudel A H, MD, Tassé Joseph,
MP, directeur de la Minerve. Tassé Frs Z, MD, Trudel J, Taillon A. A
Sorel, Taillon L O, MPP.

Vignau Gabriel, Valois J M, Vapasse F, MP, Valois Jude, Villeneuve
0. maire du Village Saint Jean-Baptiste, Vincent A.

Wilson Thos.. échevin.

Voici mainienant le menu que les connaisseurs apprecne-
ront :

MENTU.

Hulires au catar-i.

Potages—Tortue. printanaiére, 3 la.Royale.

Poisson—Seumon, sauce homard, baked red snaps.

" Hors-d’ceuvre—Rissolles i la Perrigueux.

Entrées—Riz de vean i la Toulouse. petites bouchées aux huitres, filets
de boeuf aux champignons.

Pidces sur socles—Sorbets. jambon 2 la gelée, filets de perdrean en
bellevue, bure de sanglier historice. chaufroix de cailles, galantine de
volailles en pyramide.

Salades—Mayonnaise de homard. salade de poulet, chicorée.

Rotis Dindes nouveaux, selie de mouton a I'anglaise, rosbif, quar-
tier de chevreuil.

Gibier—Canard sacvage, perdreaux.

Legumes—(.houx de Bruxelles, haricots verts, choux-ﬂeurs, petits pois a
ia francaise.

Pitisseries—Windsor pudding. charlotte russe, gelée au champagno,
giteaux assortis.

Piéces montées—Le printemps, I'été, l’automne I'hiver.

Glaces—Au café, A I'ean, 2 la vanille.

Dessert—Fruits, café.

Vins—Vins da Rhio, Barton-Guestier, Piper-Heidsick et Pommery.




