
Mlzles mnaéiaux sms ensemble avec l'oeuf btuetle lait sfiatpu
faie ue pte erm, mplyezà dscrtin. Pou farcir le veau, lavoail

ou le poso etztè e ' io. SivouIs n'ie pase oûttd'ogo
vous pouvez remplacer par l'écorc>e de citroni etles hebes sèchxes.

POMMES DE TERRE SOUFFLÊES
1 lbde pommesde terre pilées 1 once de fromg hiach o r

2 uileée àsoipede beurre ou 4 cilre op eli

Fites fniele beurre ouson sucdaédanisune cseoe jue e
sde treetê lepri. Fouettez juq' eq'le oetcadse

Battez le blncd'oeuf en neige, ajoutez-le avec une parile dufrmgaupa
tates, et mnettez le tout clans un plat gaséou sur moule. Curzavec.u

pude fromage rapé, placez dans une csserole d'eau chaude et faitescur
dasle fourneau jusqu'à, ce que le dessus soit brun et renflé. Servez rmd
temet. S lemélange a été préparé trop épais il. ne lèvera pas bien.Del

methe fraîchie est préférée par plusieurs au persil avec les pomumes de tre

SOUPES AUX POMMES DE TERRE
2 tasses de patates chaudes pilées 2 cullerées à soupe de farinerè
1 pie de lait êcremé gléentaire
2tranches d'oignon 1 Y2 cuillerées à tlé de el

2 ulere soupe de gras céleri et poivre
1 cuillerée à thé de peril hch

Mêe la farIie avec un pudu~ lait froid et le rsedu lait auxpome

de err piée. Mlanezle outetajotezle auresmaériux lexeto

du prsi etfaits buili enantuemnue rsan otnuleet


