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e tous ces conseils. Un a méme fait
micux et quelques établissements ont
construit des vacheries remplissant tou-
‘s les conditions d’hygiéne voulues, o
v iait est obtenu aussi stérile qu'on le
jwut. LA, au lieu d'étre faite a I'étable
n.eme, la traite est effectuée dans une
~i!le spéciale parfaitement propre ou les
*aches sont amenées successivemernt
aprés avoir €té l'objet d'une toilette mi-
uiutieuse: le pis est méme lavé avec un
“1rge imbibé d'une solution antiseptigue.
I a traite, faite par une personne parfai-
'ement propre et qui s'est nettoyée les
miins au savon noir, est recueillie dans
aes récipients stérilisés: On a soin aussi
de rejeter les premidres portions de la
Iraite qui, ainsi que l'expérience l'a dé-
montré, sont celles qui contiennent e
de microbes. En ajoutant a cela
(e les étables et le bétail sont trés hicn
‘rnus, les vaches soumises fréquemment
a I'inspection d'un vétérinaire et meme
~prouvées & la tuberculine avant leur en-
iide & l'étable, on juge de la qualitée du
it obtenu. .
Sans atteindre une propreté aussi ri-
soureuse, la récolte du lait dans
rempagnes peut cependant étre l'objet
de soins aussi simples. Le but principal
cest d'éviter au lait d'étre contaminé
par les souillures de toutes sortes qui y
ombent pendant la traite ou qui préex-
“tent dans les réciplents. ‘Nous avons
it ce qu'il y avait 4 faire pour ces der-
wers, un lavage complet peut seul les
I"harrasser de ces souillures.

Quant aux débris de litiére, aux poils
! autres impuretés, on peut les éiiminer
i lait en passant celui-ci & travers un
“imis ou un filtre. l.e tamisage ou la
tiltration du lait doit succéder imme -
ment 4 la traite. En tamisant ou ¢n
ditrant le lait resté quelque temps an
“pos, la créme agglomérée a la sur-
Ace peut étre en partie retenue, et le
«.U subit de ce fait un véritable écrc-
nage,

s

les

l.es tamis dont on doit se servir doi-
'nt étre en fer battu ou en téle étamée
& toile assez fine en laiton étamé. Il
st pas pratique d’émployer des tamis
¢« une seule toile, le lait en tombant sur
S impuretés déja arrétées par le tamis
'~ délaye et les microbes qui ‘d'abord
~théraient & ces impuretés, s’en déta-
ient et sont entrainés avec le lait. Il
-unt mieux employer des tamis a double
nile dont celle de dessus mobile et pou-
-ant s'enlever facilement est nettoyée en
ours d'opération des que les impurctés
in‘elle a retenues sont assez abondantes.

l.es tamis métalliques ne retenant qie
‘s impuretés les plus grossiéres, on a
‘herché a établir des appareils opérant
ine filtration plus énergique, sans toute-
“0is porler atteinte a la constitution du
ait; sila, matiére filtrante est trop ténue,
‘s éléments en suspension ne la traver-
~nt pas,, c'est ce qui a lieu par exemple
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avee les filtres en poreelaine  [filtre
Chancherland ], Pour la tiltration du lait,
on e preconisé diverses substances telles
ates les ¢ponges, le gravier, le sable, la

S ey
ceinnese, ele,

Mais ces diverses subs-
fances devant étre lavées of séchées A

cha ue opération, leur emploi pen prati-
e ne guére ¢tendn, 11 n'en
pas de meme du filtre Ulax dont la ma-
ticre fiitrante est une rondelle de ounate

s'est est

cron rempliace apres chaque opération,
o plusienrs d'opération
Sioon tiltre une grande gquantité de lait.

Tamis ot

fois ¢n cours

filtves  reticnnent plus on
moins hien des imparet's o lait, mals
darrctent dont ils ne
que e retenant

cenx quioadhérent & ces impureteés. Plus

pis les microbes

diminuent nembre on
ces inpureiés séjonrneront dans le lait,
s sera grande oo contamination dece-

Inicic Cest pourgquei le tamisage ou la
liration doit se o faire immdédiatement
apres ol tradite of meme aprds o traite

doochagque vache, cooquioest tres facile,
s otamis ot des fidires duosysteme Ulax
Sadaptant aux bidors dans iesquels on
it Siole lait A
fravers e tamis on le fittre se fait long-
offi-
les

verse e passage «dn

temps apres oo traite, il perd son

cacitd, les microbes  apportés par

~cuillines sed veloppent dans le Jait,

On peutgrissi Cviter an Lait d'etre con-
I'air ou de
Habi-
oS seanx a traire

taminde par es souillures de
Vi ad poencdant Taoraite méme.

Necloment, onoemp e

Volarge onvesinre: on o emaloayant  des
SeanN A onverture plus froite on dimi-
nuerait les chavees de contamination,
mais Jear emploi néceasiterait une cer-

taine habitade e da part da trayenr.

Pour cviters bes sonillores de tomber

penlant fa traite, onoa ima-

ceau

dans e lai
cipd de o surmenter le traire d'un
tamis.  Voici,
1raite qui nous parait ftre teés pratique

par excmple, un o seaun a
ctoque Tonopend faire construire par le
Il s compose
méme, #si

promier ferblantics vemi

dun bidon ordivaire Goanse ot
on e ddsive, monio d'une oreille aui faci-
L1 son transport.  Sur ce sean s'adapte

un coulcic Jdont la forme est celie de
denx trenes de o cone rénnis par lenr gran-
©ocetle ddisposition empieche le lait
partie in-
férieure dn comme

‘aus 1os entonnoirs, par un tube de descen-

R THES
ceclabonsser on dehors. La
cowloir se termine
e, d'asscz lamge diamétre, ef dans lequel
oo tronvert denx tamis, tons deux mobi-
s, e tamis inféricur a toile plus fine
que le tamis supériear, et ce dernier
muni d'une anse qui permet de enlever
(n cours dropcration pour le débarrasser
des impurités qutil retient, si (~('llu§-(:l
viennent i ctre assez abondantes, Enfin,
opartie inférieure du tube de 'd(esrenl_e
de P'entonnoir peat-étre fermée en des-
cous par un bouchon a4 fermeture 2
bhatonnette, qu'on enieve pendant la traite
ctoqui cvite lasonillure du tamis infé-
vicenr, lorsque la traite est finie ou lorsque



