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‘dement : qua,nb A la (lul(,b dea arbres irumexs en

' enlevant une partie des fruits, quund ils commen-

“cent 2 'sc formen, lorsque Tarbre ‘est surchargé de
fruits. . Cette pratique donnerait aux fruits qui res-
tent & L'arbre, une meilleure chance d’ atteindre une
plus grande grosseur ct de bien . mﬁrlr, sans poux
cela épuiser I’arbre outre mesure ; ¢ar c’est au mo-

. ment ot la graine ou le noyau des arbres atteignent

. leur maturité, qu'ils épuisent; da,vantarre Parbre.
Lorsqu'il y a trop de fruits & l'arbre, la glosseur et
la qualité des fruits s'en ressenient. - -

En enlevant de Parbre une partie des fruits, on
lui permetira une meilleure végétation; il formera
en plus grande abondance de nouveaux bourgeons
qui produiront des fruits 'année sulv;mt_e. L

: (_‘lxoscs ¢t autres _

Dc la traite du lait.—A ce sujet, il a 6té f'ub des essais
tres suivis dans les fermes expérimentales, et ¢z a pu cons-
tater que le dernier Jait trait est dix fois plus crémeux. et
“plus riche ¢ beurre que celui du commencement. It s'en
suivrait que si, aprés avoir obtenu huit-d dix pintes de
lait, on arrdtait de- traire en laissant une pmte de lmt dans
le pis, on perdrait presque la moitié de la créme qu ‘on au-
rait pu recueillir.

Cette cxpénencc est facllc a faire. Il sufiit de distribuer
'm fur et & mesure le lait-que: vous ‘tirez dabs hait & neuf
Q' bale'contenance trayez jusqu’y la dernidre goutte
pourrez alors constater que la quantité de
créine contepule’dans chaque tasse. augmente en allant de la-
nidro 4-la dcrmure tasse, A

\ ‘gagne 2 ]a fin en qunllté dutant’ qu ‘en
Gluide Ja premidre tasse’ ‘est d'un b.eu bleudtre
'il Gtait melg d’ean, tindis que 'le Jait de la fin
épals et d’une coloration jauunitre.

. Jd-que si les pelsonnes -auxquelles incombe la

t.lc”he'de raire, les vaches, n’ont pas la. précaution -de les
n Jelles porteut un préjudice notable quant & la
lit¢:de%ia créme et du béurre, de méme qu'clles ocea-
‘diminution f'raduclle ‘dunis”le rendement en

i'il arrive qu’une ‘vache ne donne pas assez
‘p'tyer ses frais. d’entletleu, qumqu 'Ly'mb été
d’abord~boune vache laitidre. -
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Eniballage des ccufs pour Uexportation.—Les jourpanx|-

anglais recommandent aux marchands d’cufs le nouvel omn-
ballage des cufs adopté récemmeat au Danemark. Il s'a-
git de remplacer la paille” par de In laine végétale, Les
commu cants anglais qui en ont fait Pessai, assirent qu’ain-
si’ deve]oppus les cenfs: ‘perdent moins de leur saveur et'sc
cooservent plus longtemps, tandis que les cufs enveloppus
"de pailles exhalent vne odeur désagréable. Les eaisses o
Pon a pratiqué Femballage avec de h laine végétale restent
“inodores : ce qui, au pomh de vue de la conservation des
‘eeufs, est d'une gr ande import :uce.

De plus, Ja paille parait absorber 1 humldlté ui Ia fait
fermenter et-pourrir ; ce qui contribue @ élever d’unc fagon
fichepee:la: température. autour des ceufs & conserver.

Aux gens de la campagnc. .
mi vous, deweurant~dans les aucienues p'uoxsacs de cette -
province, i} y a. d'ws vos greniers de vicus: coffres ou buffets -
da sidcle dermcr 61 souvent ‘se trouvent cntassés de vieux
livres, des pcntcs brochures, des almanacs, des anciens livres
de priéres et d’éeoles, de Vieux journaux - des eatéchismes,
et d’autres objets comphtemenb inutiles’ pour la- plupart
d’entre vous, et'qui nous seraient, & nous d’'une grande uti-
lité pour compléter une collection de livres canndlens, & 11- _
quelle nous travaillons depuis longtemps. - .

La faveur que nous demdndons  aux lecteurs de ce jour-.
nal, ¢’est de se douner le trouble d2 fureter dans les endroits -
que nous venons de mentionner, ¢t de nous faire parvenir
une liste contenant les. prcnnels mots du titre et la date de.
chacun de ces 1mpuun.s canadicns que Yon aura trouvés,
dont la publication s'est faitc avant. 1840, sans oublier les.
autres volumes, qui, quoxque lmpumC m]leqrs,- ont trait 4
I'liistoire du Cauad'\. ' :

L’on pourrait aussi, si on ) e, prCféle, faire un pnquet de
ce que T'on a, et’venir nous montrer le tout A notre maison,
un jour que l’on viendra & la ville. Les gens scrout généra-
lcment récompensés de leur trouble, -

Nous désirons surtout pous procurer le « Catcchmme du
dxoccse de’ Sens”, qui fut imprimé i Québec en 1765
(\IDCCLLV), et aussi un ‘volume de- cantiques que nos
grand méres appelaicnt souvent, * Le cantique “de Mar-
seille ” , et dont le titre' sc lit comme suit : Canthues de
I'dme dévote; divisésen XTI livres ete, ™ imprimé A Québec
par TFleury Mesplet et Chs Beiger en 1775.

Un prix élevé sera” donné pour I'uu on 11utre de ces
deux volumes, pourvu quel'esemplaire soit biea conservé.

S’adresser & P. Gaﬂnrn 67 rue Du: Pont ‘Saint Roch de
Québec. -

RECETTES
< Moyen de icq:nsqrve(' les fraiscs

Les fraises ne sont véllement Lonnes que ]or:.qu’(,llos
sont fraiches ; unc fois cacillivs, elles so létrissent vite
et perdent une partie de leurs qualitds,

Vou'l 1o moyen de les consverver pcm].m(: denx ou trois
jours: On éiale les fraises en couches minces, sur une
c¢laie on nn tamia, an fond d’an panior en osier qu’ou re-
couvre de fenilles de vignes on autres plantes. qulon -
place ensuite. dans la cave, an- dessus &’un va\e u)utt.-
nant de l’cau froide.

Moyen d'emptcher le pain de durcir,

Dans les- familles m‘1 Yon cuit soi-mémo lo° p.un, ‘on
peut, en prenant les préeautions snivaates, empéchet
quil dureisse, Du-moment olt les pains viennent  d’étro
retirds du four, on doit les laver légérement avee de Peau
froide, . puis nmneull.ttem(_nt; les placer dans un baril on
boite que Poun a ln précantion de bien couvrir, Lo ‘moyen
vendra le pain souple, et Von aurs enlevé e méme temps
par ce.léger lavage, In cemlro onle c]n.ubon qm adl ére

.quelquefois au p.nu.

Che7 un frrand nombrc par- P




