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NOUVEAUX DROITS SUR LE
BOIS

I o gouvernement provineinl vient d’o
poror des tédactions importantos sur les
droits qu'il prélovait sur les hois de chan.
tiers ¢ 6 qui étadent trop élevds,

Voici les résolutions qui vienuent d’étre
aduptées par ln Législation :

tue les droits & pergesote sar les dithé
rentes espitces de hots passant pare lo~ wind-
horations sur les rivitres ot cours d eau
seront dans les proportions relatives ci
dessous:

P rouge, pun blane, épinctto b'nnche  cts,
et pruche, en pidees édquarries ou
flachouses, les mille picds eabes. . . 15

Chéne, ormo ou autre hois durs, en
pitees équareies, méplates ou fla-
cheuses, les mille pieds cubes. . . .,

Biltots & scinge do dis-sept pieds ou
moimns de longueur, les mille pieds,
mesure des planches........ ... 01

P rouge, pin blane, épir ette reugo,
dpinctto blunche et pruche, en
grunes ou ¢n méplats, do plus de
dix-sept pieds et de moins do trente
pieds de longucur, les mille picds,
mesure des planches... .......,

Pin rouge, pin blune, épinette blanche
et pruche, en gruines cu en mé-
plats, de trento pieds ou plus de
longueur, les mille pieds, mesure
des planches.........0 ... .. .

Seinges, les mille pieds, mesurn des
planches. ... ... ...,

Douves, les mille pieds, esuro des
planches.. .......... ... ... 1D

Bois en corde, paquets de baidenux
et autres bois, lan corde de cent

01}

014
03

vingt-huit pieds eubes...... ..., 02
Lspars, la pidce.... . ..., 03
Mats, la pitee...o....0 .. . ..., 05

Traverses de chemins de for, autres
que do ctdre, de huit ou seize pieds
do long, In longueur de huit pieds, 1,24
Cldre, en grumes ou en méplats, de
huit pieds ou moins de longucur,
In pitce........... ... L1832
Cidre, en grumes ou en méplts, de
plus de huit pieds et de moins do
dix-sept picds de longueur, ln pitee. 1/16
Clulre, en grume, ou en wméplats, de
plus de dix-sept pieds ct de moins
de vingt-cing pivds de longueur,
In picce. ..o el 332
Cédre, en grumes ou en inéplats, deo
vingt cing pieds et de nwios do
trentecing picds de longuour, ln

pitee. ..o s )
Cidre, en grames ou en wdéplats, de

trente-cing pieds, ou plus, de lon-

gueny, by picee ... .0 oo}
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SXCELLENTS CONSEILS.

On se demande pourquoi cette éiforms
différence de prix que nous notons toutes
les semnines entre le beurre ¢t lo froma.
go canadiens et le produit danc’s ou irlan-
daig sur le marché de Liverpooi.

M. Gigault, le sous-commissaire de
I'Agriculture, donne & ce sujet des eapli-
cations.ct.do bons.- conseils dans son rap-
port de voyage an Dpnemark publié dans

Je dernjer volumg go ln Sociéts d'Indys-"

trie Laititre. Nous lui empruntons quel
quos passnges :

Tous les ndgociants anglais avee les
quels nous avons canurd de ln question sj
impoartante pour nous de uotre exporta
Lion do beurve sue leur marché nous ont
donné en substance Jes réponses suivan-
tes :

“ lo. Améliorez vos procédés de fubii
cation de manitre & produire un heurre
plus recommundnble par siqualité ot son
untformité ; 2o, Les steamers chingds de
teansport de votie bemio devraiont Gtre
pourrus de réfrigérants qui le tiennent A
Fubri  des  varintions  atmosphérigques,
pour (u'il snit liseé au consonunateur
dans le mémeo état qu'nu sortie de la fabri-
que ; Jo. Expédiez votre benrre réuulit-
rement chague semaine, afin quiil arrive
frais nu consommatenr et quiil n'nit pas
contracté ce goit do ¢ vieux ” quile de-
précie et en empdeho In vonte i des prix
vémunérateurs ; 4o, Envoyez un beurre
meins sulé que vous ne I'nvez fait jusqu'a
présent

Ces ndgociants reconnaissent quo nous
avons envoyé parfois des beurres d'excel-
lente qualité et sont d'opinion quo nous
pouvons donner un grand développement
au commerce de cot article, si nous met-
tons leurs conseils en pratigue.

Le bas prix de ln margavine, dont
l'usage se géndralise duns los classes pau-

res en Angloterre, vendra toujours im-

possible lu vente, & un prix convenable,
du beurre do qualité inférioure.  Aussi
certaing pays, au courant de ces condi-
tions du marché, additionnent leur beurre
de margarine afin de compenser In diffé-
renco do prix entre les beurres de pre-
mier choix et les beurres inférieurs
Quant i uous, nos produits sont & I'nbri
de tout Llime do ce chef, ct nous avouns
droit de compter sur Ihonnéteté de nos
fabricauts pour qu'ils ne s’exposent jumais
nu reproche de falsitication.  Les négo-
ciunts d’Angleterre nous nssurent quaus
sitét que nos beurres répondront aux
exigences du consonnmateur anglais, nous
poutrons en €couler une grands quantité
sur le marché de leur pays.
A Paris méme on se plaint beauconp
de la quantité de beurre frangais dans
ligquel ou introduit de In margarine, frau.
de qui parait devenie de plus en plus gé
nérile.

La France voit diminucr ses exporta-
tions en Angleterre. n 1389, elles
Staient de £3,073, 473 et, en 1893, elles
descendaiont & £2,679,120, soit une di-
minution de £394,353, ou 2,000,000 en
chifires ronds. Cette diminution doit étre
attribude a ce que lo beurre frangais est
inféricur au beurre danois, dont ln pro-
duction et I'exportation continuent d'aug-
menter. )

Ce fait démontre une fois de plus Pim-
portance de faire un article de premier
choix et fait voir & quelles pertes consi-
dérables entraine le manque d’sttention
ou d’babileté de la part des producteurs.
Si les Danois veudent leur beurro facile-
ment et i un prie élové, ils le doivent
non-seulement 4
fabrication, wmis cucore au soin qu'ils
apportent & ne jamais expédier sur le
marché un article soupgonné de contenir
des maticres étrangtres, ¢t & son exporta-
tion & P'état frais.
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En 1881, le fromago de notre provinco
go vendait 13 a 2 centing par livro de
wmoins quo celui «’Ontario.  Aujourd’hui
cette ditlérence est réduite & ) ou 3 cen-
tin par hvre, C'est encore trop o, nous
n'nions qua lo soulvir pour produire un
fromage nussi recherché que celui de ln -
province-saur,

Pour celn il fnut géndéraliser In forma-
tion des syndicats de fromngerics. Les
fubricants qu se tigurent w'avoir pus be-
soin du s incorpurer dans eun ngsocintions
y ont an contraire tout autant intérit
quoe les fubricants moing habiles, carils
soullrent tout autant que ces derniers do
Finfériorité de nos fromages.

Si notre fromngo exporte chaque annde
30,000,009 de hivees de fromage et gqu’ells
perde 3 centin par livee, parce qu'il n'est
pas d une quahté uniforme, lu perto an-
nuelle est do §250,000,

Cette infériovitd, qui résulte en grande
partie du niague d'uniformitd de co pro-
duit, nous fuit subir des demm ages assez
considérables ; mais, ce qui est plus sé-
rienx, elle nous exposo & perdre le marché
anglais, Les provinces ma itimes ot d'au-
tres pays augmentont leur production do

consonnnatears un  produit supérieur an
ubtre, ils ruineront notre ccmamerce de
fromage uvec 'Angletoerre, de la mime
wanitére que celui du beurre Pa ¢4,
Quelques négocinnts so pluignent de co
sue notre fromage est trop humide et pas
assez mur lorsquiil est expédid, qu'il peed,
une partic de son pords pendunt Intra-
versée et qu'il arvive en mauvais état sur
le marché anglais.  1ls ajoutent que nous
ne prenons pas suflisnmment soin . o In
toilette géndrale de chayue meule ; Pen-
veloppe en coton est souvent apphquée
sans préeaution et forme des plis irrégu-
liers qu déparent les contoury ot Vappa-
rence géndrale.
Le poids de chrquo meule do fiomage
ne devrait pas excéder soixante-ct-douzo
livres. Les détwllants ne veulent pas de
grosses meules qui atteignent parfois lo
poids de 80 livres et dout ln vents est
beaucoup plus ditficile.  Tous les négo-
cinnts admettent que nous pouvons sans
crainte angmenter ln production de notre
fromage Cheddar.
Comme nous 'avons indiqué ci-dessus,
on se plaint en Angleterre de ce que la
maturation de notre fromage, et surtout
de celui d'autonmue, laisse a désiter. Ce
défaut provient d'installations défectuen-
s, meapables de protéger lo fromage
contro les abaissements de Ia température,
Ces constructions, qui ne sont ni assaz
dpaisses ni assez solides, ne permettent
pus an fabricant de livrer un frowage qui
a miri d une wmaniére parfaite. .
I1 est & espérer que les patrons et les
cultivateurs veilleront & co que- You
apintienne au milien d'eux des fabriques
qui soient une garantie do la-possibilité
de faire du bon fromage en toutq saison,
On ne devrait jnmais liveer do fromage
avant qu'il uesoit ¢n bonne voio de ma-
turation. ‘ :
:0:0:0% -t
Pris & temps, le Baume Rhwmal ¥vito
toutes les coruplications qui suivent ou
accompugnent les désordres causés par lo
froid dans les poumons, les bronches ot In
gorgo. Prix, 25 cts la boutcille, dans

Brunet & Cie.

fromage ; et s'ils réussissent a offrir aux .

toutes les pharmacies. En gros chéez W,



