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Vous y verrez, je crois, qu'il est un prodi-
gieux tireur d’alouettes et qu'il détient a
cette heure le record du kilomeétre en au-
tomobile. Il favorise aussi les inven-
tions commerciales, et une chaudiére de
locomotive, aux Etats-Unis, porte son
nom.

Ainsi autrefois, & Rome, les derniers
empereurs descendaient dans le cirque
pour conduire le char, instituaient des
joutes ou ils luttaient avec les grands
fauconniers et permettaient qu'on mit
leur aigle sur le couvercle de quelque
baume. Il est vrai qu’alors Rome n'était
déja plus dans Rome et que les empereurs
n'étaient plus que des mannequins sur
lesquels on essayait un dernier effet de
pourpre.

Etrange destinée qui veut que toutes
ces dynasties, aussi bien celles qui ont
vécu par le fer que celles qui régnent
par l'or, solent modelées les unes sur les
autres et qu'elles ressemblent toutes 2
une pyramide d'Egypte renversée: qua-

drilatére de force massive en haut 2
pointe microscopique et dérisoire en
bas!... =

Stéphane LAUZANNE.
CONSERVATION DES FRUITS

Chaque année on entend dire autour
se soi: ‘ Les raisins, les fruits ne sza
conservent pas.” Naturellement, car on
ne prend aucune précaution hygiénique
et aseptique.

Non seulement il y'a dans l'air des 1é-
gions de microbes et d'infiniments petits
qui frappent & la porte de nos fruitiers
pour y entrer, mais chaque année, mal-
gré la surveillance, il y a .des fruits gatés
qui échappent au regard et qui laissent
aprés eux des quantités de spores et de
germes mauvais.

Il faut donc, avant tout, dcsinfecter
les fruitiers avec nos meilleures insecti-
cides; le sublimé corrosif, 1'acide phéni-
que, le lysol.

I1 faut, de plus, renouveler les papiers
et toutes les matiéres qui ont servi de
lits ou d'enveloppes aux fruits.

Ce n'est pas tout, il ne faut apporter
au fruitier que des fruits paifaitement
sains, cueillis\& la main, par une belle
journée ensoleillée et transportés avec les
plus grandes précautions, car tout fruit
qui non seulement est meurtri, mais a
recu le moindre choc, ne se conservera
pas.

Dans cette question de la conservation
des fruits, les plus petits détails ont leur
valeur.

Ainsi, non seulement il faut choisir
une belle journée, mais il ne faut pas
cueillir avant dix ou onze heures et ja-
mais aprés quatre heures, parce que c'est
entre onze heures ‘et quatre heures que
I'air a son summum de salubrité.

Dans cet ordre d'idées, c'est une faute
d'employer des paniers profonds: il ne

faudrait pas de superpositions de fruits.

L.a raison de ces précautions, qu’'en gé-
néral on comprend peu, est celle-ci: l'air
est rempli, comme nous l’avons dit, de
germes mauvais qui attendent leur proie;
quand le fruit est sain et sa surface in-
tacte, il est, pour ainsi dire, invuinéra-
ble; mais s'il a sur la peau la moindre
altération, il est alors, comme l'on dit,
en état de rcceptivite.

Voilda pourquoi I'on recommande tant
le ressuyement, avant d’enfermer les
fruits définitivement, soit en laissant le
fruitier ouvert avec courant d’'air, soit en
attendant quelques jours avant la mise
en place.

On appelle ressuycs, des fruits qui ne
conservent aucune trace d’humidité.

Quelque genre de fruitiers qu'on a-
dopte, les fruits demandent a étre dis-
posés, ;}rrangés avec soin, la queue en
haut ,sans contact, autant que possible,
avec leurs voisins.

Ils doivent étre visités souvent, pour
faire disparaitre ceux qui se gitent et
qui deviendraient des foyers de conta-
gion.

Car une pomme gitée, par exemple,
laissée au milieu des autres, ferait pour-
rir le tas tout entier.
~ En général, c'est donc une faute de met-
tre les fruits par tas; en dehors de la
contamination, il y a toujours a craindre
I'échauffement.

Cependant, dans les années d’abon-
dance, quand le fruitier est plein, les
pommes se conservent trés bien sur la
paille, mais il ne faut pas dépasser deux
ou trois lits superposés, afin que l'air
puisse circuler dans la masse.

Cette question de la conservation des
fruit a, de tout temps, préoccupé les cher-
cheurs.

On s'est demandé quel était l'enve-
loppe la meilleure pour la soustraire a
l'action des agents  extérieurs. On a
méme ouvert des enquétes et fait d’ mté
ressantes expérlences

Voici, en résumé, le résultat de ces re-
cherches:

De toutes les matiéres employées com-
parativement pour envelopper et conser-
ver les fruits: papier de soie, paille de
bois, paille de seigle, d’orge, feuilles sé-
ches, sable, son, c'est le papier de soie
qui a donné le meilleur résultat. La ma-
turité s'est poursuivie réguliérement, les
fruits ont conservé une saveur parfaite,
avec toute leur beauté et leurs qualités
extérieures.

Les lots enfouis dans le sable étaient
aussi trés bien conservés, mais moins
avancés que les autres lots en maturité.

Cela vient de ce que rien ne se tasse
comme le sable; tes fruits sont ainsi
soustraits complétement a l'action de
I'air.

La chaux en poudre a aussi une trés
grande propriété conservatrice et, con-

trairement 4 ce que l'on pourrait croire,
elle n'a aucune action corrosive.

On sait que la poudre de liége est trés
en usage chez les Espagnol et c'est le
procédé dont ils se servent pour nous en-
voyer leur raisins de table.

En résumé, toute matiére fine qui, en
se tassant, intercepte l'air, peut rendre
des services pour la conservation des
fruits.

Mais on se ferait illusion si 1'on pen-
sait qu'on peut les soustraire ainsi a la
décomposition. La nature reprend tou-
jours ses droits. On ne peut que retar-
der la maturité de huit, dix, quinze jours,
tout au plus.
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