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est le seul :
lorsqu’il sort de notre établissement

Il n'y a pas d'ingrédients
entrent dans ce morceau

———

Le Vrai Chocolat ‘“ Bordo”’

qui parvienne sur vos comptoirs dans un état aussi tentant que

Ce Chocolat a un gofit délicienx qui lui est particulier. 8a partie centrale

est douce comme du velours; il a une saveur délicate et cependant distincte,
développée par notre procédé spécial.

Nous pourrions payer 5¢ de moins par livre pour la partie extérieure de

notre Chocolat

Mais nous ne le faisons pas.

Nous pourrions abaisser le prix des ingrédients qui entrent dans sa

partie centrale.

Mais nous ne le faisons pas.

Pourquoi ?
Parce que nous désirons que vous ayez l'article absolument le meilleur.

lus purs dans un produit quelconque que ceux qui
e chocolat.

Vous devriez tenir et pousser de toute votre énergie la vente d'un Chocolat

qui a une réputation de qualité comme le *“ Bordo."

N'attendez pas. Neo tardez pas.

Ne vous en détourzez pas,

S8implement parce que vous ne 1'avez jamais vu. Des centaines de clients

expriment leur approbation de ce chocolat délicienx, en donnant des commandes
libérales. Mettez-vous doncrapidement en ligne et prenez votre partdes profits.

Le Chocolat ‘* Bordo " vous coite 25¢ et vous le vendez 50c. la livre.
Demandez échantillons et renseignements, et cela dés maintenant.

The Montreal Biscuit Company

Confiseurs Manufacturiers

MONTREAL

LA FARINE PREPAREE

(SELF-RAISING FLOUR)

'DE BRODIE & HARVIE

est aujourd'hul la farine préférce
dex menageres. EKlle donne une
excellente pAtisserie, légéro, agréa-
ble et recherchée par les amateurs.
Pour réussir la patisserie avec la
farine préparéede Brodie & Harvie,
il suffit de suivre les directions
imprimées sur chaque paquet.

Demandez I'Encre Nolre

MARCEL

PARIS, FRANCE.

Pu vente ches les principaux Epiciars et
Libealres en Gros.

Ageut Général pour le Canada:
M. J. LACHAPBLLB
229, rue St-Hubert, Montreal.

Feves au Lard de
Clark pour les
Masses.

]

doit étre une réputation de mérite.
Le savon FELS-NAPTHA n'est pas
seulement connu partout, mais il
est préféré partout aux autres sa-
vons.
rait pas produit un tel succés, si En
elle n'avait pas été soutenue par le

mérite du savon FELS-NAPTHA.

Les personnes difficiles aiment les
Féves au Lard de Clark, EN RAISON
DE LEUR BONNE ET REELLE QUA.-
LITE.

UNE REPUTATION QUI
COMPTE

Les gens pratiques aiment les Féves
au Lard de Clark en raison de leur
bonne et réelle qualité et de leur va-

o leur économique merveilleuse.
Toute notre publicité n’au-

avez-vous sous la main une

bonne provision?

Wm. CLARK

ANONTRBARL
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Manufacturier de 8pécialités Alimentaires
de haute qualité,

14 ot 18 rue Bleury - MONTREAL

CONFITURES PURES
i DE UPTON
Absolument pures

CONFITURES PURES,
NOUVELLE SAISON,
- - DE UPTON, - -
MAINTENANT PRETE.
et de saveur déli-

cieuse, conservées
dans des seaux de
b lbs. et des jarres
en verre de 16 oz.,
doublés or, scellés
hermétiquement,
Pure Marmelade
d'Oranges

de UPTON

Bien et favorablement connue de
I'épicier et de ses clients dans tout

le Canada, ou elle est faite et ven-
i due depuis plus de quinze ans.
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52 DES PLUS HAUTES RECOMPENSES
EN EUROPE ET EN AMERIQUE

LES GACADS ET CHOCOLATS

PURS, DE HAUT GRADE

Wi BADI(EH & G0,

LIMITED

Leur Caceo pourle Céjou-
ner, est absolument pur,
délicieux nutritif et coate
moins de 1 cent par tasse.

Leur Chocolat Premium
No |, Enveloppes Bleuves,
Etiquetts Jaunes, est le
meilleur chocolat nature sur
le marché, pour l'usage de
la famille

Leur Chocolat Caracas au
aucre est le plus fin chocolat
A manger qui soit au monde.

Un livre de recettesde choix, en Francais,
sera envoyé A loute personne qui en fera la
demande.

Walter Baker & Co., Limited
Btablis en 1780
DORCHESTER, MASS.
Succursale, 86 rue St-Plerre,
ONTREAL.

Marque de
Commerce.
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AIN POUR OISEAUX est le*‘Cottam Seed”
fabriqué d'apres six brevets, Marchan-
dise de confiance; rien ne peut I'approcher
comme valeur et comme popularité, Chez
tous les fournisseurs de gros.

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"



