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me manieére la biére de B .
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raur, gette invention.

Notre manufacture se vante maintenant d’avoir

Poutillage le plus moderne au Canada pour la fabri- .
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cation du Catsup. Nous avons aussi un des meilleurs

Préparateurs de Catsup sur le continent. Nous sommes heurenx de pio .

nos lecteurs un homme qui, ava
mencé le commerce d'épicicr |
capital plus que modeste. est ariv .,
a son énergio.l A son travail et o

hité A se trouver a la téte dun &
d'épicerie important. Nous voulo I
ler de M. Jules Rivet, qui fetai
quelques jours le cinquantieme . o
saire de son établissement con:m.

dans le magasin qu'il occupe cuon .
tuellement rue Notre-Dame Est
de la rue Fullum.

[automne dernier nous avons achet¢ des tonnes
ct des tonnes des plus belles Tomates “‘Rose.”” Elles
ont (té lavées, échaudées, pelées et épépinées, puis
ont subi le procédé qui consiste a en faire un

Rien du
golit délicieux de la tomate mire n'en est parti

Catsup de Tomates Marque * Crest.”

et le mélange des Cpices ct condiments fait par

notre préparateur lui a donné¢ un piquant appétis-

sant qui ne peut pas étre ¢gald,

Mis en grandes bouteilles de 14 oz, avec une
fermcture a4 vis, c'est 'un des empaquetages les
plus attrayants qui aient jamais ¢té mis sur le
arch¢. - Nous garantissons sa pureté, et la pro-
preté absolue de notre manufacture et de nos mé-

thodes met ses qualités sanitaires hors de doute.

Emball¢ en caisses de deux doz., Str.00 par doz.
f. 0. b., Montrcal.

THE 020 CO,; LIMITED,
MONTRIEEAL.
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L agent commercial du Canseda en Nov-
vege éerit de Christiana A la date  du
Ter mars:

“Unoingenicur Danois du nom de Mae
ardt aurait, dit-on, réussi a produire une
pulpe- & bidre contenant une tres taibl:
proportion  d'eau. On en fait des bri-
quettes pour la biére qui renferment ex-
actement les mémes éléments et dans les
mémes proportions que  ceux
dans la biere blanche danoisc.

contenas
Les -
quettes, qui sond de couleur brune, poae-
vent se conserver pendant un temps pres
que indéfini.  On peut done les exporter
dans toutes les partios du monde.

brigquettes dans un morceau de coton 1
en les oot dans un vaisseau renfermant
de Peau au point d'ébullition. On dissont
e petite quantité de pulpe avee un peu
de levie quion vorse ensnite dans e
Vaissea on met reposer le tout pendant
IN heures o on obtient alors une  Ligce
abzoliment excellente. La levare fora
probablopent monter A la surface des
immuretés qui devront étre éliminées ot
enméme temps elle produit une couche
dacide carbonique au-dessus de la biere,
ceoqui fait quielle restera stérile. Sia
bidre ainsi produite est mise  en
teitles bien bouchées, elle se
pendant
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jours aux occupations deoson comin
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trente-denx ans dans le commeroe
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Jules dernier a Jdrja
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te de 'église St-Vincent de Paanl

M. Jules Rivet, pores a une de s~
mariées a M. Alexandre Filion, comn
vovazeur de la naison Lo Chaput, 17
(e, Limitée,

A Toccasion  de cinguant
comnme commercant. nous présentotis
felicitations & M. Rivet. pére. et nous
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