acres; c'est-d-dire & raison de 100 pru-
niers par acre. Ces arbres rapportent an-
ruellement environ 330,000,000 livres de
fruits frais, ou 30 livres pour chaque pru-
nicr adilte. Quant_a la quantité de pru-
I.cs séches récoltées dans ce district, elle
vxcede tant soit peu 110000,000 d¢ livres

c'est plus qu'il en faut pour répondre
anx besoins de tout le pays et l'excédant
oltenu de cette source et joinl A celui
dautres localités, répond a la demande
(> prunes qu'on adresse aux Etats-Unis,
de la Grande-Bretagne, de 1I'Allemagne ei
de la France.

l.es premiers pruniers qui furent pian-
s en Amérique, il y a quarante ans,
ctaient des pousses des pruniers francgais
dits: “petits™ et “épineux.” Depuis on a
| caucoup amélioré ces vanriétés primi-
tive.

Quand on veut se livrer & la culture
de cet arbre a frudt, il faut labourer et
h rser le sol plusieurs fois, afin de le
puivériser complétement, et de se débar-
ci-ser de la végétation de surface.

e jeunes plans de un an, sont alors
paniés dans des trous ronds ou carrés,
d'ine dimension d'environ deux pieds de
teas cOtés. Aprés la plantation qui a lieu
j ndant la saison des pluies, les pousses
sant coupées uniformément, A la hauteur
drnviron deux pieds. On cultive le ver-

*s plusieurs fois pendant la premieére
arn’e. La seconde année on élague ics
I'nncs arbres, et on ne leur laisse que
quitre A cing branches; puis, on renou-
velle ¢ méme traitement la troisidme et
t quatriéme année. Quelques arboricul-
irx Jlaguent toutes les années, quel que

© l'dge de l'arbre. Quant au sol d'un
vreer il doit étre continuellement tra-
slilé.

Baux fois au printemps et en 6té, on
arroser le verger; l'eau provenant
iits modérément profonds. En sep-
i mlre les fruits manissent, on les cueille
v en étendant des draps au-dessous
arbres, dont on secoue les branches.
I« prunes fraiches, une fois cueillies,
" vmportées dans les entrepots, ol on
txsortit selon leur grandeur. Puis,

s plonge dans un liquide bouillant.
vrocédé a pour but de les nettoyer et
wo'liv la peau de leur surface. uea

LE PRIX COURANT

L'hon. J.JD. Rolland, Leon Rolllnd 8.J.-B.Rolland,
Président. Trésorier. Vice-Président

La Compagnig J.-B. ROLLAND & Fis

6214 rue St Vincent, MONTREAL.

LIBRAIRIES, TAPISSERIES ot
ARTICLES POUR LES CLASSES.

Nos voyageurs sont sur la route avec ces
diverses lignes, et nous vous vngagecons & voir
leurs échantillons avant de placer votre com-
mande.

de 8 par 3 pieds;

PICKLED HERRIHG

THE GERMAN FISH, PICKLING C0,353WrLUNGTON ST MONTREAL

Les ROLLMOPSE ¥ HARENGS

sans arétes 6picés et marinés
APPETISSANTS - DELICIEUX

Faciles & vendre. Trés sﬁ;préclés par la clien-
tele Tous les Epiciers, Hoteliers et Restau-
rateurs ont intérét a les vendre.

Biscuits
Sucreries

DE HAUTE QUALITE

fl prix remunerateurs pour le detallleur,
Nos voyageurs sont sur la route
avec une ligne intéressante
d'échantillons. . . .,
Nos Agents : QUEBEGQ,
BOIVIN et GRENIER,

63 Dalhousie.

“ OTTAWA,

PROVOST et ALLARD

Epiciers en Gros.

Du Sault & Cie
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quant au commerce des prunes; car
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rait, on étend les prunes sur des chassis
et on les expose 3 la
chaleur du soleil, de 3 2 8 jours, selon
les conditions climaténiques.

Pendant ia saison du séchage des pru-
nes, on peut voir dans le district de San-
ta-Clara. jusqua dix mille chassis (d'un
seul tenant) recouverts de prunes. Quand
elles ont été suffisamment traitées, les
prunes sont mises séparément dans des
huches on on leg laisse de 10 & 20 jounrs
pour “‘suinter.” Aprds quoi, elles eont
prétes pour la vente, On a divisé les pru-
nes américaines en 10 colasses, variant en
moyenne de 36 prunes a la livre, pour
les plus grosses, 2 140 A la livre pour les
plus petites.

Les prunes une fois complétement trai-
tées, sont mises en hoftes, en sacs, ou
en barils. Nocmbreux sent les acheteurs
qui pour des marchés du pays ou de 1'¢-
tranger achétert a la giosse; puis, met-
tent les prunes dans de plus petites boi-
tes.

C'est ainei, que d'attrayante facon on
empaqueéte a Santa-Clara de grandes
quartités de prunes. Un grand ncmbre
de femmes sont employées A ce travail:
travail qui nécessite Leaucoup de soins.
et d'habile manipulation. Pour expédier
les prunes on fait usage de boites de di-
mensions converables, et dort un des
cOtés est en verre. Du papier dentelé et
des étiquettes décoratives ajoutent a la
belle apparence de ces boites de prunes
séches. Quart A certains de ces fruits,
choisis, et paifaits, ils sont aplatis, a2 la
main et disposés contre la vitre, afin de
montrer la couche visille des prunes
que contient une boite. On achéve de
remplir la dite boite avec des fruits de
la qualité de ceux qu'on verra a travers
la parois de verre_ de la caisse. Comme
empaquetage de fantaisie, seuls les fran-
cais peuvent rivaliser avec les meilleurs
producteurs de prunes de Santa-Clara.

Dicons pour finir, que les pruniers
sont la remarquable source de prospe-
rité dont jouit la partie de la Californie,
dont nous avons parlé. Ia ville de San
José, est le plus grand centre du monde.
, nulle
part on ne manipule des prunes en des
quantités aussi prodigieuses, et avee des

SI VOUS VENDEZ du SODA A PATE, vendez le meilleur.
bien que le plus mauvais et vos clients sont plus satisfaits.
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Et vous pouvez étre assurés que vous les reverrez dans votre magasin,
C’est la meilleure marque, c’est 'UNIQUE en son genre. — La connaissez vous ?

34 rue Yonge, ToRONTO, ONT.
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Il se vend aussi
Donuez-leur donc le




