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— NOTES SPECIALES-

Nous avona regu-un calendrier de la

maison R. H. Buchanan & Co, dont
merci. - .

M. N. F, Bédard sollicite les envois
en consiggation des produits de la fer-
me, notamment le beyrre et les cmufs.
Vente aux meilleurs prix du marché et
prompt retour. Ecrire & M. N. F. Bé.
dard,.32 et 34 rue des Enfants Trouvés,
Montréal.

MM. Alph. Racine & Cie, informent
les marchands de la campagne que
leurs voyageurs sont maintenant sur la
route avec une spleudide collection
d’6chantillons en articles de nouveautés
du printemps. Iis les prient également
d’attendre leur passage avant de ‘don-
ner leurs commandes

Le nec plus ultra des calendriers que
nous avons regu cette année est sans
contredit, celui de M. H. D. Barry, ma-
- nufacturier de tabac A Québec:  Deux
mois sont accouplés 1'uu A ’autre en
forme d’6vantail, six évantails forment
P’année compldie ; on peut ouvrir on
fermer A volonté. C’est trds ingéaieux
en méme temps que le ca'endrier est
charmant et gracieux.

Notre idée favorite

Les oiseaux et leur nourriture sont
notre idée favorite — notre commerce,
aussi — et nous aimons ce travail six
jours par semaine, cinquante-deux se-
maines par aunée. nous trouvent 2
étudier et 4 expérimentersur les oiseaux
et leur nourriture et nous sommes tou-
jours actif dans la manufacture de
Outtams Seed. Les lecteurs de ce jour-
pal trouveront un grand avantage en se
mettant en communication ave¢ MM.
Bart. Cottams & Co, dont I’annonce pa-
rait dane une autre colonne.

TOUR DU MONDE. = Journal des voyages et
des vovageurs. Sommaire du No 32 (25 décem-
bre 1897). 1o Chez les Bonriat--s de I'Amour, par M.
Chimkievitech, — 2 A travers le monde @ Les nou

velles Hebrides: Mararsindigenes, pir M. le Comite

Jenmrde G iz dTSAMmITSeine — 3 Dans le monde du
travail : N uveaux typ 8 ¢ vapeur de charge, par
M. 1, Muller. -4 rarmi les racex humaines: L s:
orit de Casteen Amerique.—3La utie ¢conomique:
JEtat de marin-smarchande en 1897, 60 Lovre- et
cartes. 7 Counstils ux voyag«urs: La navigation
coti+re par M. le capitiaine L. Mulier.
. Abonnements: Un an, 26 fr  Six mois, 14 fr
Bureaux a la hbrairiec Hachette & Cie, 79, boule
vard Saint-Germain, Paris,

>

Le G. T. R et le C. P. R. ont baissé
lenrs taux de fret de 2} c. par 100
lbs sur le b'é, 1’avoine, I’orge. le sei-
gle, le bl&-d’inde et 1es produits des
rains. Cette réduction est appliquée

epuis le 1er janvier sur la base du par-
cours de Chcago a2 New-York; elle
s’appl'que au frev des points.de 1’onest
des Etate-Unis dans la direction des
ports de I’Atlantique ; de sorte que le
tarif est maintefiaut de 174 c¢. pour le blé
d’inde et de 20 c. pour-les autres articles
6pumérés oi-d-psus.

De¢s points des lignes principales au
QOanada de ges deux chemens de fer, le

tarif est 8galement rédu t de2jc.pour le

commerce d’exportation :jurgulanx

poOiots de la c6te ; on paie donc 15c auw

o5,

Hen do 1Theper 100 livoe:xs i

Depar:ement. d'Aviculture . ... .

8aviez-vons que depuls nombre d'années il y a
un département d'agriculture au Canada et que
des millions de bulleting ont été distribués de
temps 4 autre gratulteiment ¢t dans lesquels on
donnait d'une maniére attrayante 'a manidre
d'élever les olseaux. et de plus que des consells
ont 416 donnés gratis a toutes legpersonnes qui en
faigalent lademande? le département existe déja
depuis des années, ot doune des résuitats si effica-
ces, que maintenant {1 y 1 dix dleveurs d'ofseaux
la ot 1l 0’y en avait qu'un |l y a qualques années.
Les dépenses de ce departement ont été payées
Jusqu'ict par BART. CoTtAM & Co, et malgré que
“CortaMs SrED™ alt profitd de cette position

= comme mellleure noutriture pour les olscaux,
wus les fabricants de nourritures pour les olseaux
doivent plus gn'lls ne veulent ‘"admettre. A la
popularité de 'élevage des ofsecaux donnée par
Cottams 8eed. Cela paic de vendre le ** Cottams."*

En vente chez tous les fournisscurs de gros, ou

dircotement cher BART. COTTAM & 0., LONDON, ONT.

Pas notee Prix

nais célui de Mrs Rico,
qui a obtenu le premier
prix A I'Exposition da
1897, de Montréal, pour

lesgateaux home made,
fait en partic et couvert
entierement avee. . .

oy WHTE OGS

Comme il lui a fait avoir le premier
riX, il vous fera nvoir et conserver
a meilleure elientele.

Kcrivez pour des ¢chantillons.

CANADIAN COCOANUT CO., Montréal.

i Epiciers en Gros

IMPORTATHURS DE
Mélasses, Sirops, Fruits Sees

Thés, Vins, Liquours, Sucees,
Ete.-Etc. )
Specialité de Vins de Nesse de Nicile et Tarragone.

399 rue St-Paul et 14 rue St-Dizier

MONTREAL

mains ni rougit au
fen en exhalu it des

polis en pite ou-li-
quide.
tre mé ne sur un
potle« hauffe ablanc
C'est le poli v hh“
économiqy en U-a-
ge. It a subi une
pre

30 ans.

- TELLIER, ROTHWELL & CIE,

Seifs fabricants. ..MONTREAL.

CHS. LACAILLE & CIE

Ne¢ tache pas les

odenrs empoisonneces
. cominc la piipart des

11 cons rveson luy. '

uve de plus de

LA FROMAGERIE
CONSIDEREE AU POINT DE VUE
BCIENTIFIQUE

La préparation du fromage, en
thése générale, comprend : )

1. La précipitation par Ia pré.
sure ;

2. La séparation du sérum ;

3. La maturation du caillé,

Il existe une infinité de fromages
et il ne parait pas diflicile d’imagi-
ner des fabrications nouvelles, car
on peut faire varier de mille ma-
nitres les différents facteurs de ces
opérations : on peut préeipiter A
des températures variables, séparer
le 8érum ou wei de bhien des fagons,
traiter le caillé en dirigeant sa ma-
turation vers tel ou tel but a volon-
té.
| Maisdes faits généranx se dégagent
qui foit de cette fabrication une
ceuvre dans laquelle interviennent
au plus haut.degré les investigations
scientifiques, et le temps n’est pas
loin o0 chaque grande laiterie in-
dustrielle aura sou laboratoire ;
nous allons essayer de démontrer la
nécessité et 'utilité des recherches
et des analyses,

La maturation du caillé est une
affaire de fermentations multiples.
Qui dit fermeuntation, dit organisme;
il faut done que le caillé contienne
"des organismes au moment on 'o‘a
iPabatdonne 3 lui-méwme, car: 14
| caillé est toujours & peu prés davel
nu imperméable, inaccessible auy
organismes de 1'air dans son foté
rieur ; ceux ¢i ne peuvent arrive
qu'd la sarface et leur action rest
presque superficielle, R

Or les organismes peuvent &trd
apportés par le lait ou bien par:leg
coutacts uvec les vases et ustensile§
‘ou-entin par la présure. ciad

Il est certain que, dans une fros
magerie, il doit y avoir, disaém'i,né’f
dans I'air et par couséquent ensuité
en dépot sur les vases ot ustensi]qsﬁ
une infinité de germes dont les;plhg
nombreux sont cenx~de la matyrap
tion, mais il faut considérer gqne.lj
appareils d’une fromagerie. doive
toujours étre l'objet de méticule
soms de propreté, qu'on -doit ‘le
laver, les stériliser, de sorte gu'aye
ces précautions prises, I'apport rle
germes par cette’ origine devient s
faible qu'on peut le négliger, i}t

Les deux autres causes e eon
imination, ou mieux ¢itd ’cnsemeqde

a

{ment, sout aii contraire plus: iyd par
itautes.  La présure est ce guef "g
iappelle un ferment non figuré,: 033
|diastase, c'est-d-dire, en ‘d’g“x
‘t;ermes, qu’on ne suit pas ce guel!
et.que 1lon ne. pent expliqguer. 41



