
LE PRIX M0URANT

District de Rimouski
J. A. Gagnon et Frères vs Zéphi-rin

Pelletier.
St-Mose-Le lot 24, avec bâtisses.
Vente le 29 janvier, à 10 heures a. m.

à la porte de l'église paroissiale.
Dame Georgiana Ross vs Jos: A. Le-

vasseur.
Ste-Cécile du Bic-Les parties des lots

131 et 132, aivec bâtisses.
Vente le -28 janvier, à 10 heures a. m.

à la porte de l'église paroissiale.

Nouvelles Inventions
MM. MARION & MIARRON, solliciteurs

(le brevts Montréal, Canada, et Washing-
ton, E.U., fournissent la liste suivante de
brevets Canadien, récemment obtenus par
leur entremise.

Tout renseignement à ce sujet sera
fourni gratis en s'aidressant au bureau
d'affaires plus haut mentionné.
Nos

109349-Frederick O. W. Loomis, Mont-
réal, Qué. Contact et support
électriques.

19420--Charles I. Gliroux, Montréal, Qué.
Composition pour le traitement
de la cendre, braise, etc.

1094568-Sidney J. Graham, Trout Lake,
C. A. Eerou. -

109560-MIM. Nadeau & Paquin,.Joliett2,
Qué. Machine à couper et for-
mer les sucreries.

Il9566-Harvey L. Watters, Princeton,
Ont. Machine à en-gerber le
grain. ,

1'9578-WI-lfrid J. GIrard, Québec, Qué.
Système pour fixer les rails et
dormants de chemin de fer.

109651-Achille Beau.champ, Montréal,
Qué. Filet protecteur pour chars
urbaina.

19723-Joseph Heaton, Hampton Sta-
tion, N.-B. Générateur de gaz
alcétylène.

JOURNAL DE LA JEUNESSE - Som-
maire d'e la 1832e livraison (11 janvier
19118).-Enfant d'adoption, par Léon d'A-
vezan.-Le talc et la farine, par Daniel
Bellet.-La grenouille verte, par Jean
'larbel.-La place de l'absent, par Juliè
Horius.-Les secrets de la prestidigita-
lion, par St-Jean de l'Escap.

Abonnements--France: Un an, 20 fr.
Six mois, 10 fr. Union Postale: Un an,
22 fr. Six mois, 11 fr. Le numéro: 40 cen-
Urnes. Hachette et Cie, boulevard Saint-
Germain, 79, Paris.

TOUR DU MONDE.-Journal des voy-
ages -et des voyageurs. Sommaire du No
2 (Il janvier 1908).

le Le voyage du Prince Scipion Bor-
ghèse: De Pékin à Paris en«Automobile,
par M. Luigi Barzini.

2e A travers le monde: Le Paludisme
ý r les Côtes de'la Corse, par Pierre
Plobb.-La lutte économique: La con-
quête des Philippines "mauvaise affaire"
pour les Américains.-L'expansion colo-
male: La poste par pigeons au Congo.-
Civilisa-tions et Reli-gions: Où vit-on au
Meilleur compte? à Paris, à Londres, à
\ienne ou à Berlin?-Livres et Cartes.-
Elevages exotiques.

Abonnements-France: Un, an, 26 fr.
Six mois, 14 fr. Union Postale: Un. an,28 fr. Six mois, 15'fr. Le numéro: 50
centimes. Bureaux de la librairie Ha-chette et Cie, 79, boulevard Saint-Ger-
main, Paris.

BANQUE D'HOCHELAGA
1874-1907.

Capital. autorisé - $4,000,000
capital payé - - - $2,500,000
Réserve - - - $2,000,000

DIRECTEURS:
F. X. ST. CHARLES, Ecr., - - Président
ROBT. BICKERDIKE, Ecr,, M.P. Vice-Président

Hon. J. D. ROLLAND,
J. A. VAILL&NCOURT, Ecr..
A. TURCOTTE. Ecr.

E. H. LE MAY. Ecr. J -M. WILSON, Ecr.
M. J. A. PRENDERGAST Gérant-Général.
C. A. GIROUX. Gérant, F.G. LEDUC, Asst.-Gér.

O. E. DORAIS, inspecteur.
Bureau Principal. - Montréal.

BUREAUX DE QUARTIERS:
AVE. MONT-ROYAL, (coin St-Denis)
RUE STE-CATHERINIC, EST
RUE STE-CATHERINE. CENTRE
RUE NO RE DAME, OUEST
HOCHELAGA
MAISONNEUVE
POINTE ST-CHARLES
ST.HENRI
VIL1E S '-LOUIS
VERDUN, près Montréal.
VIAU VILLE, près Montréal.

SUCCURSALES
BERTHIERVILLE, P.Q.
EDMONTON, ALTA
JOLIETTE P Q.
LaPRAIRÏE, P.Q.
LOUISEVILLE, P.Q.
QUEBEC, P.Q.

". ST-ROCH
SOREL, P.Q.
SHERBROOKE, P.Q.
ST-RONIFACE, Man.
ST-HYACINTHE, P.Q.
ST-JACQUES L'ACHIGAN, P.Q.
ST-JEROME, P.Q.
ST-PIERRE, Man.
TROIS HIVIERES. P,Q.
VALLEYFIELD. P.Q.
VANKLEEK HILL Ont.
WINNIPEG, Man.

Emet des Lettres de Credit Circulaires pour les
voyageurs, payables dans toutes les parties du
monde; ouvre des crédits commerciaux; achee
des traites sur les pays étrangers; vend des chèques
et fait des paiements télégraphiques sur les prin-
cipales villes du monde; prend un soin spécial des
encessements qui lui sont confiés, et fait remise
promptement au plus bas taux du change.

Intérêts, alloués sur dépôts d'épargne.

Une sorte de brouillard plane sur les
phrases longues, embrouillées. Employez
les motf comme s'Ils étaient de l'argept
-suffisamment, rifiais pas plus. Chaque
mot a sa valeur spécifique.

LA BANQUE NATIONALE
FONDEE EN 1860

Capital Versé - $1,800,000
Réserve et Surplus $ 814,000

Une Succursale sera ouverte à PARIS,
France, 7, PLAGE DE' L'OPERA. le
1er septembre 1907.

Achats de traites, paiements télégraphi-
ques, encaissements, crédite commerciaux,
effectués au plus bas taux du change.

Informationsfournies aux industriels et
-commerçants relativement aux marchés et
débouchés propices aux produits canadiens.

Nous avons l'honneur de vous informer
que notre Etablissement possède un service
spécial, pour la réception des voyageurs
et porteurs de lettres de cr édit. Nous
émettons des lettres de crédit ait oulaires
payables dans les principales villes du
monde. Nous avons établi un service de
chèques et billets, payables chez nos corres-
pondants, et n'exigeant que d'être contre-
signes pour en recevoir le paiement.

Nous sollicitons la visite des Canadiens
à nos bureaux de Paris. Ils seront reçus
avec cordialité et empressement. Notre
salon d'atq ente, lecture et correspondance,
est aménagé avec tout le confort désirable
et est muni des principaux journaux politi-
ques et financiers. du Canada. Nous rece-
vrons. chaque jour, les cotes des Bourses
canadiennes et américaines. Système de
banque Canadien.

Pas de délais ni retards dans l'ex-
pédition des transactions.

CERFS ET CHEVREUILS

La viande de cerf était autrefois aussi
recherchée qu'elle est aujourd'hui dédal-
gnée; elle constituait, avec celle du paonD
le rôt le plus recherché des châteaux du
moyen-âge. Il est vrai que les gourmets
de l'époque féodale se distinguaient da-
vantage pair leur appétit pantagruélique
que par la délicatesse de leur goût gas-

-tronomique. l fallait, en effet, avoir
l'appétit d'un chevalier revenu des croi-
sades pour savourer la chair lourde, co-
riace et extrêmement nerveuse du cerf,
que l'on ne parvient à rendre comesti-
ble qu'en la faisant mariner à outrance.

Cependant, malgré son indigestibilité,
la viande -du cerf sert généralement à
apprêter le "'Hauneh of venison," quar-
tier de venaison, qui est encore le rôti
le plus apprécié des grands manoirs féo-
daux de la vieille Angleterre, où on le
considère comme un plat royal, sans
doute parce que l'on a soin de remplacer
14 viandé de cerf par celle d'un daguet,
nom donné au jeune cerf âgé de deux
ans environ.

Avec 'la .tête du Jeune cerf on fait, en
Angleterre, un potage ",deer's head soup"
appelé aussi potage -Malmesbury, du nom
d'un noble lord, qui, le premier, eut
l'idée d'en tirer un potage, qui par le
goût, se rapporche un peu de celui du
potage Fausse tortue, "'mock turtle soup."

En tous cas, quel que soit l'âge du cerf,
sa chair est impropre aux préparations
culinaires lorsqu'elle provient d'un ani-
mal forcé qui a subi pendant de longues
heures la poursuite des chiens, des che-
vaux et des hommes jusqu'à ce qu'il soit
mis aux abois. Dans ce cas-là, lm -noble
et pauvre bête est destinée à servir de
curée aux chiens qui la dévorent au
bruit des fanfares. Hideux spectacle
qu'aiment encore à se donner quellques'
amateurs de chasse à courre.

Le cerf est le plus grand et le plus bel
animal sauvage des forêts de France. Il
mesure jusqu'à 2 mètres 30 (7½ pieds)
de long avec une queue courte de 15
centimètres (6 pouces). La femelle ou
biche est un peu plus petite ; elle n'a
point de bois, son petit s'appelle
faon, jusqu'à u. an, puis il prend le nom
de hère et commence à avoir sur la tête
deux petites dagues. A deux ans le hère
devient daguet et lorsque les dagues sorit
tombées, elles font place aux andouillers,
sorte de ramure qui oroit jusqu'eu point
d'avoir à l'âge de sept ans, quatorze an-
douillers ou branches dont le sommet
forme l'empaumure; il se nomme alors
"Dix cors." A partir de cet âge, les bois
û'augmentent plus.

Le pelage du cerf d'Europe, est dans
la saison d'été, d'un fauve plus ou moins
clair avec une ligne brune plus foncée,
sur laquelle sont éparpillées des taches de
couleur fauve:pâle. En hiver, le pelagé

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ "LE PRIX COURANT"


