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Pour la qualit' et la pureté,

achetez 1'

Extra Grdnllu1
Et les autres sucres rafiný's

de la vieille marque de

confiance

m5fluISa1tur p"l

The Canada Sugar Belining Co.
IMITÉE.

MONTREAL

Vous devriez tenir le

dc GIAr
P.irce que chaque boîte est ga-

rantie de première
qualité.

Parce que son Arôme et saTex-
ture sont fins.

Larce qu'il .satisfera -yos, client et
qu'un client satisfait
est la meilleure pu-
blicité que vous puis-
siez avoir.

rce qu'il est mis en boîtes par
la méthode la plus

propre qui soit con-
nue.

'ce que son prix est à la poir-
tée de tous.

LES CONSERVÉS

'Conférence de M. Léon Arnou

Divers moyens de conservation sont
employé s p>our retarder la décomposition
des substan:ces alimej»Lalres.

Les qprocédés de conservation varient
suîivant la nature et F*emplol des produîits,
leur pluîs ou moins grande altérabilité;
toits ilis reposenît sur ce pîrinci pe qu'il
faut priver les matières organîiquîes dit
contact de l'air et de l'humidité, îîrinci
pales causes de leur altération.

Voici les prinîcipuaux moyens employés
pour les matières alimentaires qui
seules pueuîvent nonrs irntéresser.

10 Celui l-ar l'ébullition ou p~rocédé
Appert, Il consiste à faire cuire au bain-
marie ou à la vapeur, les boites ou fia-
colis qui contiennent les produits dont
on vent assurer la conservation.

20 Le procédé par dessiccation dont]?~
vous parlerai. pouîr les légumes comp)ri-
més, il est auîssi employé comme nous
l'avons déjà vut pour certains fruits secs.

30 l'îî autre moyen. îuar la concen-tra-
tion, employé pouîr le lait et les jus -de
viande, que l'on convertit en extraits
certains sutes de plante sonît egalement
traités îuar ce -pîrocédé; le raisiné est un
extrait mou obtenu îuar la conîcentrationî
dii moût de raisin.

40 La salaison, procédé le pîlus an-
ciennement connu.

5, La nmacération dlans le vinaigre ou
l'acide acétique employé pour la prépia-
ration de divers fruits et légumes con-
sommés eîi hors-d'oeuvre.

60 L'emp>loi des alcools où i*esîîriii df,
vin garax:ltit les matières organiques do~

toute altération, très avide d'eau, Il s'em-
pare de celle que contiennent les fruits
otî les substances qu'on y' plonîge et les
met ainsi dans l'impoqsibilité de se dé-
com poser.

Bien d'autres procédés ont été trou-
vés et préconisés, nmais ces moyens sont
ou trop coûteux ou (le nature à compro>-
mettre -la santé publique.

Le procédé Appert. géiéralement em-
pîloyé, s'applique également à tous les
produits; cette manière de conserveriles
aliments a été tîne très Imp)ortante dé-
couverte pour notre commerce. Je vous
en ai donuné quelques détails à propos
des conserves de fruits; Il se pratique
île la même façon, -soit puont, les légumes.
les poissons, les viandes, etc., mis en
boites métafliqîes. eîî pots oîî en flacons.

Conserves de légumes

CHOCOLAT"
cen sueoré ý

DES E-PICIERFS
- POUR TOUS LES

Besoins de l.a Cuisin~e
T'ablettes de V4~ th

lraRRIQut PARt

JOHN P. MOTT & CO.,
HALIFAX, N. -S.

J. A. TAYLOR, Agent, MONTREAL

lu TRAOE MARK<

REMEDE DU DR SEY
La CRP1ND REMEDE FRAfflD1 S ooqtre la

Dyspepsie, les Affections Bilieuses, la Constipa-
tloq, et toùtes les Maladies de l'Estomnac, du
Foie, et des lqtostlns.

leo REHCEDIR DU Dr. «IY est un composé
don aromatiques les plus purs, qui stimule les turtions
digestives et qui. loin, d'affaIhlîr comme la plupart des
médicamente, tonilu au contraire et vivitie.

De pluas, il contient une, substance qui agit directe -
ment eur les intestins, ic Aou qu à petitek doses il

prvet et guérit la conustlpationu, et à .l1,uee s
élveil affitcomme uin (les purgatif» les plias ell1ica

ces.
Vendu par les Pharmaciens. SI.00 la bout

1LAEonATOIRES. B. LACE[ANCS,

87, rue St. Christophe, MONTREAL.

Lacaille, Cendreau & Cie.
Sucoesurs de Cils Lacafile A; Cie

EPICIERS EN GROS
Importateurs de Milasse., Sirops,

Fruits Secs, Thils, Vins, Liqueurs,i
Sucres, Etc., Etc.

Spécialit6 de Vina de Messe de Sicile et
de Tarragone.

329 Rue 8t-Paul et 14 Rus St-Dizier
MONTREAL

Asperges. -Cette conserve ne se pré-
pare qu'avec l'asperge de pîrimeur pour 7rh. Arohambault Oyster co.
l'avoir tendee ac. Lc1i'- 91 .i thrcslrom.

teur doit la livrer sans être lavée. Pouîr MONTREAL.

l'attendrir et lui conserver sa couleur, TEL. BELL EST 1765,
TEL. MARCHANDS 365,.

on la soumet au '-blanchiment", qui con- ta mAlson la plias importante du continent dans
sigle à lui donner à plusieurs reprise-, le commerce des Huîtres.

minuîteRédanée pour na courtoisie envers la clientèle etuîne ébuîflitlon de quelques mntsd s lapromptitude de ase Ilvraisons.


