
280 YOURNAL D'AGRICULTURE.

tention des patriotiques membres de la
Société dI¼griculture. L.. S. ,.

LtÉS ASSRÉS CONTRE LA GERMINATION.

Moyen constamment et généralement c -
ployé, dipuis 1816, dans le département de
la Scine Inféricurc pour préserver le blé de
la gerinination résultant de pluies surve-

e1lsentre le moment où'on le coupe et ce-
lui a on peut le vcttre en gerbes.
A mesure que le blé estcoupê, prendcre,

en plusieurs brassécs, une quantité de tiges
éqivalante à cinq ou six gerbes du poids
do quinzo kilogrammes ou environ, les
mettre debout, o former un faisceau
qu'avec quelques brins de paille on liera
nu-dessous de:iépi; ouvrir ensuite ce fuis-
ceaupar le bas, tanit pour faciliter, l'n-
türieur, la circulation de l'air; enfin le
couvrir d'un chapeau formé d'une forte
birasséo de tiges appliquées, l'épi en bas
nuîtour do la tête du f aiscau, et assujetties
i l'aide d'u n fort lien de paille. Au moyen
de ces précautions, qui sont en rapport avec
ce qui se pratique pour le chuavre, la plime
glsse le long des tiges, nis pénétrer dns
le faisecau, et alors imiême qu'elle se pro-
longerait pendant deux ou trois samines;
l'intérieur du faisceau rictant intaet, on
pourra profiter du premier jour7de, beau
temps pour mettre cn gerbes, sans autres
dommeunges qu'une lègérc altération peut-
être de lit paille, à la ioeónfùrex ce du flis-
ceau. Ce procedû, qu'il serait si importanît
de voir se propager, a deîmuis plus de trente
ans, remplacé uneejvledn e

dépar' temnittl de la Soe fncre-1 nenele

le càimêmn oit uit tenips fa li pr
mettrait de s'en dispenser, et il Ce pleîu
coûter beaucoup moins, si; un temps con-
traire mettait les cultivateurs dans l'obli-
gation de tourner et retourner les javelles
il a d'ailleurs lavantage Io rendre la dé-
pense de min-d'Suvre certitinemiet utile,
taudis que les javelles, quoique tourntées 'et
retournées, n'oflrent pius, apri-s 4uelques
ours dun temps humilo, que du gram et

de la paille avariés. Il a été reconnu: o..
qncil blé mis en veillotes ou moyette:, (tôl
est le nom donné, suivtat les localités at

fitiscenu que nous avons essayé de décrire),
profite encore après avoir été coup, oidans
une proportion plus reifungmiblo que lo
blé resté 'C' javelles, 2o. que o scouleni
]ihuis juune lui fait donner la ,îréférenco
dans les marchés, et lui assuro un nlirx plhs
élevé de 2 fr. att moins par sac le 200 ki-
lognimnes (23 hectolitres) ;'3b." que le pro.
cédé dont-il s'agit doimn une plus grande
valeur aux récoltes sur pied, pnr cela seul
qu'il garantit à l'achoteur la conservation
le ce qui a été vendt; 40. qu'il est*ieoiis

préjudiciable que lusage des jàvelles, nu
développement des jetunes'trèfiles'; 5o. et
que, graco à ce procédé, le grain s'écliappo
moins facilement do l'épi qui est, en outre,
moins exposé aux atteintes de la. grêle,
ainsi qu'à l'avidité des oiseaux et, des in-
sectes. Les cultivateurs qui orit adoptó
cet usage s'eu -sont si bien trouvés qu'ils
lont' étendu à la récolte des seigles et des
avoines, et qu'ils le:pratiauent même alors
que l'état do Patmosphère leur ilispire le
plus de seurité.Enfinil a été recommandé
en 184.7 par M le ministre de l'agriculture,
et du commerceainsi quepar M.lc ministre
de la justice et des cultes dans une circu-
laire adressée aux évêques et aux préfets,
avec invitation de lui doniernlit plus gran-
de publicité possible.,;

L aresesuvat paru i y a nelcî

ques temps, dans la .T tinerve de Montrêal.
Bien qu'il soit un peu tàrd, nous nous'ah
tons de la publir ce sera dans 'tos les
cas un enseignement pour les, années pro-
n chamesC que P'ateury ditdu grain

en jaxvellesect,d grain en quintaux, es
pai faitement juste, n dire. des hommes
qui en ont fait l'xpérience-Il serait temps
que le passî vint.a nous instruire, et qu'au
lieu de continuer à être routiniers, nous
ouvrissions les ye àl a uiére, et nous
n'eus rendissions ûPóêidcneïoóilà pourqoi
nous croons d evirdire t 'anès'
età touts nos.lecteurs: isem te e
mettez on pratique.
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Voici le temps 1d la moisson ILest un
ginnd service quvSpouves rendtres c o.c


