L nit 20 LO*‘SéJOU.l‘" pro]onfré dans é mune so] ‘Lo cultlvnteur

chunge de‘temps en temps son blé, sou avome, son-orge. Il place

" le‘nioins ‘possible " deux " fois'de smte le ménte - 'gr.un dans s’

*ferre ;- pourquoi n'en seraitil ‘pas’de mdnic..pour 'l
~fruxt‘iers’

X B chmentwnb, les
pnrfums, les mille- et mille pctlts rlens, ‘tiqueté, | ncrvuxes, fic

de:gaveul, . de régulanté de’ pousse, dé-produits;: peub bicn & In-
. oculer deé la meme fugon et ‘aveela‘ meme. fucilité. e
*“ Peu’ d'arboriculteurs se' donnent ‘ependunt la:peine de ¢hoi-

.- mirles. greffes avec. attention. Il ne suffit pas’ que le bois soit

um, vigoureux; 'bien ‘noutd’;’ le-'tissu”est faible . quand’ il pro-
.vient, d’un zu-bre trop jeune,. 1mprégué de différentes infirmités
- que tout-fige "avancé entraine avee lui’ ‘quand on'le- prend sur
-un’arbre' trop .vieax. -8l provient d'utic branche ayant, méme
" accidentellement,” du fruit un’ peun “chétif,'il; ne ‘sera’ pas non

: plus parfuit. Un boxs trop &la pousse, tel giun Zotrmand, un

. chef de file \'xgoureux, ‘né vaut riea pour la ‘mise’d fruit ;-
. bois trop & fruit tel que. celui qui .pousse sur le tard, ne vaut

- rien:pour la. .végétation. I1'y a'cépendant des. cxrconﬂtnmces ol

1 est bon'd’employer les greffes les plus vigoureuses pour avoir
" du-fruit, " et’ des greffes - cthwes, telles - que - brindilles, pour
avoir-une ‘végétation convenable:: 1" ne faut done pas prendre

des greﬁ'es sur. le premier arbre venu, m sur les premzéres p:u- S

tles qui se présentent
' Mais il ne;siffit ‘pas. d'bien choisir les’ greﬁ'es pOur conser—

~yer longtemps unc espdce ‘dans de bonunes conditions, il est né- |-

cessaire aussi- de1a Yeproduire de. temps en temps par le semis,
nﬁn de: reprendre I'arbre"dans ‘son essence; dans son: ‘état ato’
nlque. "Les semeurs- _]ettenb presque toujours - Ies sujets qui )=
"n'offrent ‘rien"de particulicr, et”cherchent A obtenir wu arbre
qux n’ait point de mpport avee Je type d’olt’ provient la graine.

.Les séniis, par’ suite, des. nombreux accidents au_\quels est
exposé le_pollen; sont loin 'd'étre tous_bons; il est méme tris-
“*difficile de retrouver daus les j jeuues pldntes un sujet bxcn sem-
*“blable aux type.' Pour faire un bon ‘choix, il faut'avoir quel-
ques notlons exactes dela physmlooxe véfrétale.
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Seconde pousse des patates ]

Nous hsons dans la Gazette des C’ampagnes de, Paris: |
T On aBnonce; ‘de plusicnrs ‘contrées que les pommes de terie
“onb une-seconde ousse qui naturéllement a 98 amener vie dé-
" composition du tubereule et nuire 3 leur rendement en fécule.
" Le woyen de prévenir cette détérioration, ¢’est d’arrdter la sdve
par le couchuge des tiges, au moyen d’un rou]ean. P

'

Pehte chromi;ue agncole

Ln température de la fin .d'aot 5 6t6 trés Varmble. Sep-
tembre nous arrive au milicu des-brumes, et semble nous dire

“'que: la-belle saison est sur le pbmt de finir.. En_effet les beaux |

_ jours, sont olairs sém¢s. Nous avons presque’constamment un
“ciél nuageuzx, et les orages se siceddent avec une- persévérance
qui sourit peu aux cultivateuts qui se voient retardés duns lcurs
.travavx. Ainsi mercrédi- midi (26 -nofit) nous avons cu une
- ‘pluie abondante poussée par un fort vent de nord-est, etla méme

.“seéne se renouvelait dans la nuit de samedi & dxm’tu"he. Quoi- |-

. qu'il en soit, tout le-monde’ reconnait néanmoins que ces der-
nidres plmes, peu utiles “aux’ grains-dont elles retardent 1'en-
“'grapgement, ont fait un grand bien'aux patates qui ont langui
-.pendant. toute la “sécheresse. - Atuourd huL cllcs promettcnt
d’étre partout’ abondantes,

Les travaux do ln moxsson -Be- oontmuenb tou_)ours aveo lo

e -

nesse,. rugosités, tout est reproduit par-les: greffis; le mabque :

méme entmm‘ et si on'en’ croxt ]es rupports._qm nous arnvent

des’ dxﬂ'«.rentes locaht,es, on’alicu'd'atre satisfait:: Comme:nous, '

&a-eu’ occasion ‘de’ 16 mentionuer; les “fourrages seuls
‘sdnt’ rarey; * Daos” plusxeurs Pparoisses’ on’ 68t obhvé ‘de’‘g'en
procurer 3 prix d’argent. Les cultivateurs de I'Isle aux. Oxes et

de I'Isle aux Grues cn vendent abondnmment. depms uae qum- :

{
zaine de jours’ sux p'u-oxsses ‘de 1a rive siid du fledve, i

Les journaux, anglais doaneit ‘de trés-bonnes nouvelles au’
sujet‘dela récolte “dans le Royaume-Uni. ' Tls’ disédt qué.la

| Hhoisson dans presque tojité I’ Angleterré avance npldement que .}
le blé ést aboudant et d’exdellouts qualité, ainsi que l'orge et -

I'avoine. Quant aus féves, navéts, pommes de terre ils ont beau-
¢oup sonffert deda sécheresse. On dlt que la. pluxe est désu-ée

partout o
Le G'ourner du Canada du "6 ao&t dlt que jis

feuilles ‘mesurent 4" ‘potces en longueur, et 20 én. larvenr. I
fuut: avouer gue, ¢ "ést-une Jxmeusu_)_q ,un peu rare. Nous n’avons
| pas encore rencontnc un tel tabae,’ mais.¢e qui n'est -pas moins
béau, c'est Gue tout: dermérement ‘nois avons yu-d St Jean
Port-Joli deux plnntations de tabac’ Connesticut doat les fevilles
ont-30, 33.et 36 pouces en lonoueur et 14,

C est assurément im beau ré itaY; i

REGETTES AGRIGOLES

M:oyeh pour obtenir dua beurre aana bn.rs.t‘re R

Voxcx an moyen sxmpla et facile qui’ permet A tout 1 monde do

faire'du beurre presque’ meta.ntanement, extraxt du Journal d’a.-- .

griculture progressive :

Prenez la quantité de créme que vous voudrez, mettez-la daus

un flacon-a large goulot, ot ‘simplement: -dans une carafe, couvrez
PPouverture avec un; linge et>agitez fortement ;- ‘au bout'de 83 10 -

minutes le_beurre ‘est fait ;. 3.0 Te’ sort: du ‘vase' et on'le lave: d pla-"

sieyrs eau pour le débarrasser du peut lait qu’xl comient. it

.On peat en faire aussi peu qu’on veut i meme moms de lreme
grammes (une once) d'la fois. .

Poir avoir de la créme, on laisse 'pendant 124 13 'heures du
lzit dans un vase’a Jarge-ouverture sans le rémuer ; elle vxent a
la surface, on ’enléve avec une cuillére. - -

* Une pinte de lait produft 4 peu prés_une once de beurre. Si le

| prix de revient ne présente pas de bénéfice, on a av foins avan-

jage d’avoir en tout temps’4 sa’ disposition-du’ hon beurre-frais.
Ensuite, on peut, sans _inconvénient, se servir de ce lait’ écrems
pour les usiges culinaires. {1 a 5i peu perdu de ses qualités qu’on
n’y trouve pas de différence. On anrait ainsi du beurre qux ne coil-
terait que le temps de le faire.

- Le vase destiné a battre le beurre ne doit elre remph qu’au tlers
de la capacité; car il arrive un moment oit'la’ créme augmente’
considérablement de volume. Si alors on ne ‘pouvait plus i xmpnmer
de mouvement 3 la masse, la separnuon du beurre n’auralt pas
lieu.—~Jouzniac., -.

11 est bon d’avoir chez soi deux flacons on carafes de' grandem'
différente, afin de pouvoir prendre an besom le vase le plus en
rapport avec la quantité de créme.

vur quiconque est loin de la ville et des marchanda, ce. procéd‘
rendra de trés-grands services. J'y ai'recours depuis bien des’an-
nées, ct je m’en trouve parfantement bien. - Des amis auxquels
}l)’m commumque en. sont si contents q’ 1ls n’ach’etem pfus
earie. - e

Moyon pour conaerver 1a. vumdo de' bouohar!é et

On coupe la’ vnande en morceaux de 234 hvres ‘au- plna' ‘on -
place’ces morceaux dans des vases ‘'en terre ou- en bois ; apréses
avoir recouverts d’un linge, on les: saupoudre et on: les recouv'ré
avec du charbon en poudre fine. i ;

De la sorte; il est possible de conserver pendnnt qamza Jmﬂ-s
et plus de la viande aussi frafche que si alle. venait d’étre " tude.

paisseur,

11 ne faut pas craindre d*employer lo oharbon d 2 a 3 poucoa d*él-

Mmhel"Ha.
mel du Cap-Rouge a daus son Jardm un’ pxcd de; tabac dont les

15 17 en largeur. ,
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