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anatigues. viralents, contagicuses, et certaincs.ma]:}t‘lics de Ia
peay, dom‘les causes sont restées inconnues jusqu'a ces der-
nidres années.

Historigue.—Mon intention n'est pas de vons faire I'histo-
rique des différentes opinions qui ont é1¢ émises sur les fer-
-mentations. Qu'il me suffisede vous citer le pharmacien Astier
qui, déji en 1813, :x(ﬁrm'e: “Que Fair est le véhicule de toutes
espices de germes origines du ferment, que ce ferment d'ori-
gine animale est en vie ot se nourrit zax dépens du sucre, d'oit
réslte Ia rupture d'équilibre entre les éléments du sucre.

“En 1850 deux grandes théories se tronvaient en regard:
Ia théorie vitaliste frangaise et Ia théorie allemande oude con-
tact. Dans la premiére on reconnaissait comme causes de
plusicurs  fermentations des germes vivants végétaux ou
animaux.  Dauns la seconde. d'aprés Gerhardt  le ferment est
tont corps qui est dans un état de décomposition et qui, par
gon contact avec un autre. ¥ provoque des métamorphoses
chimiques. Un méme ferment, ¢n passant par plusicurs degrés
de décomposition. peut réagir différemment suivant j'état
-Faliération ou il se trouve.”

Ia théorie vitaliste frangaise est la seule admise aujourd nui
par les personnes de bonne foi.

Berthelot. Pasteur, Davaine sont ceux qui, par leurs mémo-
mables travaux ont plus fait pour cetic partic de ia chimie
-arganique.

“Pasteur prétend que chaque fermentation A son ferment
éeifique: que dans toutes les fermentations, dans lesquelles
flareconna un ferment vivant. ce ferment est nécessaire ; que
¢ petiv &tre produit Ia transformation, ¢n respirant i'oxigéne
de corps fermentescibie, ou on s‘appropriant un instant ce
%orgs tout entier, puis le dédoublant, de fagon a sécréter. pour
usi dire, les produits fermentés. Trois choses d'aprés lui sont
Meessaires an développement du ferment: de 'azote & I'état
wlubre. de t'acide phosphorique et une matiére fermentescible
L)"?l":'cal'&)ne'e. Il prétend que tout ferment vivant, de fermen-

Uon on de putréfaction, est apporté par Fair.”

;@mpvsi{io7: du ferment.—Le ferment parait étre mélangé
2t certain nombre d’espéces chimiques: albunime, fibrine,
@, matigres grasses, matiéres minérales, composés phos-

R0ré:
- Adjourd’hui on divise les ferments en deux arandes classes:
Slerments figurés ou vivants ¢t les ferments solubles ou non
£ues. Les ferments figurés appartiennent tantét an régne
*ttal tantot an régne animal. 1ls absorbent beaucoup d’azote
.etdepho-?phorc, vivent en dégageant de Ia chaleur, se dévelop-



