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Presses o foin.,
On nous éerit de Beauce ¢

Je desic savoir ce que vous pensez de Vusage de In presse A foin ?
D'une manitre giudrale je sais que son uzage est tees avantagenx
Mais au point de vue de la pratique, il fau  quelquefois faire dis-
tinction.

Pour une petite exploitation de 1,500 & 2,000 bottes, disons, les
presses N foin, annoncies dans votre Jouraal, de *f Dederick® oun de
¢ Champion™ Kimball, sont-elles d'un prix assez modigue pour qu'un
habitant pnisse, avec des moyens ordinaires, en faire Pacquisi-
tion ? (1) En supposant que oui ; conscilleriez-vous de presser le foin
sue le champ méme, A la récolte, au licu d'attendre aprds avoir mis
¢n grange? (2)

lo Ca ne paicrait point d’acheter une presse des moddles
mentionnés pour une aussi petite quantité de foin que 1500
A 2000 bottes. Ordinuirement, un cultivateur achéte Ia presse
dont il a besoin, et il presse ie fuin des cultivateurs de sa pa-
roisse de maniére & payer ainsi la presse.

20 Le foin se presse toujours en grange. D'zilleurs, I'ex-
périence démontre que le foin frais fait serait exposé A moisir
ct se détériorer grandement s'il était pressé immédiatement
apres la récolte.

Blé mirecle.

M. Gill a cu Pobligeance de nous covoyer quelques épis de
ble muraele et il vous éerit:

Je vous snvoie an <pi de blé gu'on croit &tre le bl¢ miracle. (Cest
bien cela. fied.)
11 y a erreur dans 'éerit da mois d'avel,

Wi gemé 20 graing, réeolté une livre ; cn deuxidme année, semé
un - livre, recolté 20 hivres ; en troisidme ann-e, semé 15 livres, récolté
5 minots: en quatridme aonée, semé un minot ct demi, récolté 30
miots.

Je n'ai wouvé que cez miserables &pis, ponr voug envoyer, mais
1 sutomne dernier j en anrais cn de bien plus beaux.

Hoxong GiL,

L'an prochain il sera facile d’cssayer le blé miracle dans
diverses parties de la province puisque déja il est répandu
daos plusicurs codroits différents,  On verra ailleurs quo le
cercle de Sainte-Anne des Plaines en fait aussi un bon

rapport.
! E. A. B.

Verger sur carriére.
Qo nous éerit de Lachute:

'ai Pinwntion d'¢tablir un verger et e terraio sur lequel je venx
planter cot gravellenx avec terre as2ez gras-c, maiz le fonds est de
carriere.  Quelle {paisseur de terre faut-il pour agsnrer Pexisteace des
arbres ? ol §il 0’y avait 28 assen de torne, pourrait-on y remédier en
minant avant de plantcr les arbres 7 Je doi3 vous dire que In carriére
w'est pa~ de pierrs & chaus.

ReEroxse.—Nous n'avons pas sufisamment d’expérience en
cette matidre.  Mais dix & douze pouces suffiraicnt amplement,
A notre avis.

Au licu de miner, nous conscillerions de cultiver sur butte
rapportée, d’cnviron douze pouces sur un rayon de 101 12
picds. Notre correspondant ferait bien de cultiver 4 3 5
pommicrs pendant 2 ou 3 ans avant d'entreprendre un
verger.

Ep. A. B.

PETITE BEURRERIE.
Les questions et réponses qui suivent nous paraissent inté
ressanted 4 un grand nombro do commengants, ct dans diffé.
rentes parties de la province.

Déyd & deux reprises des gens bien inspiréa ont eszaye ’établic des
fromageries dang Lotbiniire et tout fut inutile.  Quello ¢st Ia raison
de Jour chute, Monsieur, jo ne le ams pag, parde que jo no nv'en suis
point informé. Une chose cependant dont je me rappelle bien clest
quo les gens trouvaient quo ¢a ne leg payait pas beaucoup pour lour
fromage, ¢t que ensuite i3 navaieut plus de it pour lenrs petits
aniaux.

Jo vois depuis un certain temps dans votre Journal que vous vantez
beauncoup, et avec grande raison jespire, n tachine ¢ Laval ™ pouc
séparer mapidement lo lait d'avee In eréme.  Ne pourrrit-on peiat, ou,
ne pourcai-je point, moi, avoir une de ce3 machines et séparer distine-
tement pour chague habitant la créme d'avece son lait, (1) et lui ache.
ter sa erime pour faire ensuite du beurre (2)? Cela vous paritmait it
ratiouncl, Monsizur, puisque les cultivateurs se plaigaent que le Lut
leur mangue ¢n favorisant les fromageries 7 Aves la  centiifuge
*Laval ™ il3 auraient encoro un Iait doux ct tout & fuit propre 1 Ia
nourriture du jeune bétail, (3)

Cela posé, aurai-je besoin dJ'un local bien spacieux? Nous avous,
ii, noe attenance de 18 s 24 pieds, laquelle je voulais utiliser comme
cuisine ct 1.iterle sous 'ancien systéme. Voyes Ia disposition dans le
petit plan que vous voudrez bien excuser. Les ligues pouctudes indi-
quent en ¢ Ja place réservée pour la laiteric; ot d le3 cabinets d'ai-
sance. (4) En A et C cesont des portee de dehors; et I3, porte de
communication avec 1a maison ; a et b sont des fenitres latérales, La
cuisine est vasle, encore, nous n'avons rien fuit. Au.dessous de la
Initerie ¢ qui devait avoir, jo suppose, 10 on 12 x 9, jo voulais faire
une glaciére. (5)

Maintenant, dans cc¢ qui reste, puis.je mettre un centrifuge ct une
baratte et un petit motenr? Ca dans Ia cve, jentead~ . une cave qui
a six pieds do hact. (6) L'engin r.chaunfferait trop peut-itre et la pla-
ciére et les instruments; alora si on ne pouv.ut fuire autrement on le
metteait dans la cave do la maison tout ea laizsant le centrifuge ct
la baratte dans celle de la cuisine.

Miétant occupt des dispositlons et de3 choses secondaires, j8 viens
au capital. Etant dounée la place que jhabite, la fabrication du
beurre scule serait-elle rémunérative ? 17) Quel est le coGt probable
de Fintailation d'une petite boutique ? (8)

Un jeune homme comme moi, sans cxpirience de ces choses-1y,
peut-il arriver promplement & la compélence dans ces matidres-1d? 19)
Peut-on acheter 1a crime de el ou tel en i remettant son Jait? {10)
Puis-je suffire seul dans la fabrication d'une petite quantite de beurre,
comne cela arrivera probablement dans mes alentours? (11) Ua cen-
trifuge de Laval mit & la main serit-il pour moi plus avauntageux
qu'nn plus fort 7 (12)

Telles sont, Monsicur, Ies premitres propositions que j'ai A vous
soumeitre, Si vous croyez qu'il me soit plus avantagens, et gue vons
m’accordiez honneur d'aveir na cotretien particulier avec vous, jo
e rendrai an plus tit suc le livu que vous Gxerez. (13) J'ai oublic do
noler que nous pouvons avoir l'ean par aquedus, ¢¢ qui, je crois, est
fort utile poutr faire da heurre, et le tenir frais, [14)

En attendant, Monsienr, agréez lo profond respect d'nn jenne
cultivateur LoTuistiine,

Réponses.—11 m'est trds difficile de vous aviser.

(1) Les cultivateurs attraient certainement avantage 3 vous
livrer le lait si vous savicz votre métier. Ils retireraient ainsi
de 15 3 25 “,, plus de beurre qu'ils ne peuvent cn faire chez
cux avee e méme lait. Cette différence paierait amplement
vos peines, si vous aviez le lait facilement.~Mais P'aurez-vous ?

Si vous n'avez pas de lait chez vous & traiter, je ne vous
conscille gudre la spéeulation, jusqu'd ce que les cultivateurs
compreoncat micux leur intérét.

Une machioe Laval, 3 main, éerfme jusqu'd 250 1bs, de
lait par heure. Mais quand un homme a travaill§ ainsi unc
demi-heure sans arréter, dans les grandes chaleurs surtout, il
trouve le temps long. Tinpossible dono de travailler aiosi pour
les autres.

Les machines plus grandes exigent ordinaircment la vapeur.
C'est donc un établissement qui cofitera plusicurs centaines
de piastres, ¢t il oe faudrait pas commencer avant de s'Gtre
assuré le lait de 300 vaches. Autrement, vous risquericz
fort de perdre de l'argent, ce qui est contre le premicr prin-
cipe industriel.



