
LE PRIX COURtANT

LE BOURGOU

Plante saccharifère du Soudan

Nouîs extrayons <'une lettre le M. C2he-
valier. botaniste, chargé de mission ai:

Soudan, les intéressants reonse.gnemrneiits
suivants sur une plante siw<riére <le c-et-

te région:

Lex- bo<îrgou sert à la fabrication <'une

¶olsison sucrée par' les indigènes les

bords <t<: Niger et les Tou-aregs, cette

boisson qui est un sirorp lêtes-talle, est

très en honneur dans les environs le

Tombouceroci. On pourrai-t attirer l'at-

tenition des Indu<striels sucriers sur cette

plante q<îl a les propriétés le la ca-nne

à sucqre et l'avantage le venir sans cul.

tir re.
-Le bourgou est une graminée le la tri-

bu les oryzées. Son chaume. le la

grosseuir d'un doigt, se léveli'p)pe (lès

l'a«rrivéeý des eaux d'hilvernage dlans le

lit les marais et les cours <l'eaux. Il
s'élève à mesure que le niveau monte,

le manière que -4mn extrémité <dépasse

toujours Iv niveau le qtiel<îu-eýs <lérini-

t res.
La tigeu1' liouiig<ri atitein-t ainei plu-

sieurs mètres (lf' hauteur e-t <levient pres-
que auibsi rouste qrie la (anne à sucre.
Les chauimes et leur mioelle abondante

Ir'ontienreit tile, gr'aunde quaialté le s-t:-
crie. L.e b<rurgu c'roit <Ians les inn<cm-

I)rables branifhes du Niger et dans les
mares et mrarigots avec lesquels elles
(om-mnnIquent. Son abondance est toil-le
qîî'ii et pendant l'hivernage un obitacle
pour la navigation.

L.es iludlgènes récoltent le bourgou
suivant leuts besoins et dans les endroits
les pI-os faclîts, à proximité d@,& villages.
Les usages en sont multtples: la partie
aérienne <les tiges sert de fourrage. A
T<îmbour-tou. la paille le bourgou est

employée pour la nourriture des ohe-
vaux. L.a grine de- bourgou appelée
-horil ', préparée comme le mil, es il-

Miisée par lc's Indigènes pour leur inour-
riture.

Enfin, la partie submergée le la

plante appelée ' kotili-doti", séxhée Kt

concassée, sert à la fabrication le la
t><isbon. sti-rée <litp"iouduhi" A

,e-t eflfet. on remplit les fragments écra-
sés lets tige's, dle grands panlis ni prail-
le. sur lesquiels on v< <se l'eau en dlispo-
sent au-des,ýou-s <in canari chargé le re-
cîeillllr le sirorp qui tomnbe gouîtte à gou<t-
te et n'est autre que le "koundoti-har-i".
Cotte boi-sson doit être bîî.e immè:iilate-
nient. ca.r a<: bout de deuix ou trois jou<rs,
elle ilomnierge à fermenter et dlevient
très aigre. On n'e pe-ut. par suite, la
lxi i re. iLe-s leviiire-s- naturel les <lu l>o<ir-
gou sont asixiées, en effet, aur ferment
ai-étiquie. En concentrant le sirop par
la c'haleuîr. lets iindigènes obtiennenit une

espèce dle mélaEse nommée - hatoii
qu ils cmploler.t aux mêmnes usages
le miel, très cher à Tomboucçtou.

La mélasse concentrée donne à>
tour un surie solide, couleur varani.
fonçé, qui sert à faire une pàtisserieIl
digène appelée al-ouala. resýsemi>);,a,
bý,aucoup à nos berlingots.

Le sucre le Lourgour, transifoimié
nos mé-thodes industrielle% en sîucre I,
fanine sous forme (le pains facilenýi ci

transiportables par les caravanes,
irait deveni-r la sour-e <'un commet-
important pour To-m'butout<t e-t profii r
aux noirs fét ichisites el surtouit aux iiii-
sulmans (le l'Afrique du Nolrd un a!inî* i
dlont ils sont très friands.

Ce sucre pourrait ttre vendu à i)
marché, car il rie coûterait que lf, ii

dle la main-d'oeuvre, et trouverait c<f
raine-ment dans le Souîdan undéu
important. C'est <in problème i éi -

.an-t à étudier et le premier iniliî,iîî
qui tenterait la chose attrait (le gial;.,
<banc-es (le s'tuc ès

En exilposant à l'air le"ono b

et le mettant enlsuite en bouteille. M,
Cheva-lier a obtenir une bo:issoîn fr
tée très riche en aI-coui.

.M. Cheval-ier a obtenu autisi un %u:ai-
gre qui, prép>aré par les moyens niwii -s
primitifs, serait probablement irti1iýab'v
Si l'on s-ublstiture aux levures naturtn .
<lu lî<>trgoir, soit les levuîres dui
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