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Lo densité moyonne du lait, priso & 60” Fahr, vurio do
1029 & 1033 ; oela signifio que si uno gertsine mesure d'cau
distilléo pdso 1000 Ibs, la m8mo mesure do lait & 10° Fuhr.
pesera de 1029 & 1033 lbs, Cowmmo on le sait, I'ewploi du
laotomadtro cat basé sur cotte différenco de densité cntro I'cau
ct le Juit pur Lo lactomdtre ordinairciucnt cmployé dans la
provinec do Québco no porte pas sur en tigo les chiffres oités
plus haut. Pour avoir la densit6 ou poids spéoifique véritablo
du lait on a construit un pd:c-lait appolé lactv densimélre,
portant sur sa tigo uno échello gradude depuis 15 jusqu's 40,
o’cst } dire pouvant indiquer des densités variant do 1016 2
1040. Co posc-lait appelé lucto densimetie de Quévenne
cst oncore pou conou duns la province, nous n'cn aurions pas
parlé #'il n'6tait pos devenu lo complément trds utile de Les.
sayeur centrifuge Babceook, cn co sens qu'il permet do com
plétor pur ses indioations les résultats du Buboook.

ProoEpt BaBooor —Co pracédé, qui a pour but immé-
diat de rechorohex, lo peroentage de matidre grasse contonu
dans le lait, s'appuie sur I'action do V'acide sulfurique (huilo
de vitriole) sur lo lait :

Supposez que dans une bouteille de vorre vous versicz uno
certaine quantité do lait, puis que vous laissicz couler peud
peu dans ce lait do 'acide sulfurique, cn mélangeant bien les
deux liquides; les premidres portions d’acido auront pour
cffet de fuire oailler lo lait, comme lo ferait de la présurc; le
beurre du lait reste emprisonné daos le aillé, ct ne peut pas
se dégager ; mais en continuant & verser de I'acide vous voyez
le caill6 se redissoudre peu & peu ; en mdme tewmps lo liquide
prend upe teinte brun chocolat, et s'6chauffe énormomont ;
lorsquo  vous aures versé autant d’acide qu’il y avait do lait,
tout lo oaillé sera assez dissout pour qu'il ne puisse plus reto-
nir le beurre, aussi co dernier viendra 8%taler & 1a surfaco du
liquide sous formo d'unc miuce couche d'huile ; voild la réno-
tion, mais jusqu'ioi lu edparation du beurre n'cst pas com-
plate, car il en reste encore dans toute ’6pajssour de la masso
liquide. Pour foreer la totalité du beurrc & s'élover & la sur-
face, on n'aurait qua fixer la bouteille contenant lo lait et
I'ncide dans une tarbine ou machine ecntrifuge en ayant soin
d'incliner lo goulot de la boutcille vers lo centre do rotation,
ct de faire tourner Ia turbine A raison de 700 tours par mi-
nute; la forco conirifuge interviendra alors commo dans les
séparateurs oentrifuges, forcera le beurre qui est plus légor &
se porter cn totalité vers la partic la plas rapproohéo de 'oxe
do rotation, et la séparation du beurre du reste du liquide
scra oompldte : voild Ja machino Babcock.

11 y a plusieurs types de machines Babcock, imagings par
les différents construotenrs; wais toutes fonctionnent sur le
méme principe : une rouc pouvant tourner environ 700 & 800
tours par minuto (voir la gravurc page 24) porte sur sa oir-
conférence un certain nombre de poches oylindriques 16gére-
mont inclinées et dirigées dans lo sens des rayons; ces poches
dont lo nombre varie de 4 A 60 suivant la grandeur de la ma.
chine sont destinées & reocvoir los bouteilles graducées (fig. 1).
Lia rouo cst mise en mouvement & la main par I'intermédiaire
d'une manivelle et d’engrainage ou de courroies.

Les bouteilles do verre (fig, 1) ont un long col portant une
éohelle graduée depuis 0, 1, 2, cto. jurqu'a 8, 9, ou 10; les
chifire 1, 2, 3, cto. signifient 1, 2, 3, cto. p %, et les divi-
sions intermddiaires représentent des 0.20 p ..

MESURE DR L'XOHANTILLON.—Pour mesurer un échan-
tillon de lait, on commence par s'assarer que le lait A analy-
sor est bien homogéne. pour ccla on le verse plusicurs fois
d'un vase dans un autre, pour bicn incorporer la crdme &
toute la masse ; on plonge de auite dans co lait la pointe de la
pipette (fig. 2) qui est un tube de verre ayant un reofle-
ment au miliew, et portant vers lo huut un trait indiguant
jusqu'ot il faus la remplir; cotte pipette contient 17.6 ocn-

timdtres oubes do lait (1). Tandis qu'on plonge le bout infé.
ricur do la piptto dans lo lait, on aspire aveo la bouche par
lo bout supdricur, do manidro & faire monter lo lait jusqu'au
dessus du trait marqué , on place un doigt de la main gauche
sous lo bout inféricur,vn rotire la pipotte du lait,on forme aveo
Iindex lo bout supériour ot cn tenant co bout plus ou moins
forné aveo l'indexz on laisse descendro le nivean du lait jus-
quau trait marqué, oo cst ocrtaia alors d'avoir cxaotement
lo volumo do lait voulu, On saisit unc des houteillos gra-
duées do la main gauche, que l'on ticot Iégdroment 1nolinée,
on introduit la pointe de la pipette dans L'ouverture du col
do la bouteillo en I'appuyant contre la paroi intéricure du ool,
et ¢n Goartant l'index de la main droite do louvorture supé-
ricure de la pipotto, on laisse lo lait s'¢souler dans lo flacon,
on uttend quolques sccondes encore pour quo les dornidres
gouttes de ‘Lit 80 réunissent vers le bas %e la pipotte, on
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Accessoires de I’Essayeur Centrifuge Babeock.

soufie un pou daos cellel, pour chasser acs dernidres gouttes
dans le flacon et V'échantillon de lait est pr&t, On opéro de

{1) La quantits de lait qui coule dans le flacon n'est en réalité que
do 17.5 centimdtres cubes: mals la pipette contient 0.1 do centi-
métre cube de plus, car on a trouvé qu'il restait 0 1 ¢. ¢. de lait adhs-
rant o Ia surface intorieure de la pipette.

Un centimétre cube yaut environ sosy de 1'ancienne pinte canadienne,



