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Surinan. Approee pour la qualité du Moka blirent en Italie, en 16-45; à Londires, en 1652; EPICES-
et lui ressemble beaucoup; mais il n'a pas un à Marseille. en 1671; et à Paris, ci 1072. Les Canelle................ L. 30 à 82J
parfuin aussi agréable. Vénitiens et les Génois procuraient cette graille Gingembred'Afiqo. .

Macassar. R ussnblanît beaucoup au Java. à l'Europe, et la tiraient de l'Egypte. Loulis Jamaïque ......
Fèves assez régulières, généralement soignées, XIY fut le prenier qui but du caifé cn Fran- 2llaÇis...................... 1 15 1 40
verdâtres ou jaunatres. Ce Café s'est depuis ce ei 161.1. Dans l'origine, le kilogramme de .. SO

2 u de Il ..... ... r
leu de tenps beaucoup amélioré en qualité.- café valait justiu'à 2tf0l fr. De do. bout... par douz. 4 40 4 60
11n sacs de 60 kilog. environ. L'lutile volatileI qle le café coltient peu!t se Do. lo. do - ... - 2 6 75

P1adang.-Suniatra. Fèves assez groes, ver- dévmoplier par dautres moyens qle lit toîrrDfac. b.- le Taylor par LI 7
-lfes e éln és. to ;anspil:1 1)0 Keen ...... 1 7 20

<ltres ou jtunàtres, bariolées et mélungées. tion ; îmsb par la distillation lu cafét rn Du. Culouîeîî...........il.u3
Ces Cafés ont été inoins estiméié à cause 1e leur très pull torrélié (1ans l'Ilcool, ou lorme un ILI- D îo raîîçiio îîîrdotiz . 2 
préparation défectueuse ; toujours mal triés, coolut dont le goût est délicieux, et qui sert aux Piîmîel .............. lierlb. 4 .

mîîélaigês de fèves écrasées, noires et plates.- conliseurs à préparer leurs bonbns à la liqueur Poivro n . 1.1
Depuis quelque temps on1 remarque qu'ils ont de cnfé. Le plus ordinairement, cOIeendntit, ol Du. do Cayenne 15 17
ile tendance I s'inîliorer, le dernier surtout. obtient les parties volatiles du cnlîé, eni faisant

-En sacs de 60 kilog. en viron, en toile de guli- dist illerI d l'iat ot de l'alcool sur <li café tor-
ny ; quelquefois en simple natte de jone. rfié, et en se servant du produit de la distilla- Sella de Berger, l par lbDo. do. lb Ii à lai

Le Café de bonne qualité doit être en fèves tion pour préparer des liqueurs au cafó. lOe d L.
sèches, pleines et non défectueuses, c'est à dire Do. dollizilb
écralsées, cassées, blanches ou noires; d'uie Do. do. l t . ..

odeur franche et agréable; d'une couleur plutôt PDR i e. U.R.A.N.T..
verte lue jaune, toutefois en ayant égard aux POq...
provenances ; d'un goût sans terctù, fortement ou FRUITS-
herbacé, participant de l'arute qu'il doit conte- M A R C i E D E M O N T R E A L. Du durdn liai. l 16 17
niir ei forte quantité et qui se développe par lit o. -Po0c ..
torréfaction. .i doit être dur, se cassant diffi- Dou î'rincess-t . - 1 . 20
cileineut sous la dent, sonore et lisse oîu non Der/cs Coloniales, Produits Euiropécnis et DO. Tarragone. 13 ,.3 14j

ridé. La qualité du Café s'apprécie particuli. Jtires. orouis CS ......hm..q7 u8
meut par le goût. ,iel.es do Sîuyrno.

Le Café expsé trop long-temps dans in en-
droit humide blanchit ou1 noircit, et dîevient ce 2Lrtotedi r ua r 7

lu'ou appelle ararié. Il contracte aussi uine gLeixnou rentite.xes acetu. p ar D. Grole . 10
odeur du moisissure. Les avaries par t'eau de quntités ne doivet s s'a dre à achotr Do. aordxux
iner sont assez fréquentes sur cette inarchai- prix cotés.ais à payer u.e légère aveo pour

dise ui a une propension à se charger d'humi- couvrir les fais d'emmîîîeagaoiîmage, charroyage, assur- Du Barcelon... si b
anee, &c., &c. ... a oa.5

<lité. Les prix sont sujets aux fluctuations du narchél. De do Turuie l'or Lb. 7 8
Les meilleurs Cafês sont ceux de Moka, Mar- tixîs bur coue..par boite 1 0 1 80

tinique et Guadeloupe, Bourbon, Saint.Domlinî- Di). de .. lm
gue, Java, etc. CAFE VEIIT- Du. London loyer. par bote 2 40 250

Les ventes considérables de Café qfui ont .A C. $ Do Museut toyal.. 1 5e 1 60
souvent lieu en Hollande, réagissent beaucoup ,rli i r.. ........ ar. b. u à . :.pi) l "
sur nos Cours; elles servent pour ainsi lire de rchoi ................. D 5 .ei.o1
régulateur pour nos ventes. St. Doningue ............... "..(il 17 Fruits aiSirop . ier douz. 2 50 P 0.1

Le Café vert, c'est-à-dire on torréfié, contient Costa Itica............... ." i 17 Do. à l'Enu de Vie ..... .. 4 (.
un principe anier soltbre dans l'eau, de la gol- L ... .... 17 El tHILE D'OLVE-
mîle, dut sucre, lin principîe .1r01uati(lue. nlie Maracaibo.................. 1 Lîîii,1 i bolît. . er CSEC. 2 · · 0 . 01
matière colorante verte, dl taullin, une mîîatière Ceylan.................... " .0 . .l.. I a 25 a 5
grasse ja-me, buts reuse, intimement unie à tille 3 a50 1. 5 0
substance stilfurée, d l lég e, n acide2 80 0
particulier alppelé acide cafeique, des sels niiii- CIIOCOLAT- D........... 3 25 150

breux, et enfin Un principe azoté, cristatllisable Eli.s & Cie ........... p2r lh 3 à 40 ............ 1. 3 00
blîee tsîeîe,înlî Fry .................... 5 o.............3< c) i 3 25 3 50

eu jolies aiguilles blanches et sryeuses, analo- Menier...................... '" 45 50 Do.
alaods uo lei;iiuprl Plîmne ...... 300 3. 25

guie aux alcaloïdes, qu'ona distingué par le CACAO......................par lb. 20 à 37J Do.......... J 3 30 3,40
iom de cafine.

La nanière dont on procède au grillage dL CIIICOREE-
Sinflue beaucoup sur les qualités de l is- . ............... a lb à 12 arb .......... r gallon. 0

qaéifuo beatcout. Cu elt (e liit io 1u Tiylor..................... 101 121 Ccentrifuge...................2 .2 24
o qu'on n obtient. Cette orat doit ................. 2

étre faite avec sou, -l'nue manière uniforîîîe, Dei erardlo. ................... M asl
égale et gradiée; le degré le plus convenable ParaIie.............. " 27 . 28.toréacixivaiesirntlcsiè.oîe af: Parîî)liie ........................ 71 I Nouîve.lle Orléans........ Manque
de la torrifaction varie suivant l'espèce de en.: Française .................. " 23 25.
on peut détermIiner ce degré d'une iianîière CIRAGES- Trîéo.................... 20 21
suffisamment exacte par la liorte dli poids (1(1'é- Diy I%.N boutt.......)par douz. 2 S0 à 3 00 MARINADES-
prouve lit substance sotiniise au grillage. 'our . bout. . 1 60 1.".5 Cross et Blackwell. Par douz. 2d) à 2 70
le café Martinique, la perte doit étre d'environ Aicricaii, Ne. 1.............. 2 5 .iye................. ... . . a ce

No.2 .............. 2.. 2 0 W Thin .................... c 1 60.1 M
192 à 2100 gr. par kilog. de café cer ; alors le No. 3.............37. 40 1'igott..........................170 1 80
café a une couleur marron Idgérement PtAe6e,

etueoertré' agréable.CIAIS-P'ISet uine oîleur LI&aral.Alleimanîds ........... lie 100.1 9 17 où Vericelle île Marseille, .... par lb. Ili à 12
Le calé Bourbon denande un degré de lorré- nordenux 12 13

faction moindre; la perte ne doit s'élever qu'à Cleroot de Manille 21 50 . ) 00 Maaoi iiireille . .I 12
10ou 180 gr. par kilog.; la couleur du café DROGUES & TEIDZTUîïES L'rAu . . . .i
brûlé à ce point est d'ui bronze clair. Alun..............par ]CO Ibo. 2 30 à 2 5Q Tuulult)ca.................... . 12

Le café Moka doit être souinis pendnt moins Arrîwiool................parlb. 20 33 RIZ

de temps encore à l'action( du calorique ; la di- 'eide Itiiriotique i .) 5 De Pato.........par 100lbe 4 25 à 4 41
inution du poids pour 1 kilog. nie doit pas A Itangio............... 4 25 440

niuuiindupid lutm 1 uiog uedotlis Auide Suliiurique........' 71.. 3J ArrRCîmmi..................... 4 40 . 4 5<)
s'élever à plus de 140 à 150 grainnes. La cou. lierae.................... 20 21 SAjO,'
lotir est d'un jaune rougeâtre. Bi Curbone do Soude, uar iaril De Caztille.............parlb 81 à

Quand on ne grille pas assez le café, le centre de 112 Ibo....... ....... 4 00 4 Zi Brira Windsor............. .. 18
del rdielérîleacii hneieDt;l ois do Cami.dele ... par 160 fils. 2 00) . 25~ Liverpiool.................... 3V 4dle la graine n'éprouve aucun changement ; le loý(eNcrga.. ..

cfsemoud alors très difficileniîent ; l'inîfusion o oNcrou 0.café se mu.aostè ifclilu;llltiO Créujie de Tartre, cristaux.. îxr lb. 22 2. . SUCRES-
es <mi jilievedfitre et poilu aromnatique. e. .Dolî.. 23 . 32 Cen.i..............îîrlb. Manque

est d'une jaune verdtr et pe aromatique.
Lorsqu'au contraire la torréfaction a été pærtée Coniroeso........upr 100 ls. 1 I Ioov1Ido................Clîorit doChux.. .'1 Cuba .................... 81 8.
trop loin, le café est noir, luisant à sa surface, Camphre............ Lb. .15 . Derître................... Manque
amer au goût ; il y a lin commînencemîent de ( Olionille.............. .... 0 8 lurte Itiro.................. 9
carbonisation. Extrait de Bis de Coin- taffiné eooais..........i U

J'écho, tbs................. 12 Anglais blanc........ 1l 1
La teipérature la plus convenable île l'eau De 15 en morceaux..

pour l'infusion est de + 05 à 100o. Du reste il 1), b4
ne faut jaiais faire bouillir le Café. Plus lt nir .. r aa r 75

poudre est fine, plus l'infusion est chargée ; le indigo de Madrso......... .Gi 1 00 lin...................... 1 . 50Do. Malnille ........... ' 50 go tr ild....... i3 .I5

café pulvérisê gressièreinent ie donne que les Goumînî Arabique, lors..... 0 Fin deiîuble.......ardouz. 1 20 30

deux tiers des substances solubles qu'il coun- De. o. 2ndo...... . .Io 5 d'lr0res........ lier minet Manque
tient. Le café niisi préparé fournit une boissonu o. Copele............... 15 111E-
digestive et stinlante.............. 30 W Ounîîewdjr ..........dietieetsimlnt.Senné..................... 2 0 Extra linà choix ....... pa lb. 80 h DO0

L'sage du café chez les Orientaux est très Sel rpion....... ...... " 3 lien erunire i bon. ... .ris . 80
ancien, puisque d'après les manuscrits de la bi- Soufre eu Fleur 1 Cuonnun àbon............ 45 . 55

bliothèque royale, il positif qu'on le connaissait De. Canon.......... .. I P)l ,Â1-sel île Soude ......... par 100 b l its i.,ta inàcox.....:.. a
en Perse dès 875. Les Turcs commencèrent à îuér...........p bai 10 10 Fxordini ào ....... r M f7

ir do caf on 1553. Des cafés Publies s'êta- iriol BlenA..mrcnN ......... par2lb. O10 7 Don bon 5........... .. . 55

N o.i 2.....i.u.............225...30


