La culture du champtgnon  de couches

(Suite
IAERATION :

- Pour obtenir une bonne produetion;
 surtout dans les grandes champignon-
nieres, il faut avoir un bon systéme d’aé-
ration qui permette de renouveler Pair
fréquemment, et  ceci non-seulement
dans Vintérét de la production, mais
' surtout pour les ouvriers qui travaillent
" & 'la journée dans ces grandes carriéres.

Par les vapeurs du fumier, la fumée
des lampes; la respiration des hommes
et*méme des chevaux qui sont enfermés
dans les souterrains, l'air se vicie trés
vite, et la champignonniére serait vite
infectée s'il n’y avait pas un bon systé-
me de ventilation.

11 est peut-8tre vrai que dans les pe-
tites cultures, I'air est renouvelé plus
facilement et qu’il y-a moins d’infections
A craindre. Mais plus les locaux sont
petits, plus il faut étre modéré, plus la
circulation de V’air doit étre réglée mi-
nutieusement: un simple courant d’air,
un refroidissement causé par un excés
d’aération peuvent arréter et méme
compromettre une récolte. Dans. ces
cas, le champignon prend une teinte
foncée, une teinte fauve, il devient com-
me écailleux,” et souvent parfois’ il se
gerce.

Si au contraire, il y a manque d’air, le
champignon modifie sa forme, le pédi-
cule se renfle A sa base, la croissance est
-arrétée, les jeunes champignons qui sont
en grains noircissent et méme périssent.

Quel que soit le local;il faut chercher &
aérer réguliérement, et & maintenir une
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Souffleur A paille, 8'adapte & toutes les
batteusee én usage soit & toile ou A fourches,
ete. Ce souffieur peut retenir la balle ou
I'expulser avec la paille. Avee toile pour
1a balle' pour batteuses & fourches ou A
baguettes.

Ce souffieur est détaché de la batteuse,
reliée seulement par une courroic et garan-

* ti donner satisfaction.

3 Voyes notre agent local sinon demandes
notre circulaire traitant du travail de cette
machine dans tous ces détails. Nous ven-
dons A de bonnes condijtions.
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tempémture asges égale car 11 a 6té
reconnu depuislongtemps que les cham-
pignons ne: peuvent se développcr nor-
malement que lorsque Vair dela carridre -
se renouvelle facilement,

ESSOUCHAGE

Chaque matin, V'ocyrier en: charge
passe pour faire Ia cueillette, 5 1a récolte
est excessivement abondante et que la
champignonnidre 'ait une température
assez élevée, il fera souvent une deuxiéme
cueillette le goir avantde terminer sa
journée. n

Les champlgnons poussent quelques
fois en quantité prodigieuse, ils se for-
ment par groupes, on dit  alors. qu’ils

forment des rochers, et il faut une grande ~

habitude pour les cueillir sans déraciner:
ceux quisontd coté. L'ouvriemen charge
du travail passe délicatement les doigts
sous les champignons et si le dessous pré-
sente une certaine mollesse, 8'il y a un
petit vide entre le pied et le chapeau du
champignon, celui-ci est 4 point; pour
le cueillir, on donne un mouvement de
torsion ¢n tirant légérement.

Cette fagon e procéder demande une
certaine habitude qui s’acquiert par
Pexpérience. Aubout de cing & six jours,
quelquefois une dizaine, le rocher est
épuisé, il ne reste plus cu'une sorte de
souche semi-ligneuse, semi-terreuse, for-
mée des débris de la cassure du pied de
champignon et d’'un mélange de*terre de
gobetage.

11 faut enlever tous ees débris, car ils
ne tarderaient pas & se décomposer et 2
déterminer une infection dans la-carrié-
re, ainsi qu'une maladie, appelée molle,
qui peut causer de grands préjudices
aux récoltes.

Ces souches ou débris sout enlevés A

’aide d’un couteau effilé avec la lame
duquel on décrit: un‘cercle autout de leur
pied, la souche doit étre parfaitement
détachée,.car si elle ne ’était pas suffi-
samment, on pourrait arrachér et dé-
truire tous les petits champignons qui
se-trouvent tout & cdté d’elle.

Ces souches, de méme-que les champi-
gnons malades sont mis dans les paniers

et transportés hors la champignonniére. -

Les sentiers sont ensuite grattés avec une
pelle et toute la vieille terre et les débris
sont soigneusement enlevés et eux aussi
transportés hors la carriére, il neydoit
rester aucune matiére capable de pro-
duire -de l'infection.

REGARNISSAGE

A Pendroit ou l'on a enlevé les sou-
ches, ou les autres débris de champi-
gnons, il s’est formé des trous qu’il faut
regarnir avec de la terre neuve.

Cette terre est mise dans un seau, et
a chaque endroit ol il en manque, on en
prend une petité poignée, que I'on appli-
que avec précaution de maniére 4 eom-
bler les trous, on Végalise avec le dos de
la main, en évitant d’écraser ou de meur-
trir les petits champignons qui environ-
nent des parties.

Aprés chaque regarnissage pratiqué
en général, tous les 6 & 8 jours, quelque-
fois plus, suivant les récoltes, on arrose
les meules pour tasser la terre et la faire
adhérer au famier. Cet-artosage donne
une humidité trés favorable, et le blane
ne tarde pas A envahir cette. nouvelle
terre, et il se forme trés vite de nouveaux
champignons.
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‘23 an 25 novénlire 1926.

\Iov 23-~Low

23—QGrace
23—Burbidge
23—Maniwaki
%—M’l‘empleton
24—Pointe Gatineau
24—Aylmer -7
24—Breckenridge
24—Mobhr Station
25—Shawyille :
25—Campbells-Bay
25—~Fort Coulonge
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