
LE BON PAIN
La Farine qui donne un Pain de
qualité et. plus de pain que n'importe
quelle autre farine, la favorite des

boulangers, c'est la

Farine Fleuli de Lis'Runcje et Pure com=,kW
Fabriquée avec le plus beau blé
canadien, elle est particulièrement
riche en gluten, lequel donne au
pain cette mie longue, élastique,
délicate, si appréciée de 1a clientèle.
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La FARINE FLEUR de LIS est
vendue partout en sacs de 98 lbs.,

et en barils de 98 et 196 lbs.
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corps et- du sang. , le eeeet'dë .1a:!sant4 CM de u tenir la système en parfait ordre par. le bon fonction-
neme4 des integins tt des reiris.
»iDWAIXW&--S«,rage,, ôter le lail 4VIS lesmèrnbres et le sang, le temps de la grossesse, ftuspu.cçýu-
ches évltâes jambes de- lait maux de, matriCé, retour de, lâge, ic'd i inal de rcin%'YhÛmàtWùtsý

de sàng:,4o_ýt9 utctrOttesi-lt:tto d'embo oirit,'Ia constipation: et la auv sedi-

e abscluMéàt lueffensif. ljý enýa'91t nettoYantles intestins, les Teins et le sing. Consultations gratui.
s Verbalemënt auparécrit.1 ÉnYOYeZ-nlOi S2M ët'jeý, vous e ier i le traitement qui convient d'nùe nCM. WVEM PARTouT.


