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Parlez de Feves Cuites au Four
a votre Cliente

Elle,peut,Tnaturellement,facheter des ha-
ricots ou féves blancs pour environ 12c.
la livre, pendant ces temps agités. Elle
peut les faire tremper, égoutter et bouillir
légérement. Elle peut y -ajouter du lard,
du sucre, du poivre, du sel et de la mé-
lasse, puis les faire cuire des heures du-

rant. Elle obtiendra un genre de féves
cuites au four.
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Demandez-lui d’essayer les Féves Cuites EEI
au Four de Simcoe. Le mode de prépa- %
ration se réduit a les faire simplement -~ . Eﬁ
chauffer. Une femme sur mille, peut-~
etre, peut préparer les féves cuites au ‘
four de fagon qu'elles soient aussi déli-
cieuses. et parfaitement cuites que les Eﬁ
féves “Simcoe”, mais les 999 autres ne, gﬁ
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le peuvent et se donnent du mal inutile-
ment.

Vendez les Féves Cuites au Four de
Simcoe! Vous ferez plaisir 2 votre clien-
téle et vous assurerez des répétitions de
ventes. Vous serez aussi un membre en
régle du Club “Fait en Canada.”

Domlmon Canners
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Simples ou avec sauce tomate A
ou sauce proivrade.

Hamilton, Canada
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