te

belle a]lure ot ane enveloppe de gr.ueselqul cmpeche '1bsolu-
"ment de Jui trouver-les.c6tes, - C'est: 1¢ ; grand ;percheron. dans
toute su"beauté.: Mais . iliy a-angsi: Je; petm ;percheron; le. per-
. cheron Jéger qui ‘couraitle: poste et traipait Ja-diligence, cheval
de 4. pleds 9 poucesyauw: plus. Les 4. uutres po~s&.dent: plus-ou

_ moius les ‘caractéres,de- celuj de ' Assomption. Le.percheron de

Verchéres:a une mauvaise /allure:. Sa - taille_ est--de 5 pieds. 9
pouces.: C'eéstiun colosse Celui.de Kouville ue-ressemble. pas
aux- pucédeuts. Son' corps fest - long ; eb: fin,”, ses” jambes; sont
bonnes.. On neipeut-pas dire. quc celm de.Québee appartienne
A:aucuné race: distincte.] Il parait -aveir. un. peu . de.sang: bou- |
lonnais.. Clesg un; beau cheval pourtant;iun-bon type: de “eheval
de trait moyen: Il a.6t8 achefé: lunme -derniére 4 Paris par
le:Colonel: Rhodes. de.Québec. On a voulu Je faire passer pour |
un.cheval'normand, mais ¢'est 4, tort. :Le cheval normand d'au-
jourd’huirest-de foxmatxon réeente. Il dérive, . dit ;7ace-horse.
Cest l'anglo-nornmncl ou mélange du sang, 'm"l.us avee le sang
normand .0t le Nupoléon JII. de Québec p'a rien. de tel.. . .: -

- Ces chevaux dounent certainement plus. de-taille & nos,che-
vaix canadiens, mais ce:pourra bien:&étre aux:dépens: des quali-
16s solides’ qui~font-ieut; leur :mérite,.qualités que:le’climat
seul; le rémmc ct:les habitudes ‘Jeur ont; données. Ces croise-
ments: nuront-ﬂs In-sobriéto et la viyacité dés allures de la race
indigéne ? Cette éoorme taille si admirée 3 'exposition résis-
“tera-t-clle au service si-laboricux- que nous demandons au.che-
“val canadien'?-8'accommodera-t-elic de fourrages sees pendant
~tout Ihiver avec. de . faibles rations d'avoine ? 7 Le temps seul |-
pourra répondrc 4 ces questions.

Pour résumer toute notre pensée nous d1=ons quc nous avons
été plus ébloui que convaincu, Attendons.

Ces chevaux ont le défaut d’étre  trop gras, comme tous les
repxoducteurs exposés dans . toutes les classes d’animaux; Que

signific cet dpais capot de graisse. qui les enveloppe.? D.ms un |.

tel 6tat d’embonpoint sont-ils bien . propres & un service quel-
conque ? Ne dirait-on pas plutdt que leurs majtres les destinent
& la boucheric 7. Quel- enseignement . nos, cultw.xtct.rs peuvent-
ils tirer de telles expositions ¢ Une cxnﬂémtmn ccmme celle-ld
~dabs un reproducteur est un contre-sens,

" Les cing pcrchclons ont 'été prinids eomme suit : ler prix,
‘I"Assomption, 2nd Beauharnois, 3me Verchu‘es duwe Québec
. mention hoporable,: i

“Pur sang.—On a beancoup admlré C’anwcll ¢i- dev'mt im-
“porté par la Socidtd d'ugncu!ture de Québec et’ vendu depms
d ‘celleide ‘Standead. * - ot

“Suffolli—Le siiperbe’ Gtalon importé"par: M Cochrnne a 16
‘wni tous'lés suffrages du jury, pour le' prix du Prince de Galles.
C'est un trésheau ‘type de’cheval de carrosse. M Cochmne ex-
posut encore deux juinents de la' manis race.

Chevauz canadiens.—1ls Ctment en petit- nomble. On en a
remarqué ‘trois sous-poil'gris aussi purs que-possible. Dans la
classe des che\ aux- do trait moyen,.on-a vu plusieurs . bons su-
‘jets’ ‘ayant! presque: tous' du ‘sang: Clyde, et d' autrt.s un peu
{moins pesants:ayant:du sang anglaxs. :

Juments et pouluins—Il 0’y avait qu’ utie dlz'uue de bonncs
. juments., Toutefois leurs poulains étaient en général pau remar-
-guables, A I'exception de quelques-uns. Un seul Ct:ut. pelcheron,
< Bros,: ¢t de formes assez bonnes. : e

o lUn purml’blc d01t-11 Ltre exclu de lahmentmon 7 lou: pcut—-
1l trouver un * autre ‘emiploi ?: Voily' deux: questlons ui‘m’ont
“ate poséesa plusicurs'reprises 6t quo Jecrois’ suscephb es;d'une
solution satisfaisante. oo

i wConvennbleant tr'utC e lé .germéipeut: cncoreLservu-_
confection:du . ‘pain,.ainsi’ qite-nous_allonsyle. faire voir tout a -
Pheure ;:de:plus,; il est susceptible: d'gtre utilisé. dans les: distil-
leries, pourila; pGCmntlon de:Yedu-de-vie, et;! dans.guelques
amidonierics, on:en retire'encore, de l’amldonfde :qualité infé-
neurc._r S LSl st
*Nousin" 1n51stcrons pas‘sur ces: dermers - poinits; qui: ont.bien -
moins d'importance que le: premier.; Quant 2. celui‘ci; ontcroit
Pavoir:résolu’dé trois ‘maniéres.qui:ont 6té. successwemenhex—
pfnmentées, mhuis:dont ine soule est’ vraiment: ‘fecommandable.
i Pouriproduire du;.pain avec:du bl¢.germé, il:favt ou’ ipro--
longerrla fermentation, panaire,: ou:augmenter la-proportion. de -
leva.n, oun foreer la dose de'selaii R
Nous:laisserons de. ¢6té/les’deux premiers procédés,idont le-
but parait étre: d'éliminer-le. gluteni soluble: auimoyed:d’une
prompte fermentation et de; permettxe au ‘gluten 'insoluble.de
reprendre’ son efficacité ;i ¢t quant- aurtroisiéme: procéds; Hious”
dirons-que.I'emploi du':sel 4 non-sculement: la isanction:d’uné
pratique séculaire, inais ericore -cellede la'théorie: ;
De récentes espériences ont. appris: qu'il suffit’ de: une once
‘de; se}- ‘pour ‘convertir -un bon -paiv _de:deéux; livres ‘de farine
dé seigle germ¢. qm . sans cetteL nddmon, n .mr.ut Tien donné
de bon.. i Fon ; i
- :Deplus, e]]es ont’ appms quc du pmn “ainsi'salé: oﬁ're ‘sur.le
pam ‘ordinaire, cet a\'antawe de résxster Cnermqnement x ]a '
moisissure, . R TS
Augmeater o enlure de la pﬁte JL p.'un, prendre en tout en--
viron un:quart de livre-de 'sel ‘de farine, svoild:le procédé é.-
suivre pour, fuire du pain‘avec dit blé. ﬂ'(:rmC . ‘
» A’ ceux qui.me dewmauderaient. ‘pourquoi le, sel. améliore Jus-
qn "X ce point-le blé avarié par la nrermumtxou, je.donnerais; les -
e\pllcatlons suivantés : IR '
Les principes’ qu il s'agit de cons:dérer daps”un’ gram de
‘bl¢ sont Immdon et le gluten - Ils ne se dissolvent dans Peatt
froide:ni Pun- ni- lqutre, comme. on sait; wais ils.devicunent
sclubles pcnd‘lnb la germination;:Alors.}’ '\mxdon ‘change de na-
ture :'ses grains’ dlsp.xmicsent et se’ transforment en. de:ctz-mo,
esptee de gomme: tris-usité aujourd'hui - et fort - soluble: dans
I'eau. Alors aussi, le gluten se-ramollit, perd son'élasticité; et
avecelle, la quaut)lo requise’ potr -faire: ‘du pain; Au.lieu:deso

\ boursouﬂer ans e four et:d’y: .xcquérlr Ha porosnté recher-’

chéey la pate reste & V'état compacte, s'aplatit ct donne:licu'd
un’ pain lourd, massif; mdweste, que- repoussent. les' estomncs

4

‘[les plus compl‘mauts Co TR

" Tout cela, parce que le ﬂ'luten est dcvenu en ‘tout ou en par-
txe ‘soluble dans Teau, ce qui- ‘conduit & peuser queé s, par un
moyen qucléongue, on pouvait' lui rendre son insolubilité- -pre-
miére, peut-étre aussi rcprcudr.ut-ll Pélasticité qu' ‘il perdue
pcnd.mt, la ‘germipation: Or, ¢'est’ précisément c¢ qui arrive’en
présence dclcau ‘salée’: lo ‘sel prchpxte le’ gluten- soluble- et
lui rend sa consistance’ premiére’; proprwté cértainément fort
heurcuse ‘et qui séra utilisde’] par tout’unrlculteur dont’lc' blé a
germc pxématurément (REREIRS ot gt A

: : vl J Nxoxr.ia :

'.'L :

; : {133
. Cette excellente fcm]lc, rrfuno dempopuhnons frnngn:ses‘.

; ‘des provmces maritindes;: puthe - Shédiao, Nouveau-Brus-

wick, n’aipas voulu rester‘en arridre; «d€ ses:confréres du;Cana- "
da: sur'lu. question:de: lenselrrnement de Pugriculture;comme
pro{‘essmn.’z Elle unit sn/ voix- -~ celle de’tous les journaux:bien
Inspirés ‘pour recommqnder chaudement. aux: populations aca-
diénnes d’envoyer leurs cofants aus; ¢eoles d'agriculture,-Clest
un bon conseil, Le aol des provinces mntmmca oﬁ're de grnndes



