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donné, l'utre jour, les chiffres suivants, qui tmoiguenit de pas sans ntrat la note suivante udiquant unmon .bien
. progrs réalisés par l'industrie du froma au Caada : simple pour guérte lo îuin t o. dèea'eil.EU 'Il consiste to'it; bonniment (le pat.ient étant sr son s6 ent), I

'<Les états' offlciels du I'exportatio- du fromage du Canada verser et munintenir snr son orano on ain sommt do la vte un'etdes Etats-Unis, pendant t'année trminde' l 31. nr dé- verre de table pluii di'en ny.nt soin de rotonrner le vorre
montrent qut'ili étd exporté 8.9 millions de livres d-.Canada, par un m1on1vuimon10t alssez prompt pour qnol'ean.quiy 'ot con-
pendant queles Etats-Unis n'n ont exiort6 que 84 millions de tenue s'i>'6cliappo la''miins possible.. Oa'a ponle .ola< lo' soin.
livres. ' - .d'éendre préablemnt »Dr'-la 1to dn 'inalao anlingf fit

Lualetur ds exportations est respectivement'estim6e à $, (mouesoli no'double"ôn calicnt lupur,. au moyen"d'nri bourelet
500,000 et a $7,000,000 qu'on forme avec ce linge antour lu' verre ý.une fon vered,La qualité d otr'eromg est 'naintenaint parfaitemont empêche'unqui y est restó" de couler:trop, facile'mot.. On
reconnue et'si nons avous des avantages'g6ograpbiqus et voit pen'aîrbiWleis globules montorà lesurface de'u îcotume
autres pour manufacturer cet articlo, il n'y a aucune raison e1 elle en n t ;'troces'dod nra dnla tota di.ponr ne pas croire que cette industrie puisse progresser indéfi- innent'dès "ce' rrimen t et',iient bientôt par'disparattro
niment ". ~ ~ tout-.fait .On estnaigu¶ri.comme par miraaleIhfand pro-

D'o sieannent les couleurs.--Les insectes, coi nues sous ie-iome bablem'ent'avoro'roin'de no.pas trnp.tarder à appi.igni cereD*otdit.6r bi6tciîeuî"sntovl nos pôchrîan<.,a4si
de cochenilles, fournissent les ingrédients pour faire le cramoi- remède' ux'dòitite"iennnose nos och'eurs.
si, le pourpre.Lidéje lenong-

-Un poisson,'la" seiche ", distille laséria. En effet, quand il temps. Revenant d'une partie de pO.'he onjniljet, je fus obligé
se sent attnqué, il secrte un liquide opaque comme de l'onore, de me coucher en proie'A d'atëoces'duieurâ do tôtoquime fen-
et'ucela pour 'se cecher. C'est au chameau que nusdevousle daient la cervelle. Je n'y aurais sans doute -pas- résisté, sans
.aune une bonne femme qui duvinaut que la cause do mon mat n'6-

'Des'6o'té d'i p ne façon, produisent tait autre qu'un coup de soleil, m'en débarrassa ar moyen de
rle noir. 'icette simple application.-Louxs DEPAUL...

•Cette couleur exquise, le blen de Prusso, est faite en fondant
Je déchet des sabots de chevaux, môlés avec d'autres détritus,
au moyen du carbonate de potassium impur. Ferme St-Gabnel

L'encre de Chine est faite avec du camphre brûllé. .
Les Chinois sieulspossèdent le secret et ne veulent pas le ré- rn m o n n

véle'r.~ '. IS AE TA T &FR.LLe blanc est obtenu par le zinc.; le rouge cardinal, par l'io- *
dure de mercuie ;et le vermillon, par'le cinabre.

L'utramarine, une couleur excessivement rare provient d'une Cette exploitation agricole a obtenu, t la dernière expese-
pierre "']a làpis lazuli" très-précieuse ét atteignant des chiffres tion provinciale:
fabulen:r.--Courrier diL,'IIlnois. -'I. -Un diplôme' pour le meilleur troupeau de vaches cana-

diennes.Gelle deframboises.-Pour quatro -livres do fruits on proud IL Le premier prix pour la meilleuro vache laitière cana-trois livres de aucre. On met les framboises dans la casserole, dicune de quatre ans et plus.on les fait bonillir'et on les écrase ; on brasse constamrnent et III. Le premier prix pour la meilleure taure'canadienne de
on fait bouillir par un feu vif; lorsque le jus a bouilli peu- trois ans.
dont une heure, on ajoute son sucre et on laisse frémir lien- rV. Le premier prix pour la meilleure g6nisse canadiennedant une demi-heure. De cette manière la gel6e aura une plus V Le premier prix pour la meilleure génisse au-dessus debelle couleur et une meilleure saveur que si on mettait Ie 1
sucre dèis le commencement. • VI. Le premier prix pour le meilleur, taureau canadien de

Sirop de viniaigr.-Faites tremper des framboises dans assez trois ans.
de bon vinaigre blanc pour couvrir le fruit,' pendant douze VII Le -premierprix pour le meilleur taureau canadien de'.
heures, 'retirez et coulez; pour une livre de sucre cassé j-tez tout age. .
nue chopine de jus pardessus, et faites bouillir une demi. heuro VIII. Le' second prix'dans la classo des taureaux Jersey pur
a gros bouillons; deumezet retirez dans un vase, ensuite, vous eaugau-dessus do quatre ans.
mettez en bouteilles, ayant soin de bien boucher.Ce sirop se .IX. Le second prix dans la classe des taureaux canadiens
conservera bien. d'un an.

Gelée de gadelles.-Egrea z dos gadelles bien mûres, dcrasez-
lcs et exprimezà travers un linge afin d'en retirer tous le jus SriciALIT.--Elevage du bétail Canadien en vue de la pro-'.
mettez uno livre de sucre par chopine de jus, brassez jusqu'à duction du beurre.
ce que. le ancre soit fondu, mettez sur un petit feu et faites A vendre, en ce moment, un TAuniuA Jzsa'r GEth8sEs et
boillir pendant un quartri d'heure; essayez votre gelée dans TAUREAU de l'an deriero, quelques' ViEAux d printemps,
une soucoupe; lorsqu'elle est refroidie, sai elle n'est pas assez males et fenielles.
ferme, faites bouillir encore pendant quelque s minutes. 24mai188, --lm


