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Äftfjma ßeibcnbe„Ido Eie 3liei $ni 
tit i* wiiti leiltt".

fihutBcterüliemgemifr mit Bl*fjcßen.

3u Meftm febr in am unb rornijj 
brfoernten ©emüfe wirb ine Bvtc-ric 
llr neu bea Stengeln befreit, febr 
gut gcroafeben utfi) in 3<tl#wffer 
meid) gefoebt. Sie Wirb bann gut 
oiisgAriüft unb fein gcbocft. *3” 
rttDoi Butter {dienet nun MAI 
gelb, füllt Bouillon auf, gibt Sa Lj 
unb Musfaiblüle brnju unb lunt bie 
Betmilk barin burtbjkben. 8n ei­
nen Zapf gibt man bann ein Gibid 
Butter, Vt Ouart Baffer unb etwa« 
Sali, rührt fooiri Web! barin, baß 
ei fid) gut Dam Zopf löft. ebne fteif 
ju werben, fügt. Wenn e» abgefübti 
dt, ein jerrübrte* Gi birtjn unb 
ftW nußgroße Rlößcben von ber 
Stoffe <*, bie man in €5al$roaffrr 
fodit, bis fle gar finb. Zg«. ©emüfe 
roirb mit ihnen fronjartig garniert. 
Tat ©erlebt paßt wrjüglidh au jun­
gen tauben, RatbSfebnigrin unb fei­
nen Corgeridjten. 8irb unter bas 
Bcteriilimgemüfe nod) eine Heine 
Büdjfe ßinge Sebotm gemifdjt, fo 
bat märt rin Qkmüfc. baS guid; ben 
Änfprüdjett, bie man an eine feine 
Zafcl ftvßt. genügt.

Blnnrnfalat.
Gin weißer, fefter Blumentopf 

roirb in Heine Sträuße geteilt, bie 
man, am unteren Gnbe ettoaS db- 
ninbci tiefe werben geroofeben ndb 
in fiebettbem Saljroaifer 10 bis 15 
Minuten übergeweßt, baß fie Weid) 
werben, aber nidjt jerfaßen.

Bifante Säirbröldmi
Sehr ciirrgjb finb folgetfbe Schnit­

ten ju bereiten: ©raiftrot roirb in 
feine Scheiben gefdmiften, erft mit 
Bnttfr unb bann bünn mit franiö- 
fifdjem Moitrieh beftridien, tum legt 
man fcingcfdinittcnvn Barmcfanfäfc 
barauf unb eine jroeite mit Butter 
unb Maftrieh beftritbene Stbefbc 
barübet, bann febneibe man hiervon 
fdimale Streifen. >

lärfdimortrr Sirbis mit Aefinen.
Sultanarafincn, eine HonbOolI, 

Werben Beriefen unb geroafdicn. Ct- 
roa 2fJ» Vfunb RüAi» (djält man
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liegen flad) unb aneimmbergepreßt 
unter ber großra 8*4*

Um/fie überhaupt als BerCmraier- 
te 34*n ju erfennen, muß man auf- 
merffmn bie ZrennungSjeUßen stoi- 
f*en ihnen Bcriolgen 3>ie Gbinefin 
gebt auf ber gerfe unb fj fami 
ii* Dorf teilen, roa 3 für Stbroierigftri- 
teri fie bat, um fid) Bon einem Crt 
jum onbem ju beroegen. Sie muß 
bie Seine fünftlid) Berlängern, ben 
Rörper noch hinten beugen, bamit 
er nübt oomüberfäHt, urtb mit ben 
jtrmcn penbelnbe Seroegungen aus- 
führen, um fiib im @teübgetoi<bt ju 
halten.
.. ZaS (Sehen auf btefen Rrüppetfü- 

ßen tft fo fibroer. baß bie Opfer ber 
bartarifdien Sitte einen Storf unb 
manchmal fogar Rrücfen betrüben 
muffen. Zer djinefifdie Rrüppelniß 
tourbe bereits , im frübvfton Älter 
burib eiiiftbmirenbe ®änber erjeugt, 
bie jahrelang getragen werben müf 
fen, bamit bie mi*P 3eben oerfiim 
mem unb fid) unter bei: fünften an 
ihre StotttäSlage getnäbnen."

h-i- nii'.tet 
3ibluß, ber örunb biefrr förperli- 
dien t!erunfta|tmig liege nur in ber 
Grferfud)! bef tbindifiben 'JMänner. 
bie ihre rauen fjieriurd) an bnS 
)£>auS feffeln wollen.
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>0 i*Zie Ihmfi, ßotbfola au» bem 
ift aU;

B !»*•” ui»th,V«eennafler ju geroinnen, 
een Sömern war fle betanht, unb 
rdmifdie Scbriftftefler pnefrn *n- 

, ru« SRartiuS als beten Grfm»*r 
Rcrrfalinen Wtnnben aber fdwn 
ju Seiten, bie roeit vor kr @run- 
bung iKottiS jurüdliegcn, unb ber 
Rome ihres roirHidien GriinberS tft 
oerfeboßen. ®o baS Stnnfulj irillt, 
roo feilte reichen SolgucUen fließen 
unb bie Sonne im regemrntren Som­
mer beiß bemieberfdieint, roirb an 
Seefüften nod) beute bc» Rodifatj 
auS bem OTeerwaffer gewonnen' las 
ift in oftlien, in Spanien unb f?or- 

x tugal und »ühfranfreid) ber SüH 
Zer 'Bet rieh geftaltet ftd) in ben 
<jauptjügen Mgenbcrmaßen:

äunädift roirb bas Sieerrooffer in 
große BäffinS eingeleitet, in betten es 
eine Seit lang ftefien bleürt. Gin 
teil beS ffiaffers oerbunftet, unb 

infolge beffen roirb baS Baffer folj- 
reicher; baH fdilägt fidi in ben Be- 
fervoiren ber größte teil beS fdgner- 
töSIidien (»ipfeS nieber. ZiefeS febon 
etwas fonjcntrierteS 'BJeertoaffer | 
roirb mm in eine fliijabl flacher Bef- k 
fen geloffen. Zer Baben birfer Bef t— 
fen, foroie bie niebrigen UmfaffungS- 
roänbe bef leben auS feftgeftampitem 
Zon, ihre @rgße tft tierfebieben. Ziefe 

. Hefneron oiereefigen Behälter werben 
.©aljbeetb" genannt, unb bie ganje 
JWcerfnline führt ben Barnen „Salj- 
garten". Tat Baffer in ben. Salj- 
beeten roirb mir fpärlid) ringelaffen;

N fo baß es nur einige Sentimetcr hoch 
flehen bleibt. Zer 3«fluß bleibt ab- 
geftbloffen, ii»b nun übernehmen 
Sonny unb Sinh
bringen baS Baffer. jtir Berbun- 
ftiing, unb Bon ben Berfd)i«t>enen im 
SBverrooffer entbaltenflf SaLjcn fri- 
ftaflifiert juiiädift
IKxhfnlj herauf ZaS feftc 3alj 
roirb nun berauSgefdiaiifelt unb in 
Raufen am flattbc ber Beete aufge- 

' fd)id)tet Bährenb in ihnen hfc Sau­
ge nirf ben Baben fiefert, reißt fie 
nod) bie Uffagnefiafalje mit fidb fort, 
fo bdß »nicht ein jiemlid) reines 
»odifnlj übrig bleibt. ZiefeS roirb 
in bie Bfagajine gefdxrfft.

«S ift Har, baß ber Salinenhe- 
trieb mir in ber heißen Jahresjcit 

befonberem Grfolij.. fortgr'iihrt 
roerben fann. Siegen ftört bie, 'Ar­
beit in bödifteilt STOaß*. Zie Arbeiter 
miiffen 3>anim eifrig befergt fein,

"baS gewonnene Saljgiit bei troefe- 
nem fitetter fdileunigft unter Zad) 
unb tfad) ju bringen. Ob baS Bieer- 
falj, es Wirb auch Baifolj genannt, 
beffer ift, als baS ©teinfalj, ober baS 
oon Solgiießen gerneiinene, barifter 
geben bie SUifiditen auScinanber. 
Gbemifd) reines Rodjfalj fonimt auS 
feiner Saline hervor, ba» «reimft 
enthält ftets Heinere ober gröfjere 
Beimengen Bon anberen Saljen. 
Ziefe faßen, wie man feit langer 
Seit behauptete,* auf baS JKmfettiie- 
ren ber RabnmgSmittel burib Gin- 
fallen Bon Gtnfluß fein. So meinte 
man, um 'ein BeifpicI anjufiibren, 
baß bie bvtfänbifdien ijS-ringe ihre 
®ütc bem Umftanbe Berbanfen, baß 
man ju ihrer ffonferuienmg Nk- 
SKeerfal» miS ben SaljgSrtcn von 
St. UbeS in Portugal bemiSt.

/ Gin ^aitßm off tritt tn einer Stefteuretien einem fyx’.n Cooft. 
Ziefer fibent feine ßfrau fregenb an, ob et ein» nehmen fcatf, erhält jebodb 
von ihr einen bSfen BÜd unb eine nicht» weniger all fdprticbelbafte Be­
rner fung jurfid. Za fas» bet ftjufirer ju bem ^«ttn: .Aba, (ehe f*on. 
Sie haben bereit! 34* 2oo*.*

«dt ftd« euren m »u n»n« »■«>■* dWE^/Uu<w* id.i WilrwRRt »oiibrrtifMi um 
iu«rn McrtWa 9U trft im» Nut nur* 9*» 
«ti *m Mtüti* Md« Rfara Strtfcita |«>*1 9Af*«i et« fdn e#lb. e^trfrw tbPM 
*u»on^ Xwn Et« rt m* Mit». ■■■■

freier 3lftbma Ceiipo*
»mttrr «Bf*m %•-, Ufimmtx 1*37» ftft»

t«oro unb ('uMvn »uffel#. *. % 
Efnben Et« frrt« *«1uc*»mrt*ob« an:

— 3m Barbierlaben. ®eia- — 3e 
hall: Blochte baar gefdbniüen babeni SihlulTe 
Äoßetl Bar bi«: 25 Pfennig. @eij* fm6 jeßt jum ZoBe Btrutlbeilt, unb 
ball: Zann fepneiben Sie mit für 10 uh hoffe, baß ^tr.cn biel »ut Bat-

nung -biener, roirb.“
— R 0 b.t C Ur.teroffijitt (jum 

SRefruten, btt lang?amen Schritt
übtj: .Sihmeißrn Sie 
tau», baß bie Mbfä|e in bie Cuft Sie 
gen! Bern Sie einem Bewohnet 
bei TOonbel auch ein Coiß in be 
/topf fchmeißen — ich bejahle bit 
Aurfoflen.“

c t fl r c u t. Bräßtent (am 
btt Betbonblungi: .Sit

l> 1 Bfennig ab.
■^■»P. f a u b b e f i. Gbehianp (bet 

i5n”r ,5L morgen! erß nach «au! lammt): .Sei
i'7*»*«mtk •tKK.it iK ktK.- , nicht böl, baß id| fo fpät lamm', 

jSH äns Beibchen; btnf' Zir. bem Ocbfenroirtb
ÄÄÄÄ SrSÄ K”: tft. 8'ftern
an» «men* m<t*i« Hbenb ploßlieb geßorben, unb ba hu-
*23E£ ben roie bil je|t gefefen

un* 6taiit 3«»« Eftlon in *<r fcir’t' w flCtlÖflctl 
an 9ru» :ihft. fcO ' Hn Vu» ban tfafttfin 1 * 1
vfoatn3 btibfii. ln brnt er ersä*lt mW rt R9 ............— ■ ...........

bit Seine

— ö £ ft e ff i t (11 e i t. Baton 
bon Zitterihin iit fehl eitel. -Ben» 
er.ftch in fein: :! tlaitleü: ? ; abe:. 
bann werben an ben Ufern Spiegel 
aufgefteüt, bornil ei ben Gtnbruet,. 
ben et beim Schwi mmen macht, flu- 
birtn tonn!

— \8 e r e ih n H. Skr Bful, rot» 
falfd) bu bifl; et ft nennft bu mic% 
.mein Gugel“, -all ob bu mich »et

■weiß mit licUtfi, ater meine Bittt um 
tiri Auto fd)!ägß bu mit abl Gr» 
Hirt Cirbling, bie Gngel fliegen beeßg 
bi* brauchen (ein Auto.

unb ihn...

t bähnr. ln b«*m er m4*lt mW et fl* 
aebfiir bet. Cirarn» Wmanb fann bt^ 

#rbenb!un<i nn fl* felbft oub’ßbrrn unb brnfiRrSÄ
ßannefongiic ^»IKuimnnijum Lrlb« yrbflnbluna on fl* felbft au*4 

fflnn e* tn rl«nmn ^aufe obne Iraen 
E(*n4rrtafHWR tun eä# ü^uc* unb Me 
»in Rn* frrl. 9Hbe* mir» an trid* «mb frd. «Hbf# wirb 
9rm*IH*fnbfn frei berfanbl. ber 
b*n Euren euiflD! im* tbn fofort rtiilrnbel — 
hm Eie e# aber )e*t — feferi — f*e Eie btrfe 
Bethin* not*

:aenb einen 
untenflfben-

WA
Enten fir freie* fr# t*« Pn# nn* ftr freie Weblttn.
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" (9atc iKfjcptf. I(Foutna# (One.)
9„ tiTatertomn. *.p.

Sen*»* Eie mir bitte o*n« traetr*wel»e 
Vrrt»fl'i*tunaen meinerjelto 3*r freie# 9u4 
übet 4fruE unb 3*rr EruEmebWln. m

dB-v,. TAGmpfrhtrnlrorrtjum Bereitet 
fdimacfbaftrr Wericht* uub 

Sptiftu.
%\ • ’.J -Su du*.Hj*. .

flbreffe Y> A

ein paar ileifebige. junge ^übneri "JS

fpieft man fri* gut unb biinftet ,e mit
Butter auf ;<ro,ebvl unb Sellerie. Z
Snjwtfehei. fodit man etwa» Zoma- S^„“rtb«lt??c"nbe^ra^nH* 
tenmus, paffiert es unb gibt ben ^'nen iinin nub laut nUranmigc
Saft über bie »i*mer. Räcbbeni Sie- 8«* bimften, b,s b.e Ruriueimcfe 
fo weich finb, nimmt man fie heraus. unb „wa. hl«'
paffiert bie Saute nochmal» - faß» ~ l
fie ju fett fein.faßte, fann man fie »e.jenmrfß näMt iH-ui Safte von ev 
etwas entfetten - gibt. ,,e Akt bie S-troue,, hmju „nb

er „nb ferviert braun gebünfte- W fas «TOT noch vme Bam.te 
cd.,!, k,.,, bunften. ®vfod)te mriißge flartaf

ich ouis oajii. . fein eignen fid) am beiten all Qu
fpeije.

V fl
'Ml™

Rieden, ber-n Urfaihe un* 
belannt ift, werben häufig baburh 
au» Stoffen entfernt, baß man ben. 
c-toff in ein toebenbe» lliilcbbab 
ymgt ober bur* QueUen in But- Seb'n ©’, ffrau Sipfelberger, mit ’ber'Gbc -fi'lSuic mit bem
lerrailch ünb Zrcdren tn bet ©»'“l’ 'eiadebafcn'“
X.e Stoffe tuet ben bann in »altem 3<1 aa' fo an1 (Kmlrourf.en 'jog'n!“
Jäaßer geroaidjen, getrodnet unb ba» 
iberfah'tii, wenn nitig nodjmal» Wie- 
Dcrbolt.

-1

bie Arbeit. Sie V

»
tfhauptfädilid) ba» l— Bebütfniß. Grfter ©tu-!J .Zenten

HS bnt: Zü, eine fo große Buk baß bu ©it, neulich fcobe ich feget beim
Benn ba I SJinoleum an»! bod) auch nicht nöthig-— 3mtil*r Btontfcfcein einen ^afen geidioffen!' 

fangt, feine" g r i f eh t j u ©tubent: Roch viel ju Hein, oft ße- „Ad) geben Sie (jerr Attuariu» — fr 
verlieren, »ann man ei m-l htn bie ©laubiger bi» auf ben 5lut fpät bat ja fein Bitbpret^änbfli 
vrichtigtrit aufbeßern. Ulan nünbl, ßinau»! I mehr

■ perotitntichen 2eim unb löft ihn in I — Gin roa nb. Zechniler: ] — Zie BerroideU'e Ber-
! leichlid) SJBaßir, fo baß man ein:! ,3>r Reujeil cerbanltn mir boeb auf »ahbjfcbaf t. tfrogen 
I nir fiebrige gtüfßglcit erhält. Abenoi teehnifebem ©ebiete eine Bienge-großer mich pur nicht, wie ich mit BieSfttr 

iväfcht man ben fiinoleumbelag rei.i Grfinbungen, wie rauchlofel Butoer Perroanbt bin! Za* ift fo ’ne Der- 
,-nb trodnet ibv worauf' mit einem «nb geräufchUfe* Bflaftet ...* Apo- Widclie ©efihichtc, baß einem Obren 
Rtanelltu*, ba» man in ba» Ceim- «befer: .Za» ift aßg» fehon feit.3abr. unb ©eben vergebt. Za« weiß kh: 
roafler tauiht. ber Sußboben überric« huitberten ln ben Apotbefen ju fin- wenn ich mal barau» ftug werbe — 
ben wirb. 'Am nätbfltn Morgen kn!“ ^ j ba werb' ich oettüdl!
wirb man eißaunt fein, toa» für 
eine glatte, feße Cbetfläche burd)
Lir» einfache Berfahten hetgeßeflt ft

A b ( U b I u n g.

.(iiilinctpnbbing
Man nimmt ba» weiße Sloifd) Pon 

gebratenen ^übnerit unb ebenfome! 
in Butter roeidigcbünfteten Aei», ber 
mit bem J£vül)ttcrflfi44r burch bie 
Sleifchmafdiiite geinahlen roirb; fer­
ner brei Düffel füfjcn Rahm, ctivac- 
Suppe unb brei Zotter. Afle» roirb 
fchaumig gerührt, burd) ein feineo 
Stäb paffiert unb Pon brei Giern ber 
Schnee baju getan. öt> einer Auf- 
Imiffcbüiiel, bie im heißen Baffer 
fteht, läßt man biel eine Öiertelftun- 
be im Aobr baden.

(freunbin: .Zu biß alfe am 
©ilDeßerabenb geboten?“

Alte 3 ii n c f e t (feufjenb): .3», 
toenn ich brei ©tunben fpäter jur 
Belt gelomipen wäre, ba wäre «ß ’■ 
3al)t jünger!“

•<#m Benelnnn ft« Ereei« um* kl
Sie

taut» E«uttt9#t*t*wii# eenannt) 
EtiÄulfH*» Uirfuiar« to«rb«n |»rt»frrt 4» 
•HeiiM Rur «tn*tfl aDetn «91 sk lat«» o»nmh- ^

10HN LINDEN — Z a t u m! .Zie flrtou Affeßo* 
hat hoch jefet öfter» ‘mal ’nen neuen 
6ut ober ein neue» Rleib. Qfrüheo 
war ihr Mann boeß fe geijlg.“ — 
,3a, feitbem bie hübfeße fflffl bla 
neuen ©aißcn bringt, ba« ■< nUßil 
mtbt bagegen!“

— Rinbttmunb. Zer jeßn» 
jährige Mär, jum gleichaltrigen grt| 
auf ber ©traßc: , 
tennfie benn fo?“ 
habe Gite. Um jroölf eßen met. Bu­
letten jibll, unb wenn id ’nen An- 
feßtuß oerfäume, ißt mein Cßtt oßo 
aßeent uf.“

»t-laV«r<l 11R» endnta« »«dfrtlyt Mt
dnzU tdnen UlJuDtmortlNcR

MaltM.
Office an» RH.: Rr#f*ect R*»m E. S.

edler »romer 3V6, 01e»«Un*. (,*!•-
119 tat 8#If9wi#»* :19m enbtdfunarn. **» fei*»an Mir

Gine farblo» unb feßä« 
Mg geworbene ©terohm-äi- 

Gnglifeße gefußte Schnittchen te wirb auf btjbcn Seitrn gereinigt. 
„ „ n, «'«•«« «ölig- ouigebeßert, wo ßd) ein
Radfbem fed)» Urnen fnfdic Butter ~at,(n fltjöft hat. Zatauf Wirb ©chtl- 

ju Sahne gerührt finb, roerben fol- l(,d mi( Serpentin verbünnt, 
getrbe Sutoten banintcrgemi|d)t. Gt-' lrrit biefer &tüfßg!eit bie Matt/" 
roa fedw llnjen «aHnftroten. chenfo ätrieß, für’ Strich mit einem träfti» 
fiel Sdiroeim-bratcn, mageren, ge om tpinfet bearbeitet. Zie fiFeuq- 
fodjten Sdiinfen, 4 llnjen SerPclat- t-.gfeit trodnet tafch. Zer Gtfolg iß 
wurit unb 2 llnjen gut geroafchene p«, pnß bie Matte fo gut wie neu 
mtivfaifber vorbereitete Sarbeßen cu!ßef)t, nur ein wenig bunfler, una 
fdmeibet man in feine, gleichmäßige tie Aufftifcßung hält bübfh lan.e 
Bürfel, fügt eine Brife Bfeffer hin- 
ju unb Bennifdjt aße» gut mit ber 
ui Sohne gerührten Butter. Ziefe 
Sorte briidt man bann jicmlid) fefl 
unb glatt in eine vicredige Schiiffel. i 
Sobatb bie Mai io an einem falten j 
Ort einen Zag gef tauben hat, werben | 
furj DÖt bc’tn ©cbrnuch mit einem e 
fcharfen Meffer recht gleichmäßige "
Scherben gcfchttittetv

Stberlridite Bfannhuhen
Man feße dbenös einen Zeig an 

non 1 Bin« lauwarmem Baffer, 1 
Zcelöffcl Salj unb einem halben 
J^efefneben, foroie 4 Gßlöffeln Mehl; 
am Morgen barauf gebe man 1 Zec- 
taffe voß bidc, faure Mild), 2 Gier, 
1 GßlÖffcI voß jerlaffcnr Butter, ei­
nen halben Zcelöffcl Badfoba unb 
Mehl genug tjinjii. um einen Zeig 
Bpn ber Zidc gewöibnlichen B'anufii- 
eßenteig» ju erhalten. Bfan Iaffc bie- 
fe Maffe 20 Minuten fteßen, ehe man 
mit bem Baden beginnt. G» ßt rat- 
fam, bei aßen noch ungewohnten Ae- 
u-pteit, einen- Gßlöff^J Boß Zeig al» 
Brobe ju baden, bamit man bie Maf­
fe nach Bcbarf beririinnrn ober her- 
biden fahn.

x
Zu, Rrißc, warum 
ffri»: .Mcnfch, MXuns V v

V//.

1' // e|n*ns-I X(i>.mm*
f /

ßf r a u M ÜITe r^.Aicßt wahr,Stau Racßbarin, Sh't 3»tlling»- 
feßroefter iß feßon lurj nach her ©eburt geflorbtn?“

ffrau Maier: .flann'8 nichtfagen, liebe Tftau Mülltt! Mein’ 
Mutteb bat immer net b'ßimmt g'roußt, ob V ober. mci’ "©chwefter geftor» 
ben iß.*

tot. ufMCTjh

l
/tick nrlRCR flKKfrlH 
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Wf nt ii fr roßen.
Bon Betcfefobl' „ober Birfingfobl- 

rJtffrtt nimmt man bie großen Blät­
ter. an« benen maiLblt Sippen ow«- 
gefebnitteti hat, legt ße mögluhft glatt 
tn eine Schiiffel unb brüht fit mit 

„fochenbem Baffer. Za» innere ber 
ftohlföpfe jerfebneibet man unb focht 
e» fitrje Seit in Saljroaftet; db. Zann 
boeft man e! fein, Würjt mit ein Wc- 
nig M’uSfatmiß unb ftreut geriebene» 
fBeißbrot bajroifchen. Mit biefer

Zie „Sdiönbcit" be» cßiüefifcheii 
grauenfuße».V m— Zer Uebetmenfd). .BaiJ — Ahnungsvoll,

wlßß bu in bet bolben ©tunk bi! bet, ijum . Sonntagirtitcr): „Bai 
jum ©ouper noch ttjun?“ ;3rgenb für garbe feß benn bet Aeitonjun 
’n Belträißfel löftn!* haben?“- - ScnntagSreilct: „Mög‘

— Uebcreillci Bunfcb- licbß trbfarben!"
©aß, jur Rcßnctin: „5anni, \idj — Gin
roünfch’. Sie hätten mir ba» gefagi, 
wa» ©ie Botbin bem fefeßen 4*rrn 
bort letfe gefaat hoben.” Reßncrin:
„Za bglt’ «ß 3hnen fagen mäßen:
©(ßwinblet. Saunet, jgabertump!
Zteimal ßnb ©’ mir bereit» mit ber 
Seiße bunßgebranntl*

©cßnti-

Gnbibitu. yur iOctiilgung eet m i;» 
be n bei ©tubenoögeln bot man ein 
ganj einfache» SOerfabrcrv-mit Gtfolg 
angeteanbt. Man breitet ein ©tüd 
recht faferigei, filjigel Juch, fo groß 
jureebigefeßnitttn al» ber „Räfig, un­
ter temfeiben au», fgmeit et auf bem. 
Zifcfie ßeti. ftängt btt Käfig an 
bet Banb, fo 4tuß bieftl Zud) bie 
©eitenroanb mit bebeden. Za» Jln» 
gejiefet oerläßt tagsüber ben Boacl 
unb eerfrieebt ßeß in ben gilj, beßen 
gafern e! jurüdbalten. Um bie Mil­
ben aber ooRflänbig* ju tobte», begießt 
man ben gilj mit Senjin, biefer Oft* 
bunßet wieber unb etwa nach einet 

iß fätnmiliebe» Unaejitfet be­
festigt. Aucß bei obrßehtige Gin- 
ßrtuen oon ungclöfchtcm Ralf, frin 
pulBetißrl, auf bem Bokn k* Ra- 
fig», iß ju embhbltn

Zer franjöfifche ©elchrte Sanne- 
longue hat fid) auf feiner jüngfteg 
©tuhienreife nach Cftafien mit ber'
Anatomie be» chincfifchen grauen- 
Süße» bcfchciftigt unb Dcröffentlutn 
bariiber einen Auffaß. bem ber Oft- 
dfiatifebe VSoob“ iutcreffante Ginjek
ßeittn entnimmt. Aiemanb hefommt ........ ... ... H,,
bcii guft ber Gbinefen ju feben, au- Mcfchimg helegt man bie wjWtfchCTi 
6er' ihrem «bemann, imb .fo «arte 'Tbgrioufenen Rriifblafter, roßt fic 
euch ©rofeffor Sonnelongue Ste 'infammen unb binbrt einen gaben 
größten Sdsricrigfeiten. feine ana ^rum. Ziefe Aoßen bantprt man 
tomifchen llnterfuduingen aiiljuiüb in t,n <*er V uttcr,a®
ren. Zurcb Brrmittlumj ber Ronfu an, gießt bannftoa

fallt ein wenig unb bampft fte lang-, 
fam meid).

Ziefeiben., unter bie Gidjarienar- 
ten jaßenb, bienen als Salat unb al» 
©cmüfe. C» gfbt jwei Arten: bie 
gemeine breithlatterige unb bie ge­
träufelte GtrbiPie.. Zie elftere eignet 
fidi jimi Salat wenig, weil fie weni­
ger jart unb fcfjmacfbait, mahl aber 
beffer jum ©cmüfe al» bie aitbcre ift.
Man beriefe unb Ocrfdincrbe bichreit- 
blätterige Gnbioie unb beimpfe fie. 
in wenig gieifdfbrübe, ohne jeglichen 
Sufaß^ Mur Iaffc man fic nicht ju 
gar weihen, bamit fie nicht afle Sor­
be Verliert; benn mit beren Berluft 
pflegt auch ihr bester ©cfcbmnd ju 
pcrfochcn. - Ziele (he Art wirb au*, ®°fh* 
al» Suppe, folgenbermaßcn juhcrei 
tet: Roch Heiner jerfdmitten. in reich- 

hoch - nicht ju

Ii
Beute fftlßelb. 

Arjt (au» bem Rranfenjimmtr fom- 
mtnb): „3h« Stau batf alfo jeute 
fein Bort fpteeßer,; laßen ©ii ba» je 
nicht außer acht!“ ©alte (jögernb): 
„Acß, mein btßct ^ert Zoftoc, möch­
ten ©ie ißt ba» nicht lieber felbß 
fogtn!“

X. 5»

z An ge flogt et (auf kr AnHa- 
iibanf Bloß nehmenb):. „Ru’ fpüri 
:<ß’l feßon, . . . nu’ geßi Me €iße«l
4)»!*

L
8»<terieL

8 Bai ivr ju, — AnjUglicß. Mutter (ju lk 
ren, fäinrntlicß unverbetratbeten Zöä* 
lern): „flinbet, bei wollen wir liebet 
fein laßen, heute aße jufummen in'! 
Ibeater »u geßen, wo bie Operette 
„Seßn Mäbcben unb feie Mann* ge- 
leben wirb!*1

f
late unb ber djinefifeben Aerjte ift e» 
ttm nicht gelungen, pielmebr mußte 
er einen djinefifeben. Herbergsvater 
burd) eine große Summe ©clbe» ba­
ju .veranlaßen, ihm feine llntcrfu- 
jungen ju ermöglichen.

Rad) Vanncitmgiie» Angaben 
ßbrintt», dl» ob bie Gbinefen ben 
Sur ihrer ©attin mit hefonber» ei- 
ferffnhtigen Äugen bewachen, weil 
fein Änblid ihnen einen Sftbetifcßen 
©muß gewährt, gür einen Gnro- 
päer ift bie» unDerftnnölid). önnne 
longue bat ben verfrüppclten guß 
einer großen fräftigen eietunjwaiv 
jigjeibrigen Gbincfm gefrixn tmb be 
fchreWt Am folgenbermaßcn: „gär 
vnferc Au 
häßlich; er Wiberfprüht jeher Bor- 
Iteliueg von Schönheit, bk. wir ba 
ben Zer hintere Zcil be» gnße» ßt 
groß irrfb urtförmig, etwa» fäulenar­
tig; ber untere unb Vorher^ Zeil ben 
Hur ein rinjige» Organ, bie große

Roblraii auf Svarqciart.
floebjeit 1 Vf: etuirben 15 flobl- 

rabiföpfe werben gefcßält, forgfältig 
von boljigen Stoßen befreit unb in 
gieiißmäßige Stiften, oon ber Stär- 
fe unb Sänge bc# vierten ginger» ge- 
febnitten. gn glcifd^rSbe. fo baß 
Re baoon bebedt finb. We*)en fuf gar 
gefoebt. Unierbcffen bat man Mehl 
in Butter beß angcröftet, mit ber 
gleifchbrübe aufgefüllt unb mit Salj 
unb MuSbatmiß gcroürjt. Ziefe Sau­
ce legiert man noch mit jiori Cibot- 
fern urtb feßroenft ben Robtrabi ba­
mit kirtb.

~T~
glciffbrübe. 

rocidi gefoebt; bie Brühe mit einigem 
6 igelt gebunben, einige Semmel- 
fdjeiben geröftd in bie SiiBveiiidnif- 
fei gelegt unb bie Gnbivicnfiippc 
barfiier angcrid)tet. Zie Gribioic ift 
rin febr heilfame» ©emüfe. Häufig 
al» Salat genoRen, reinigt fic bit 
Säfte unb ift vorjüglicb 
SWbitfleifd) febr juträgliih 
fräufrfte Gnbioie ift. wie gefugt, als 
Salat gen offen, weit jorter, fdimoef- 
harter urtb juträglüher al» bie er- 
fterc Art. x

[über &%
Rattoffeln auf ißt« ©Ute 

j u prüfen. Bor Ginfauf von 
Binkrfarioffcln laßt man fid; 
rinigt jur Brok gtkn, jerfdjntibe bi« 
Rnoflrn unb reibe bit ©chmttfläihen 
gtgmeinankt. Bleiben bi« kiben 
burcfifchniitencn ©lüde aneinankt 
haften unb wirb bit OkrflSdie an 
ben Aänbern leicht fchaumig. fo ent- 
hält bte Rattoffel Biel ©tärfrmeb!, 
ift alfo gut Stießt bagegen Baßer 
heran«, auch ebne ju brüdtn.fe werben 
bie Rartoffeln auch beim Rochen 
wäßerig, wie man fogt „feifig*, unb 
von fcbletbtem ©efchmad fein. Zie 
gark be* glcifAje» foß rein Weiß. 
h?A)ften* m’l ©elbfuhe fpielcnb, fein, 
abgefehen Ben kftimmten ©orten 
mtt geltem okt tofo Sleifcß. bie 
gitühfaßi gut ffctb. gernrt wähle 
man nicht ja große Rartoffeln, ba fk 
an ©üte kn mittelgroßen gewöhnlich

8» »lei eertsniL
V

\\

vxi
►

Vrwy*

J i:Zie ge-
X

„€ieh. Glichen, bit Menet feben h ekn ftch burch bit Scitung gefunkn 
be war'» ki uni viel romantifeber: wir baten uni hinter kr Seitung ge
funk»!*

— Ablehnung. -3* möchte _ Ä-iroenü. Botvemi 
3bn«n gern meine ©ebiehte betkien!“ (e5wm (i>aiu K,a jrigenb):
„lüanim wollen ©le bwftn Mißten jo, |rbn Sie. ftein. aber mnnl

vivtk. Kts 8 tttrtt

ift er aitigcfp rochen
Bnrjel-Salat.

gefodpten Aotrüben. Scßerie 
unb Rartaffcln ju gleichen Zeilen 
macht man Aenfaß» einen fAr w«Al- 
fdjmedenben Salat, Inbem man bief* 
Burjetarten unb ©emüfe in Schci- 

8*e, bifbet, ift non ihm getrennt ben ober brriedige Stüde ßhneibet 
unb ähnelt beinahe einem verlanger- unb mit einer guten Mafannaifen 
ten Schwanenbalfe. Zie übrigen 3*- Snute oermengt. Zer Salat fiAt 
ßen ocrfdwinbew ooßftänbig beinin- wurtberfchön rofenrot au« nrtb 
kr, weil fie nach Unten gebogen finb fdjmettt fe*r gut. -

Au«

„Akt RarMjen, nm ©ottelwUtah t/j 
eit ßebft Zu benn an!t*

.A4. Mama, Ich M* tn kn 
Echmuß gefallen.'

„Unb tn Zehe* ßßinen

.3«, Mama, ! Mt 
riebt er* autjkßeni*
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