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NOTES
En Norvige, il n'y a ni convents nj
colléges.

A Berlin, les feailles de musigque sont
vendus an poids,

————————

'Ou prétemd  que sur dowze  pidees
d'argent jetéex dans lex machines an.
tomatiques, denx sont wnauvaises,

—

Un professcur de 1'Université d'Bdim-
bourg, & un revenu d'nu-deld de 320,000
par anndée, et sa chaire pst I plos ri-
che du monde entier,

Depunis que les marchands de puois-
son8 sur les griouds marchés de Pa.
ris ont €& condamnés A Vumende of
2 la prison pour avoir mis de la pein-
ture ronge sur leurs homands, il ont
pris un autre moyen. s font betillir
Jeurs erustaceés dans de Pean chargée
d’acide salicylique.

——e

A Beloochistan, quand un médecin
fait pren..e une médecine A un patient
il est supposé en prendre une semblable
pour faire preave de sa boune foi. $i le
malade meurt par son traitement, les
parents du Jdéfunt ont le droit de tuer
le médecin, A moins d'une entente au
préz_\luh!c 1e déchargeant de sa respon-
sabilitc. Si on se décide de i prendre
sa vig, il doit mourir comme un hom-
me.

Un journnl de Londres, “Nature,” n
publié récemment In déeouverte, par M.
Krenner, de¢ Budapest, d’un nouveau
minerai de thalium qui a regu le nom de
“loraudite.” On trouve ce nouvenu ini-
nerai associé an réalgar A Allchar, Ma-
ctédoine. 11 se présente sous la forme de
cristaux  transparents, monosymétri-
qQues ; sa coulear varic da rouge car-
miné an rouge kermes ; il contient 59,5
pour 100,

La plus grosse charrue du moude en-
tier, appartient A Ja Californic. Cette
charrue a -été construite il ¥ a quinze
ans, ¢t clle fut suspendue entre deux
roues de bLuit picds de dinmdtre. Te
premier jour, dix chevaux furent atte-
16e dessus, mais la charrue ne broucha
pas. On augmenta le nombre jusqu’a
cinquante, ct Ia charrue se mit enfin
en mouvement. Le jour suivaut on y
attela quatre-vingts boeufs, Dans ces
condltions, clle n’était plus d’avcune
utilité, ct on la mit de cdté,

Un observateur météorologiste, M.
Léon Arnoye, a signalé un cas trds cu-
ricux de formation de neige, qui s'est
produit & Agen, pendant la nuit du 30
au 31 janvier 1893, o le thermomadtre
s'est abaixsé nux environs de 140 Far.
an-dessous de zéra. Un violent incendie
ayant &éelaté dans une seiérie méeani-
que les pompives, accouruns A
Ia hate, ne tarddrent pas 2 lancer
des torrents Q'can an milien des flan-
mes. Pendant In manoenvre, ootte o,
vaporisée par l'intensité du foyer s'élo-
vant dans un air se¢ ct froid, se con-
densgit immédintement et retombait A
Iétat de neige. Alors done qu’un ciel
parsemé d'étotles brillait an-dessus de
leurs tétes, qu'un vent glacial du nord-
ouest fouettait Jeurs visages, le piquet
de service du Ye¢ d'infanterie et les au-
tres témoius du ginistre voyaient In nei-
e tourbillonner au-dessus de Ja fournai-
s¢ ardente.

D'apres le “Southern architeet”, 1'em-
ploi du mortier de brique pilée en place
du ciment hydraulique cst maintenant
recommandé par les plus hautes antori-
té3 dans le monde des ingénieurs.

Des explriences faites wvee des mé-
Ianges de chaux vive et de brique pi-
I&e ont montré que des blocs d'un demi-
pouce d’éparisseur peuvent, aprds qua-
tre nois d’immersion dans Veaw, sup-
porter, sans s'éeraser ou se fendre, une
pression des plus fortes.

On estime aussi que laddiv n an
mortier ondinaire ¢'un dixidme seule-
ment de brique pilée par rapport au
sible, empiche Ja désagrégation si sou-
vent carnetéristique des mortiers em-
ploy&s dans Ia maconnerie des Gdifices
pmblics.

La brique broyée, méangée 2 Ia
chaux et au sable, est d'un emploi gé-
néral dans les colonies espagnoles oi
{'on s'en trouve bien, et on prétend que
ce mortier est supérieur an meilleur
ciment hydraulique de Roseadale pour
la fabrication des drains, des réser-
voirs on citernes ¢t mime des toits,
qu'ils soient faits cn tuiles ou qu'il
s'agisse de toits plats ou terrasses en
usage dans les régions tropicales.

1es proportions A employer dans ce
cas sont approximativement dJde uwne
partie Jde Lrique broyée, une de chaux
ct deux de sable.

On mélange A sec ot on humecte en-
siite avee de I'can A Ia manidre ordi-
naire.

I fitnnment est plus blane au-des-
sus Q'une surface cultivée de la terre,
qu’au-dessus d'unc surface qui ne est
pas, pour la raison qu'un grande quan-
tité do poussidre épaisse flotte dans 'at-
mosphire dnus I¢ premier cns, ce qui
produnit une plus grande diffusion de
lumidre..

LA CUISINE DANS LE NICKEL

Depuis que In Nouvelle-Culédonie a
mis d notre disposition ses riches gise-
ments de nickel, on o appliqué ce mé-
tal propre et coquet A toutes sortes d'u-
suges. On en a fuit, entre autres cho-
ses, des ustensiles de cuisine du meil-
leur effet. Les partisang et, surtout, les
fabricants de 1'tncien matcriel culinai-
re ont aussitét soulevé ln question de
savoir si les sels de nickel qui se for-
ment foreément dans les casseroles du
nouvean moddle ne seraient pas nuisi-
bles & la santé.

M, van Hamel Roos, savant hollan-
daiy, vient d'y répondre dans un re-
cueil récemment fondé par lii et in-
tituleé : “Nouvelle Revue des falsifien-
tions des denrées alimentaires.” Voild,
cntre parenthdse, une revue qui ne man.
que pas de sujets d traiter, A I'époque
ol nols vivons,

M. van Hamel Roos a cuisiné des fri-
cots variés aux sels de nickel et les a
fait consommer par un chien, lequel pe-
sait 9% 1bs. Pendant 34 jours, ce bra-
ve animal, aingi alimenté, a absorbé
une % once d'acétate de nickel, corres-
pondant A 82 grains de nickel métalli-
que. Le toutou n’a pas 6té incommodé,
en apparence du moins ; cependant, il
mangenit avee moins d'avidité les ali-
ments au nickel que ceux qui n'en con-
tenaient pas. 11 angmenta de 7 p. c. de
son poids. Le trente-cinquidme jour, le
sujet fut occis et autopsié ; son cada-
vre ne présentait ancune lésion orgn-
nique ; cependant, Ie foie et les reins
montraient des traces de nickel A Yin-
verse des objets d’horlogerie, le chien
était en voic de sc nickeler intéricure-
ment.

CONSERVATION DES SUB3TAN-
CES ALIMENTAIRES.

C'est un objet vital et toujou.s & Vor-
dre du jour que celui de la conserva-
tion des substances alimentaires. M.
Schribaux, directeur de la station de
semences de YInstitut national agro-
noniique, s'inspirant des travaux de M.
Pasteur, vient de présenter A Ja. Socifte
d'Encouragement un apparcil qui ré-
sout cc difficile problkme dans wne
trds large mesure. 1 s'agit, tout.sim-
plement, d'unce marmite et de son cou-
vercle. La marmite est en tdle, cn fer-
NWane, cn cuivre argenté, en porcelnine



