o e ——

1924 SEPTEMBRE = SouEl

20 QUATRFE TEMPS, (Jelne) (Vigile). 531 547
21° XV apr PENT r.IVdeSept S. Mathieu. 5 32 5 45
22 8. Thomas de Villeneuve, év. et conf. 533 543

Qui trouvera moyen de Sus aux maraudeurs, aux

faire cesser la maraude voleurs de pommes et autres
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8. Lin, pape et mart. 534 541
24 N. D. dela Merci, dbl. maj. 536 538 ° ’ i
dans les vergers? o il fruits des vergers!
26 88. Cyprien et Justine, mart. 539 535 )

LE MANQUE DE FINI DE NOTRE FROMAGE

ComPARAISONS.—Lorsque ie suis allé en. Angleterre, .les renommée de-notre fromage et affect(_ent nécpssairerqgnt les
commergants anglais ont particuliérement attiré mon attention prix, car le commergant les évalue et il établit ce qu'il faut
sur le mauvais fini du fromage canadien, dont le no6tre, de la qu’il paye en moins pour couvrir ces pertes présumées.
province de Québec, est peut-étre celui qui souffre le plus, com-
parativement, sousle rapport du fini, de la concurrence du fI"OH){.l—
ge anglais et de celui de la Nouvelle-Zélande. Jeregrette d’avoir
a ’avouer, mais nous sommes bien en arriére d’eux sous ce
rapport.

CE QUI MANQUE, C’EST LA cONVICTION.—II serait trop long
d’expliquer en détail la maniére de s’y prendre pour obtenir un
bon fini. Du reste, la chose est si élémentaire que je suis
certain que si tous les fabricants étaient bien convaincus de
I'importance de la chose, que tous feraient, du premier brassin

IMPORTANCE DU FINI, DE LA TOILETTE.—On m’a fait remar- de la saison jusqu’au .dernier, des ‘meules exemptes de pertes,
quer que ce défaut ne nuierait pas autant & notre fromage au autres’que celle occasionnée par cette crotite qui est nécessal,rg
point de vue de sa belle apparence, qu’au point de vue des pertes & la bonne maturation et coqser_vatmp _du fromage. J ai
qu’il ocecasionnait. presque la preuve que cette conviction n existe pas, par le_ fait
que la toilette laisse plus & désirer durant la présente saison,
qu’en ces derniéres années. Pourtant, il serait bien opportun
que l'on ferait tous les efforts possible; non-seulement pour
maintenir notre bonne réputation, mais aussi pour ’améliorer.
Car les derniers rapports qui nous sont venus d’Outre-Mer
sont trés bons. Le haut commissaire Fédéral Canadien, & son
arrivée en Canada, a dit que le fromage canadien primait sur
le marché de Londres. Tout récemment une correspondance

COMMENT POSER LE COTON.—Pourquoi recouvre-t-on les des journaux annongait que le fromage du Dominion avait fait
meules d’un double coton? C’est & la seule fin d’empécher le trés bonne ﬁgure a4 l'exposition universelle de Wembley. Il
fromage de se fendre durant l’évaporation d’une partie de ©st vrai peut-ct)re que quand on entend parler du beau fl,'omage,
’humidité qui se produit lorsquede fromage est sorti du moule ¢anadien que 'on ne veuille pas laisser entendre que c’est du
et qu'il est exposé & l'air. Cette évaporation fait qu'une cer- fromage de Québec’, mals Justement pour cette ralson, je crois
taine couche de fromage se durcit & 'extérieur de la meule et Qque l'on dev”“t, s'efforcer de démontrer que, non seulement
forme ce que I'on appelle la croGte. C’est précisément durant Rotre froma,ge n’est inférieur & aucun, mais qu il est, supérle,ur.
la formation de cette enveloppe qu'il est de toute nécessité que Je crois qu’en s gﬂorgant de lui donner dg 1 apparence, qu’on
la meule soit complétement recouverte de coton. Cette crotite Obtiendra en méme temps plus de q_uahté;\ c'est bien mon
étant bien formée, on peut dire que le fromage est quasi hermé- expér}ellce que lorsque les meu!es, sont jolies & voir, le fromage
tiquement renfermé. Cela a pour effet de le protéger contre €St généralement trouvé beau & I'examen.
toute contamination microbienne extérieure, d’empécher e
plus grande perte de son poids, et surtout de le protéger contre
la croissance des moisissures dans le fromage, ce qui occasionne
les plus grandes pertes. Or, si on emploie du coton & fromage
trop grand pour le diametre des meules (du 1414 pes doit étre - . . . L
employé pour les. moules de 15 pes), il ne collera pas suffisam- Le patement du la.lt d apres sa richesse en gras.
ment au fromage, et les morceaux de caillé ne pouvant pas
se souder ensemble, relsteront sié’parés et donneront aceés 4 la
moisissure, qui se développera a 'intérieur. Ce point ne peut pas : e
étre apparent au moment de l'expédition, carp la croﬁlze n’}:ast Monsieur Alexandre Dion,
pas encore bien formée & ce moment, surtout si le fromage est Québec.
expédié vert.

11 ne faut donc pas penser que si on insiste tant sur la
toilette du fromage, comme on appelle cela entre gens du métier,
que c’est simplement pour plaire 4 I'ceeil du commergant ou pour
satisfaire le classificateur; mais il faut se pénétrer de 'importance
de la chose comme étant une nécessité, afin que chaque meule
donne son plein rendement lorsqu’elle sera distribuée aux con-
sommateurs, en morceaux plus ou moins gros.

GEORGES CAYER,
Classificateur surveillant.

Ste-Croix, Lac St-Jean, 30 aott 1924.

Monsieur :—

PL1sS DE COTON, MOISISSURES, PERTES.—Il en est de méme Il me fait plaisir de vous donner ci-aprés le résultat d’une expé-
pour les plis qui se font dans les cotés des meules, quand les rience que j’ai faite ici, & ma fabrique, le 18 juin dernier, pour voir
cotons ne. sont pas suffisamment tirés ou qu’ils le sont avant quelle différence il y avait dans le rendement du fromage fabriqué
que la meule n’ait été assez pressée pour-lui faire prendre sa avec du lait de 3.89% et de 4%, de gras.
grosseur réelle. Je me suis servi du lait de la méne journée, placé dans deux

bassing différents; les deux ont été fabriqués dans les mémes conditions

On m’a fait constater, en Europe, qu’a chaque endroit et avee les mémes soins. Voici un tableau démontrant le résultat
ol il y avait de ces plis, il y avait perte de fromage causée par obtenu:

la moisissure. J’al vu des fromages dans lesquels la moisissure Bassins  Lait Densité 9% gras  Lbs Rendement Lbs from.

s’était introduite jusqu’d une profondeur de quelques pouces. No- 1bs parlb gras
Les parties de la meule ou la toilette est le plus négligée 1 4183 32 49, 439 10.4949,  2.62 l‘l‘)
sont les surfaces, les bouts. Soit que les cotons, ayant été 2 3382 32 3.8% 339 10.02 % 2.63

trop tirés, et ne joign:}nt pas les ronds en coton (Cheese Caps), Ceci est une preuve de plus que la loi du paiement du lait par son
soit que ceux-ci ne soient pas collés ou qu’ils soient mal posés, pourcentage de matiére grasse obtenu par I’épreuve au Babcock est
occasionnant ainsi les surfaces 4 craquer, ce qui rend 'apparence aussi bornne pour les fromageries que_pour les beurreries; elle donne
trés mauvaise, sans compter les pertes qu’il y aura en fromage: de plus 'avantage au cultivateur qui a du lait plus ,ylche et qui en
soit' que les linges avec lesquels on recouvre les bouts des prend bien soin d’étre payé gxacte{nent pour ce qu’il apporte & la
meules pour faciliter ’égouttement durant le pressage, aient labrique et Iéoiljpassogogléﬁg :;\:ltl;;fosls;lPlzritageﬁl?glésie;’&‘il f‘i?:vi%n
été mal posés et laissent des empreintes assez profondes dans YOISIP; qQui néglige sor ; ; : 2
le fromage. Ou encore, des foulgurs trop petit}s) ocgasiOngani tage du fabricant qui y trouve son compte par 'augmentation dans

‘ ili ’il a de travailler avec du lait de bien
ce que nous appelons des cordons, formés par du caillé qui 8'in- 1ociiioase wasliid ne salot il rocosait quand il €tait payé aux conts
troduit entre le moule et le fouleur durant le pressage. Toutes Jivres. i
ces choses ne font pas seulement perdre de I’apparence, mais Croyant que la présente vous intéressera, je me soucris,
occasionnent surtout des pertes de fromage, ou du coulage, ¢ :
lorsque les meules sont débitées par les marchands détaillants. Yotre tous dévous,

Ces pertes, il est facile de le concevoir, nuisent & la bonne . (Signé)

Albani Treml;lays

Grains

Les commande:
Sans rechigner, tu
De ton lit mach
Dans les champs
Jusqu’au soir exc
L'cuvre de mort
- Que dans tes réve
Les poulets tu re
Ainsi que les chat
Le chien d’autrui
Pour un lievre de
Ton ami tu camar
Le moins possible
Ton fusil tn déch:
En revenant soig
‘Vers huit heures 1
Anéanti compléte
Et n’apporteras ds
Qu’un oiseau mort
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