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b Si b guere est la derniiwe rabsen des peuplas,
Emparous-sons du sol, si nous voulon

Fagrisaltere doit-en ftee o premivre.
s conserver notre untionulitd, -

e e S ke SIS T

e g ru v e ot Lot e e e e s et el

e T T T e e o e et e

ABOXNEMENT : 81 PAR aN.  Biditeur-Propriétaire : FIRMIN H. PROULX. PARAIT TOTS LES JECDI3
SR e = s e D == = 3

T S N e e e e Tk

. " SOMMAIRE

'

Cavise: iz Agerieole: Do lu panification, — De Tean canvidérle
comme Fiisnt partie du pain — Du sel dans 1 e —Uange
du won dins lu phte. —Préperation des levaing —Pétilsssge d
I plte. - : '

Recue de ka Semaine : L sépidture do Guibnrd s'ast frite au el
netid-e enthalique 1o 18 tovetbre dernifer. — 1 etires pasio-
ralea de Mgre. do Mantrdu pour. &elnireir lus vaprita ot ealiner
Ja popnlation ds sa gracde vill Spi~copiale —Fiftrissure im-
priaée jamals an vom de Joseph Guibord et aur ceny yui
wet sont ctablis sex pateons ot procurenrs, — Chemin de Crolx
ot lampes duns les cimetidres. - -

“Sujirts divers: Conseils hygibulques: Lo tit.—~Fusclusge des totres,
—Lasajtude do la torre. : . :

Petite chronigne: Colonisntion dans le canton ds Cheshun —
Cénfarences agricoles de M. Ed. Barnard.—Exposnnts & 1ex-
position de.Bhiladelphie.—Le marché de gruin A Chiengo —
v Bleetion des ofliciors et diresteurs de Ia Soefd & Q'agrisulture
du comtd de Kumouraeks—{, Union Agriceic Nstivpale ot
Jos Cureles agricoles, — Les fonilles mortes, usage qu’on en
© faly d Paris ' : :

Recettes : Moyen de fuire do la gomme une: 0’1o trdg-rdhié-lve.
—~—Cuhservation des cordes. i} : :

Lo
=

| eampagies o5t souv
A& la premidre venue ; eOPPIU

ont confide an premier vena au plutbe
lout, ponr Btra wends A Yonns
fin, elle exigo bravooap 4 habitude ¢t una cortaine aommes
de covnnirrances pratignes tontd fait indispansablda,

Nous aroyaus utile de donner dnns octte préscats causo.

tdres yui doivent distioguer les diffironter sartes do pam,

les qualités gqu'on doit y rechercher, la compnaition eanpa-

rén ded farines qui lea sonstituzot, vfo de inicux fairs cou-

asitre les ennditions du lu bounet utile_fubricution, q4e

nons ampruntons & des autenrs los plug autorisds.

Le pain est I'nliment la plus fondamontal de tous les

peuples qui oultivee! en grund-lo fromant et le soigle, par-

e que lo pain oxt la préperation tnplus éonnominuo ot

plus eommuode qn'on pui-ga douper & 093 denx graing poac

en obtenir los ¢ff:ts outritifs les plas aoalogues A la coufor-

mation do nos orguned.

dout oo forme ane phte molle ot flazib o pour I eaire, pcu
do temps aprds, su_four, préeente un composd de doux
sabstances : la premidra, une wie spongieun, blanchs, élas-
tique, parcomés do trous plus ou moine grauds, d'uuo fi-
guro ioégale, ayant imo légdro odunc do levaia ; la aconndn
offre uve vrofite dure, ‘edohe, cassnnto ct sapide —Voild
pour les quulitéa ostéricnres, Les propriétés phy-Jques soot

'_C;A.Q.S',ERIE"AG-BIG'GLE
"' DE LA PANIFIOATION 3

. la 'pnﬁ'iﬁoétio'n ost V'opération per lhqﬁené_ on convertit

de 86 remollic A Ibumiditd, do ¢ de:sdebue nu’ coutroire
deos up lieu ohaud, de =6 consurver un certafo tompa aang
vo moisir, ct do se gonflzr copsidérublement, trewps déne
un fluide queloonque, do ce broyer ui-émend dons la.boochs,
d'obéir snon peine & avtion de I'estomac ot des utres: vis-
odres pour fournir la matidre lu plus pure ct la plus euiue
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en pain la farine des céréales. . L
.. .Cette opération en ussge daus toutes ‘l.os.f‘a.gnﬂleu ‘de nos
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rie Ihistorique do la panifieation et do rappeler los enruc. .

Toute mtidre fariteuso mdlés.aveg du luvain et de P'eau
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