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LE BULLETIN DE LA FERME

Je vous ai dit comment la sil-
houette aux lignes droites était
populaire, cette année, quels
étaient les étoffes qui seraient les
plus en vogue, disons aussi un mot
des garnitures, de celles surtout qui
qui sont le plus en vogue.

I1 y a des gens qui cette année
peignent leur véranda, les ameu-
blement de salle & manger, leurs
chapeaux ou leurs écharges. Ne
dites pas que cela vous serait im-
possible que vous-ne seriez pas
capable d’en faire autant, car &
Paide de nos planches décalqua-
bles, vous n’avez pas besoin de
talent ni de beaucoup de temps.
Le dessin peut servir aussi bien
sur vos meubles que cur vos

2 L,es garnitures demandent une attention particuliere

vétements.

On voit aussi des appliqués, une
combinaison d’appliqués et de
broderies. L’appliqué se fait en

.couleur si le fond est blanc, ou en

blang si le fond est en couleur. Il
y a des fleurs et des oiseaux et des
motifs  conventionnels. Parmi
ceux-ci sont les appliqués de feutre
que l'on voit sur les blouses, les
robes de sports et les chapeaux. On
peut faire facilement un collet de
feutre simplement en coupant le
bord en frange, et ’on pose de pe-
tites fleurs rondes dans les coins ou
en arriére.

Les points de broderie sont en-
core en faveur. Ce sont d’ailleurs
ceux qui se font les plus vite et sur

les robes lavables ce sont les plus
résistables. Un travail & la main
sur une robe lui donne de suite une
plus grande valeur, et une note
individuelle, car vous connaissez
mieux que tout autre les couleurs
qui vont & votre teint.

Le monogramme, en caractéres
chinois ou autres fait une jolie gar-
niture pour une blouse ou wune
robe. Les ourlets & jour convien-
nent particuliérement aux robes
de toiles ou mémes ‘de ratine.

Ces patrons peuvent s’acheter
partout ol ’on vend les patrons
McCall ou directement en s’a-
dressant a M. P. R. Ryles, 70 rue
Bond, Toronto, Canada.

-

1’ Eclairage

Les procédés d’éclairage, destinés & sup-
pléer pendant la nuit & la lueur absente
du soleil, ont été longtemps trés impar-
faits. Pendant des siécles, les hommes
se sont contentés de la lueur incertaine
de leur foyer.

Les Danois primitifs s’éclairaient au
moyen d’une méche qu’ils plagaient dans
Pestomac graisseux du grand pingouin.

Les Celtes fabriquaient des chandelles
4 l'aide du suif de mouton! Les Grecs
se contentérent "longtemps de torches
%l:))saxe\:res faites de %ois résineux. Les

mains employaient des chandelles
sonstituées' par une méche d’étoupe trem-
pée dans de la cire, du suif ou de la poix;
puis ils se servirent de lampes & 1’huile;
dans un réservoir était de I’huile, de
laquelle sortait une méche qu’on allumait.
Ces lampes, sans tirage, produisaient une
flamme fumeuse et dégageaient une mau-
vaise odeur. Tl faut arriver jusqu’a la
fin du XVIIe siécle pour voir l'art de
Péclairage profiter des progrés des sciences.

Quant & I'éclairage public, il est éga-
lement récent. Les anciens ne se sont
jamais préoceupés d’éelairer pendant la

i nuit les rues et | & places publiques. En

1524, pour la premiére fois & Paris, on
ordonna aux habitants de mettre a leurs
fenétres des lanternes garnies de chan-

.delles! Puis on alluma des falots dans

tous les carrefours. )

En 1667, apparurent les premiéres
lanternes publiques. A la fin du XV Ile
giecle, 6,000 lanternes éclairaient Paris

endant la nuit, dans chacune desquelles
grﬂlaient des chandelles.

Les eonseili_de la ménagere

Entretien des poéles et des fourneaux.—
Voici une bonne formule pour V’entretien
des poéles et des fournaux, au poli et &
la propreté desquels tiennent,.avec juste
raison, les bonnes ménagéres. On fait
une pite composée ainsi qu'il suit:

onces
Mine de plomb en poudre fine............ 1714
Essence de térébenthine..... 5

Eau de pluie...................
Sucre

On pose une premiére couche 4 la brosse,
puis on donne le poli en frottant a la brosse
séche, et c’est 4 se mirer dedans. La
couche obtenue est solide et bien supé-
rieure &.1’emploj ordinaire de la mine de
plomb détrempée a l'eau..

. 5%
1

Pour chasser I’odeur de térébenthine.—
L’odeur de térébenthine s’attache aux
mains d’une fagon souvent désagréable.
Pour la faire passer il faut se servir de

mie de pain rassis, que 1’on écrase dans ses |

mains en la mélant & l'eau savonneuse
jusqu’a concurrence de péte; 'odeur dis-
?arzﬁt absolument et la peau reste douce.

’

L'usage du citron est excellent aussi,
mais il ne faut pas en abuser, cela déchaus-
se les ongles. '

ACHETEZ
Les deux grands succés de la saison:

Valse de I’Oiseleur
Chant et piano.........,... .40

Valse de la Fille Quaker
Chant et piano......... sive 50

RAOUL VENNA
642 St-Denis, -2 Montréal.

C’est une frian-
dise agréable qui
rocure aussi un
ce durable.

. Bonne pour les
dents, 'haleine et
la digestion.

Donre un meil-
leur goiit & votre

enveloppe

hygiénique

Les premiéres cerises

Au flaneur, le long du marché,
Mai, qui sourit, fait des surprises:
Par hasard, m’étant approché,
J’ail vu les premiéres cerises!
¢
Ces beaux fruits ronds, brillants, charnus,
Sur des lits épais de fougere,
Pour nous tenter sont revenus
Avec la fraise bocagére.

Dés ce soir, les petits enfants,

Aux leévres pures et vermeilles,
Aprés leur diner, triomphants,

Se mettront des pendants d’oreilles.

Plus tard, dépouillant les buissons
Et barbouillés du jus des mres,
Ils iront jaser, gais pinsons,

A 'ombre des vertes ramures.

Mais mon cceur se serre.—Pourquoi ?
Je songe & ma lointaine enfance,
Aux rires de si bon aloi,

Pleins de naive insouciance. . .

En ce temps, ma mére & son cou

Me prenait,—0 douceui: exquises!—
Et trés fier d’'un bouquet d’un sou,
Javais les premiéres cerises!

Alexandre Piedagnel.

Un des plus dé-
licieux déssert en
hiver. Faites-en
provision mainte-
nant, alors que le
marché est abondan
et le coQt peu élevé.
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