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Dans tout
3TV GE ménage on a

Go besoin de
ARROWROOTI

De jour en jour des centaines de gens apprennent
les propriétés alimentaires étonnantes de l'Ar-
rowroot St-Vincent.

A l'Exposition Nationale
Canadienne, de Toronto,

Cet aliment populaire est présenté aux foules : on
distribue des brochures explicatives contenant des
recettes, etc. Ne manquez pas de mettre cet exhibit
sur la liste de ceux que vous devez voir.

ST -VINCENT
ARROWROOT

peut êtreemployé de tant de manières exquises
qu'on s'explique facilement sa popularité. La
science médicale comble d'éloges l'Arrowroot
St-Vincent comme mets pour les enfants et les in-
valides, car il est très fortifiant et facilement digéré.
Vous n'avez qu'à faire savoir à votre clientèle,
M. l'Epicier, que vous tenez l'Arrowroot St-Vin-
cent et vous pouvez être sûr d'un débit constant.
Il y a. aussi beaucoup d'argent à gagner.

Ecrivez au Secrétaire pour renseigneents et échantillons.

ST. VINCENT ARROWROOT
Growers' and Exporters'

Association
KINGSTOWN, - ST. VINCENT, A. A.

AGENTS: Wallace Anderson,
49 rue Wellington, Toronto.

L. H. Millon, Hamilton, Can.

Vendezvous du vrai
catsup de tomates?

Vendre un vrai catsup, réellement
de tomates, vous est décidément
plus profitable que de vendre une
marque douteuse. Quand vous ven-
dez u catsup de qualitésupérieure,
les clients sont plus que satisfaits-
ils mangent plus et achètent davan-
tage.

Le Catsup E.D.S. est absolument
pur. Fabriqué avec des tomates
entières, mûres, saines, le meilleur
sucre granulé. On n'y emploie ni
couleur ni préservatifs.

Amenez votre clientèle à acheter
des marchandises de qualité supé-
rieure et votre commerce prospè-
rera.

E. D. SMITH & SON
LMIITED

WINONA, ONTARIO
,%CENTS s- NEWTON A. HILL, Toronto WH
DUNU M ontréal; MASON a HICKEY, nnI
pegi; . B. COLWIELL, Haifax, N.E. ; J. CIBBS,
Hamilion.
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