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pour qu'il ne puisse pas s'y retourner, de
sorte qu'il ne peut qu'uller én arrière jus-
qu'à ladfin du parquet qui catcourte aussi,
et eii avant vers Ili porte : il est tenu tin
parfitte obscurité, bien propre et à a plan-
cher en entier an niveau. Si le nourrisseur
vient pour porter Io lait, il ouvre un petit
trou, assey grand pour qu'il puisse y passur
la tète et qui se trouve dans la porte ; dès
que l'animl voit la lumière, il s'avune,
sort la tète, que là vueher met dans la chau-
dière ; et ayant appris à bir.le lait, il ci-
griissO plus rapidement que-par aucune le
nos méttodes, où, l'on attache le veau ou:
on lui permet de courir dans la place out la
cour. Les fermiers hollanidais suspendeut
un morceau de craie près de la porte pour
que le veau puisse le lécher ; et s'ils sont
pou l'ôter, le parquet est'constrnit, quant
à sa hauteur, do sorte que si la porte est
ouverte, il tombe dans la voilure, dans la-
quelle entre le venu et y est attaché. Le
plancher des parquets hollandais est en
ouvrage de treillis, de sorte que le ýýcaut y
est toujours parfaitement see. De cette
manière la quantité de lait pour engraisser
parfaitenent le veau est donitée, qtie .ia
mra ci ait assez elle-même ou ion. S
le veait est colistipé-, un pu de biouillon Ie
lard ou de mouton le remettra:; et s'il coin-
innce à se pirger, une petitue'quantit de
présure dont on se sert pour faire pren'dre
le lait, l unrira. Dans leours de l'en-
grais on donne.aux veaux, dei'farme d'or -
go et de la' r iie de lii bouillie. Ondoi
uin poi saigner l& veii iune Oti dCeux fois
dans la 'dàrniére sentiiinò'i où,lesdrniiers
dix jours. -..

Le prix d yes vcauxgras vari selon le
boi àtatdu jeun LIninii ]otein*ips Ce
l'inufoe qi'on citi ispbie Aunarèhé dà
\Iontréal, un yeai gros dc six ou huit se-
mines se paiera six à lit plastre ;"et-à

P il d'ün ni tris à ciiùLiiî*tesr We
qui suit est une' estiiatioia Comparative:

* voir : on engraissuut'es v:aux,'eten i
Ssaint'ati froiiae cl«i Ï co'inté'dôGfelaie

cn ; et ils consomment la quiintité.stui-
vante le lait 1 ieu près 10 gullons la
mcière scnaine, 16 la seconde, 20 la troi
sième, 21. la quatriòïe; 27 la cinquième,
30 la sixièie et. 32 li septième ;clsorte
qu'il fluct 159, disons 160 galloijs dO hlit
pour produire 112 livres cde venu. La vm-
leur moyeinnC en argent ies inodes préci-
tés de conuvertir le lait en un article de
vente est-la suivante

100, gallons de lait,
produisent 1t12 lbs.du
frinmgo de la meil-
leure gugitè. qui à
Gdt. par livre font .. £2 16 0

Et 5 liv. de beurre
de petit init, ce qui à
Sd. iar liv.... 0 3 4

Valeur de 100 gail-
lois de lait converti
en fromage. .. .. - 2 19 3-

100 gallois de lait
produisent 3. liv. de
beurré à 10dc. pYa liv. > 18 4
1 Et 71 liv. de fro-

mage d 1l qualité
iiiférieùre à3dgiar liv 0 18 6

Valeur de 100 gal .

lons de liit coii-rt
obeurre et fronng& - 2, G 10
i100'minlons prodnii--'

serit112 liv. de veaun'
7'd. îarliv. .. 3 10 0
1 Mis des vcaux,'e
edöht' abrôs lur cu

niaissamee e10 cliliiis§ 0 10. 0

se conuine valer d
100 gallons de 'c ait 

.. .. . . 3 0 0
D o' .rD l l uo in de

100"nallons o car
graîssäiit les neu~~'
est d - 1 0--

o il s ioi 6od fane u
Tromage de renuoe qualntL, que d'en faire

Uihri" idt froein eof iii4rier 'onc
graisser los vcaux.
Öii'els''imeeii Clian as ces tnC d mais

.si l" :åiåàii ' ao"iîi 1riilg anîu4ihJ
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