LA SEMAINE AGRICOLE.

nymphes ou méme pour détruire en-
tierement ces cellules obstruées.

De plus, les cellules servent encore
d emmagasiner le miel et le pollen.
Dans de certaines circonstances tou-
tes les cellules qui se trouvent dans la
rache, les grandes comme les petites,
sontemployées demmaganiser le miel,
et mémes celles qui ont sevvi a Péle-
vage du couvain ; cependant il se
‘trouve aussi des cellules qui servent
exclusivement a contenir le miel;
alors, eu égard A leur emplacement
dans les endroits plus frais, et & leur
grande profondeur qui ne permet pas
a la mere d'y déposer ses ceufs, sur le
fond, comme cela est deregle, ces cel-
lules ne peuvent pas servir al'élevage
du couvain.

Par une prévoyvance bien remar
quable, le pollen, au coatraire, est
toujours déposé dans des cellules d’ou-
vrieres et le plus prés possible du con-
vain, ui est nourri d'un suc extrait
principalement du pollen. Quand la
ponte vientd s'arréter au milieu de
la vécolte, par suite de la mort de la
mere, les abeilles remplissent de pol-
len toutes les cellules de l'emplace-
ment destiné au couvain, (uitte a le
consommer elles-mémes ; puis lors
qu'elles possedent de nouveau une
mére [éconde, elles changent ce pol-
len en nourriture pour le couvain. "1l
arrive aussi que les abeilles remplis-
sent de miel et les cachettent, des cel-
lules contenant une certaine quantité
de pollen, de sorte que l'on trouve
souvent du pollen dans des giteaux
de miel cacheté, et cela principalement
aux environs du cantonnement desti-
né au couvain. Ce pollen se conser-
ve ici parfaitement  bien, parce qu'il
est a I'abri de lair, et il est d'un grand
secours au printemps suivant, quand
les abeilles possedent déjd du couvain
et qu'elles n’ont pas encore pu récol-
ter du potlen frais ; tandis qu'a ce mo-
ment le pollen emmagasiné dans les
cellules ouvertes est la plupart du
temps moisi ou desséché, et par con-
séquent, en tout ou en partie, impro-
pre a son usage. -

RECETTES UTILES.

Pour pro'ézer 1 s tolts con're le
fou,

Le Firethen's Jowrnal (Journal des
Pompiers), qui devrait étre une bonne
autorité sur le sujet, dit :—On pré-
tend qu'un lavage composé de chaux,
de sel et de sable fin ou de cendres,
appliqué de la maniere ordinaire,
rend les couvertures cinquante fois,
plus & I'épreuve des étincelles de feu,
&c., provenant d'un incendie dans le
voisinage : il conserve admirablement
le bois, et plus les bordeaux sont
vieux, plus son application est avan-
tageuse : en s'imprégnant dans le bor-
deau il lui fait prendre sa premicre

forme le fait renfler et par la les fen-
tes se remplissent ; de plus la chaux
et le sable empéchent le bardeau de
travailler, et le préserve contre lin-
fluence du temps, ce qui paie plus de
cent fois, la dépensc de ce lavage.

Ciment p ur le fer.

Prenez quatre ou cing parties de
terre glaise, séche et bien fine, ajou-
tez-y deux parties de limaille de fer
exempte de rouille, une partie de pero-
xide de manganese, une derniére par-
tic de sel marin, et une derniére partie
de borax. Mélangez et pulvérisez bicn
le tout ensemble, puis ajoutez un peu
d’eau, et mélangez encore afiu d'en
faire une colle épaisse. Servez-vous-
en de suite. Aussitdt apres lavoir
appliqué sur l'objet que vous voulez
souder exposez & la chaleur jusqua
ce qu'il soit chauffé & blanc. Ceci-
ment est trés dur et résiste pariaite-
d la plus grande chaleur et & leau
bouillante. On peut faire un autre
ciment tout aussi dur et résistable en
mélant ensemble parties égales de
peroxide de manganése bien fin, et
du blanc de zinc bien pulvérisé ; a
cela on ajoute du verre de commerce
soluble, en quantité suffisante pour
en faire une colle claire. On doit
s’en servir sur le champ.

ECONOMIE DOMESTIQUE.

Pour clarificr le miel.

Le “ Journal ¢'Horticulture de Lon
dres " dit que le meilleur moyen de
clarifier le miel est par le bain-marie.
On met dans une bouilloire pleine
d’eau chaude le vase qui contient le
miel, on la place sur le feu et on lais-
se bouillir jusqu'a ce que le miel soit
parfaitement clair ; on a le soin d’en-
lever les impuretés & fur et & mesure
quelles montent & la surface. Mettez
ensuite votre miel dans des vases qui
ferment hermétiquement, el tenez-les
en réserve dans un endroit frais.
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PRODUITS.

FARINE EN QUART— $ ¢ $ c
Supertine Extra L0 A 0
650 & 6.
36 a4 6.40
N 3 6.23
A 650
do No, 2. a 573
Recoupe (Gin)..... 4 535
Son 1wiibs. a 000
FARINE—de Blé, 100%s a 3.0
o Avoine & 230
“ Bié-d’lnde * a 00
- Sarrasin_ * REALY
Grains moulus mélang A 0.00

GRAINS ET GRAINE
Bié. minot ... . A 147
Pois A 038
Orge .5 A 000
Seigle ** . a  0.00
Sarrasin ** X a 0.0
Blé A’Inile do neniiieaieiesaeie 65 A4 0.0
Lin * 000 & 000
Mil L eenereseseiei it senrsanieras e e s ranen [CX TR ST X ]

0
Tréfle, B 0.00 & 0.00
Avoine, 32 1bs, 032 A 0l
VIANDES—

Boeuf No. 1, 100 1bs.,,. 6.00 A& B8.00
do 2 - 400 & 600
do 3 500 & L0
do la Hvr 0.10 0,13

Vean - 003 & 015

Mouton ¢ 008 4 0l

Agneau quartie 0.50 4 Lo

Lard frais, 100 1b, 6,50 & 8.0
do  lalivre.. 012 A 0d
do  salé, ton [T T AL )
do  Ia livre. 014 000

Jambons_Frais.. 010 A 0oy
do Fum a 015

VOLAILLES.~

Dindes Couple. A 120

Oies, ' A L2

Canards ¢ LS X1 Y]

Poules “ PEIXi]

Poutets a 040

Pigeons “ a 013

GIBIER~—

Canards sauvages couple.... A 05

Oatardes o A 0.0n

Pieuviers ¢ a4 030

Perdrix ' a 0,60

Bécasses “ & 036

Beccassines - 0.30

Cogs de Bruydre “ A 0.60

Tourtes la douzaine o 000

Lidvres  couple & 0.25

Lapius “ - a 05

POISSON—

Maquereaux frais pidce . 007 A 0.0

Morue fraichie ® ... 007 A 00y
* sdche  * 007 A 00

Flottant 0.20 & 0,00

Sammon . 000 & 060

Truite RN 012 A o

Anguille fraiche ¢ 020 A 0.0
“ fumée piéce. w20 A 0.25

Doré paquet.... 040 & v50

LEGUMES—Patates minot. 030 & 000

Oignons  minot. 030 & 0.0

Panets ‘ 0.00 & 0.00

Carottes ¢ 000 A 0dn

Betteraves L0 A 0.00

Navets - 0. 4 000

Choux de Sjam ¢ 000 3 000

Choux DRI 007 A 003

Laitue 0N A 000

Célerie, piel.. 00 a4 0.08

LAITERIE—~

Beurre frais 020 3 0.2
do salé "y & 018

Fromage 000 & 0.0

FRUITS—Pommes, quart 2.50 A 3,00
Poires quart..... 3.2 a4 000
Péches  boites... 3.00 & 000

OIVERS—®ufs, douzaine 0,20 a o022

Sucre d’érable 1b 0.08 A 0,09

Miel 010 a 0.2

Sainidoux “ 0l a4 015

Suif 0,05 A 0.0

Laine ” ..o 030 & 0,00

BOISpr CORDE, CHARBON, TOURBE~—

Erable,  parcorle 650 A& T.00

Merisier “ a 6,50

Iiétre 2 S0

Bols franc mélé a  6.00

Pruche 4 000

Epinette rouge 4. A 400

Charbon, 2000 Hs . 6,50 4 7.00

Tourbe, . 6,00 A 6.6°

ST 2 —

Bl{%%ﬁ? ;J ]{in 0 A 6000

do  Ext 0.00 a4 0.00

Moutons.... A0 & 1000

Agneaux .. 3.00 A 602

Cochons en vie 100 1bs.. A0 4 G

PEAUX—Ubeeuf inspecté la liv 000 A 0.00

. Veaux d do 0.00 & 000
e la a  eoh

A 0.00

A 000

i A 000

do de bié... a 0.0

Marché de St. Hyacinthe.

—

Farine en quart.—Supertine extra, 57.:)0 a,?.f;!)
Superflne N(?. 1,6.25a 6 50; dono. 2,6.00a 6.2
Recoupe [gru] 1.60 & 1.70; 301 par 10 1hs: LA
1.20. Farme de blé par lediss, 3.0 a 3.25; Do
avoine 4.50; Dode blé-d’Inde 2,00 & 2.105 _do Sar-
rasin 2.50 4 2.t0. Grainv, Blé par minot 1.60; Poils
75¢; Orge 50c; Sariasin75; Blé-d’'inde 80c; Lin
1.57.avoine 32 ibs, 32c. Beeuf No.l, par 100 s,
7700’8, 8.00; do no. 2, 6.00; do 1a 1 7a8¢c; Veau do
S2; Mouton do 8c; Agneau par quartier 60c;
Lard frais par 100163 7014 S(n;'«lo.la‘lb 10c; do
<alé 100 thg, 8.00 & 9.0+ do la 1 10, V olailles, Dindes
par coaple 1.50; Oles do 1.30; Canards do 5c;
Poules do 40 & 50¢ ; Poulets do 25¢ Pigeon do 18c¢.
Gibier, Outardes couple 1.20; Pieuviers do 40ca
3¢, Lievres do 182, Polssun, Morue séche lalb,
14 be; do fraiche 3¢ ; Maskinongé do 7 a 8¢; Sau-
mon 4o 20¢ ; Truite d» 7¢: Anguille fraiche cou-
ple 40¢; do fumée piéce 35. & H¢; Doré paquet.‘z;c.
Patates minot 3c; Ognons do 1.25; Nave:s pidca
3¢; Choux pomme 10 & 12¢; Céleri pied 10¢. Beur-
reo frais la 1 20 4 25¢; dosalé 183 20¢; Pommes
quart 2.50 4 300. (Eufs la doz. 18 & 20c; Sucre d’¢é-
rable la 1 10c ; Miec: do 10c ; Sa‘ndoux do 18¢; Suif
do 10c; Laine 4'c. Bols, Eraple par corde ?.2;;
Merister 4.00; Hatre 8.50; Bois frarc m3lé 3.50;
Do moux 2.5); Epinette rougs 2.5). Vaches a
(ait 18.0a 20.0; do extra 30.0; Moutons 3.0,
Agueaux 2,00 ; Cochons ; en vie 10) ibs 5.00 4 6.00.
Peau de beeuf la ¥ 6¢ ; Veaux do 10c; Moutou do
i5c. Fourrage, mil 9.00 4 10.0; Tréfle 8.00; Paille

d’avoine 2003 Do de blé 2.00.



