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que ces installations feront voir au public produit livres de frûtiagê si 01,

la nécessité dlu service frigoritique, pourvu augmente le prix d'un cent par livres (le fro

que la température y soit de moins de 53° mage, c'est une sonune de $2.3.-s807.16 qu'on

ou de 58°. Le ministre devrait les pourvoir distribue aux cultivateirs canatiens Ies

d'appareils susceptibles d'abaisser la ten- Chambres de maturation convenables et

pérature au moins jusqu'au point de congé- dexcellents moyeis le transport sur
lation. De cette fat:on. les produits pourlantique onstitrient u grand avn tage
raient se transporter en meilleure condition pour la classe agricole.
qu'à présent.ministre e niera pas qu'ne grande

qu'à~ prset.îrti des produits soint recueillis dans des
M. FISIER : 'honorabe député pré'tend- f à rltatiilise: et bien qu'il ne

il que la température des chambres le Itta- oitgpas sînsl
ruration devrait élre au-dessous du poi it de Sd

produits soit t,re1eillis dans les différentes
parties de prays. les wagots réfrigérants

,M. ALRMSTR)NG : as dtoute- zm je aie suis qu'il a c sa disposim deti tev'aient être mieux

appuyé sur (les rallorto (les itorités ttité iléilrs et l'on devratit prendre des

ricaines pour démonttrer' tlle pdus as i'st meoyens tus elni''s pour y nainter lat-

la températtule. pflus satisfaisanuts sonti les leitpéî';tttli'e plus basse qu'elle n'y est à

résultats. Nos svoisints )tit fait des 1)a 't 1éseait. csqiu'ae un tertain point, l'ono

ces à tille teinpératur cle 15 degrés. î ils rtble laMinistre saibventione le service fri

n'hésitent lias à firier que les réslai goriiie ar ctei n e fer qn u'ulinentait

sont ('aut:tant pîlus satisfaisants, que 1o, fî> ltiei-iême tc glice et tependant, les conspa

mage gagne d'aultînt ei qualité (ie loalis- gtiesn u ous doînenit pis le service que nous

semnt île la température est plus grantd. (leVrions spoir. A ue basse température,

Si le ministre daigîtait tenter l'expe'iicc il le froitage nerd illoins dt' son humidité

constaterait, j'en suis pýiorsuadéil. ltue h lse tit14 dais <'ette coniditionm, il se lveit luts facile-

du fromage à une température au-de'ssouîs du ment et pîlus citer : il se itinserve plus lontg-

point ie co?îgélat mu est plutôt avaît'îgi'use tetps sa i etdre de ses qualités.

que défav oralble. 1p es f duits p lev sit tr g to'insi rtié rilent

A la pa e 12 de sodes r appor 't. le tit amstuc ttiéltetirt' tie 35nagés e maits pendnt la

le l'Agrictiluire sexpiie cone sut t l teaversée dp Xlaustise i tellnératu e est

sujet le l maturaotion dut frota ge explaîten eisnt. .lus éae un'e te cela. Pour le

lcies ftoi des tîetrauede1 egsralno te stailation l't aiils fri-go

r'ifignes e ouvonent asl serices queou

Les chambres de maturahio ait que de rios avor. 'A eue asseitemp é pe ,
Wnodstock. Brockville. Cowansviill et Sain Fiss sUîiu'tttes :steamiers, $25-1,740.0>2 hele-

Hyacinthe, pour lesquelles j'ai demandé ut iits de fer. $13.997,35 chn bres froides et

crédit an gouvernement en 12. sont maiene- entretien. $7410544. Total.

nant en plein fonctionnement lepis trois ans. Quels rt it il obten ls u c

Duranýt cet te période 119.805 boites de fromsgr, Eît réponîse il une question que j';ti posée
sont sorties de ces établissements, ce qui ts îeteluceil de it session concertln
une quantitél suffisante pour influer sur les ' atîîstt i rmae c err.dttf

du~~~~~~~ frmglin eprauea-esu utep suanst (lerreade. es euité.

do marché et altirer l'attention, aentgis Les fits transportés Je suisuinfonr
mé que l'a dernier le fromage amené . matu- et de potue r s at

ration au froid a rapporté entre un huitième frigorittiques et dans des compartimentts à

et u quart de cent par livre de pin- que les airfroid et veîtilés, l'honorable ministre n

plus haut: prix atteints str certains marchés donné les ciures suiva ts Botes de fr0l

atx frontages par le fromage mûri par le mage 102,238, au'in in copartiments fri-

procédé ordiaire. La différence sera efro sre gorifiques,; nombie e boîtes eansportées
plus sensible quand les qîalités supérieures en compartiments à air froid et ventilés ou
du fromage mûri ail froid seront mieux con - ordinaires 1.918,869. O voit donc trile les
uts. Les marehands qui ont reçu c fr int-
l'ont fait examiner par des peprsonnes du ans. expelîtetrs de frombage ne profitent pas les

tier dans leurs localites red1 spetiveso ici instdg llations frigorifiques str les transata-

sm rapport fait ans sujet d'une conscognmmt ttiiues, et nc'est saes tate ssioce cînoin vent

ta) La maturation ait fraidI pendant les leur faire pa:yer tnu tar'if suîuîlénen taire.
unais d'été constitue pue amélioration réelle su "487,182 olis de beurre ont e été ueédiés en
la méthode ordinaire: elle au«îîtente la i apt u cotpîtilinsîs frigorifiques, et 202,5163
du fromage d'an maits detux shillings, et dans setrlenonrtt en comopartiment orditaires 100
rertains cas, de quîatre shil'intgs par quinital. caisses d'oeufs- oîît été exportées eii coînlar-

Je ferai obseveî de îovea a é a miistue titients frigorifiquesus, aucue et comparti
qu'une temnéîrapue le .- V est ertainement ments a ir froi d, et 78.625 ctaisses in coin

préféraîle à ne temératre de 8u onu de artien ts vetil s ou ordhnaires d
p0u mais il ne va pas assez crinsl ai Lonorable uisistre coviendra qu'on a

faire rmigiî le froîage à m ipr tort d'exporter d'aussi fortes proportiots
prus basse et ensuite. le maistenir A la temn d're iqecli;nlie de iattre aussi périssa

pérattre la plus asse tossille pendnt le ble <lue les oeufs pe n compartiments ori

trajet d mns lers wa.gts e ià bsrd mies consi- snaires. Il n'a pas été transporté de lis

'es f'honot able miaistr e a recnne de ome- fuin é ei conparti e s utesfrigorifi nes ail en

breuses lettres coafirmnt ces faits et beau a été transporté 1S8072 caisses en conparti

coup é'autres cneraetît le transport Qu'il compts à air froid, et u,720 caisses 2 1 coin-

nie perniette <e lie mappeler qe le Catuada partiients ordinaires .

M. ARMSTRONG.


