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CARNET DE LA MÉNAGÈRE PERFECTION Du BUSTE
jý GATEAUMARBRE - Partie blan-

elle. - 1/ de tas8ede, beurre, % de su- rr DE LA TAILLE
Vuvoyé Graiguixemeimmore, 14 taffle de'lait doux, 1 tasse de'

faririe, 2,blancs, ià'oeufsý. 1 ctiillerÉe il 8ystème corsine
I;Yanç%isthé de Poudre à pâtisserie. - Partie
pour dévie

14 1ýe1jrXe, 1/2 un t.ilee
de SuCre, Y4 tasse (le rntýlaffle, 1/4. t"U tique simple, garantia
de lait dùuxý 1% tR3ýse farine, 2 jaut- le buste deý,F .'l PCYUCC3, il remplit ausâIles d'oeufs, 1 r1de le& riies treuseg du COIL.pou re, à tu 1 i,. de Ri.
rolle, allant, de cannelle, autant démus-> depüigil..
cade et autaltit 4éýmâciý. mélangez les 1119 e2Dan9Par
arýtkes-des deux eârties séilâarément, in= sgt.

-Illte$et meoba;ttez idéqu% ce que.-Cà 81»if #a clair, de la société.puis mettez dans le Taoule, Cuillerée. livre cQntenant
Urie djb bl"e et lige (W foncé, et ai-jef des renseigne.
de 'Allitel. lcýà:Rateau j"t se Conserver ment-S complett

ç,,wý.yé Rement est très bien il1uýsteé
ùln botz ý1éé8 âreant et après avoir

êmVICY eorld ý loute lette &bâolumfj*ý
coriZdeil Ilp- Incluez deux timbres et volte

()ËU JA eFIGB. Mettez adrcsge.Êsünà ca- eu1p rof onde, . 'une Radam Tlwra tudet CD.,.Teront4D4 O)IL
mnt;ý- de 1 ai t 'Vous
Mez à ýApý];reZ lffl>lalýLg battez- 5

CONSEILS PRATIQUIles en neige ti L-.3 feými, et atentez-y.
deux -8 de eUcre:,en -poudre ; mè-lez, jýÉenLàz 'Mller ý1D mDy-avee une 1IL4NOEims IDIRES.
Cepýu lie cette neige que voo placéiz sur tpttrai-jou Po," Ililile pla h

-bouillant . .. en v iâtrcdlâi-ýant la rý' r un ne er es
7ý cliâAlon. iý1q molî chéri... bois pour être gran LKi SMýne pmpàý-. u leiÉt t de la manière suivante- IP»Qur dixVoi comme JE bQit lieii 8Dn lolô... lui!... cuiller la néiW,ý'Wý détache aussit1fl pintes, d'huile de lin bouillie prenez ûiflrG,ýléZ da Même juýlu à ce rquç la quart de livm do terre de siennq br

ý,û1t -earnie de -TOSZ r fjooonS. Mélangez et frottez-en les planch'alrsCHOSES e ..AYTIRËS. > ýMQrý; toitruez le »remi-ar sens e,4ýu4 un gmnd morceau e flanellie, Lîý (1Mý0u4, p,)-ur ýquil'e i1 1 se *calpnient de,-4 forw décoction de l'interieur de Pécor-SOUY830 pliules T1ïLd;ýa T*»97 sucI-es,3ý' ce, de chAne rou e, MelanKiýe dW-uméýdeux ctýtés Z faiteeý de meýnlemores et QM0ý (tMue. -On'àe sert auÎouj-d'hui eeî faft une bonne Cintnre p0lljý le plan'Pa- ïciii£nt pour les autres, Ne
ýWm o» devrelit le& *volt Ai POttAe eut eee n 1 cher- Après les $Lvoir bien frott,% avec#ervlc qtmltýl ip b*5mll W %)rýýMen1 orill Ab$(), '1 reîl életitrique muni dým" tulbe en M- re qu'llulinstant, retirez de liýUmelàt le moilTeur rem,ý,de k un, ý dollar COW oýtcboûc wür, jý, e"ineire, lë,ý oeufs en Qei- le liquide,- laissez "e#erý et ýirpZ ensui-Inollý-Imif dans Pintffl les olfflcutifond l . . -le, .
nu its, rareez ', duni un 'Plat &T,ý te a,ý,Kur[e brosse.poàwtwex - MWA3 garanti - ve 1 aielft pogi-, Qe el, de jný1te lait, etvpr--4véLuent aucune cowéqueure qwtde Il ý11 blýV;étý d'inventioiq auxýRu-vôyý« bar la mmil. bleâ çàee- ut; dans, la ý-asserül1e, tlDamez

'OCUT faire ndû, WËser boiiil- eLÊýzps coN&UvEs voiCi un 1 Ilmmàm 1ph-ra Ëc4W. cý, montant tûte de Eu jïr. L«ýu-ü le liquide ee enlevez curieux pr6cýÉd'é =érij-aves produit 'aux ea+ýýuuie' en 19alà. la nelk ; versez avEle adresse, 19 at la les
étc- dlý effl)4 tonues contre 218,4Üý uric s(ý jtýý MRÉCR - f11k1eufs ", iL4 - -des roses

la lee, et, dtý lýt surrie?,ent ce,ýt un plat cueillez es bùutcns de roses %ssýezýJeU Mýj- prS reel eý MajÀ Zen OUV&tg et'dýuu alipoýt lrm ,JI
tý1klX' et elleellenc, (ell>eut, Mettre de aYýanf gâin (je leur wnerver le queua;Le (tes d0Me8ÊQ(ý89 ne nouvelle wathino'- à ejýnltpri- lu eêl&o ou des Qonifiturp ý11r 1*ý faites aCsË&ýheý (lu se dà#9 une ýetit0mer 1 air,,a êfé WýAtýe -af M Vandr lnarulkitë en fonte ýVe mettlez 'pn Pèikt très le, felL ', U, selIl fh*n per, ýse ffluixe (MJ, j"é 1>4radi'à des a6ti-e8tfqu4, Usý 4ans toutes les -efËé4ý Une' poUdj;0'ýrèSr fftlê eLtmine."
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