recommanderais 1’emploie de pa
niers de 10 et de 20 livres, ainsi que
de caisses d’un boissean Hex-
pédition des pommes délicates d’été
et d'antomne.

Triage.—'1 est tonjours avanta-
geux de séparer les pommes en trois
qualitds. La premidre devrait con-
sister en spécimens sains bien colo-
rés sans tare, d’'une bonne grosseur
uniforme ; la seconde devrait con-
sister en spécimens sains, de moin-
dre grosseur, moins bien colorés et
pouvant étre légeérement tarés; la
troisieme ‘qualité devrait com-
prendre les spécimens petits, véreux,
sachés ou difformes qu’on ne pour-
rait placer dans la précédente. Ce
travail se fait mieux dans le hangar
d'empaquetage que dans le verger.
Les hangars ont des tables de triages
couvertes de tapis ou de nattes pour
empdécher les pogimes d’étre endom-
magcées. Les tables de triage sont
pourvues d'un rebord et en peute
vers le trieur qui se tenant debout
a une extrémité a toute facilité pour
séparer rapidement les fruit en trois
qualités comme indiqué plus haut,
Les pommes de premitre et de
deuxitme qualité dofvent 8tre soi-
gneusement placées & la main dans

LE PRIX COURANT

nier que les barils. occupent moins
d’espace dans les vaisseaux A va-
peur, et le couvercle peut étre pla-
cé saus meurtrir les fruits. On
peut aussi inscrire nettement sur le
coté le nom du producteur, la qua-
litb et le nom du fruit. Bien que
cette caisse me paraisse un paquet
des plus commodes pour les mar-
chés de I'Angleterre et les autres
marchés étrangers, les rapports des
marchands & commission regus cette
automne en découragent |'usage.
Ceci peut. provenir de ce que les
maisons & commission de Liverpool
n'aiment pas les innovations qui
exigent quelques changements dans
leur manidre de faire leurs aftaires.
Je suis porté A croire que cette es
péce de paquet prendra avee le
temps.

Pour 'expédition des variétés
précoces de pommes, des paniers
solides couverts de linon et conte-
nant environ 20 livres de fruits sont
sans nul doute les paquets les plus
commodes et les plus avantageux.
Les marchands au détail vendent de
ces pommes en petites quantités, et
il faut pouvoir les manier vite. 1l
résulte chaque année beancoup de
pertes de 'emploi de barils; on les

des paniers séparées, tandis qu'onléviterait en grande partie par 1'em-
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peut faire tomber celles de troi-
sitme qualité dans le réceptable au
hopt de la table. Quand on empa-
quete ou remplit les barils, il faut
tourner en bas le fond qui doit &tre
ouvert, et il faudrait le tapisser
d’une feunille de papier. Sur cefond
on arrange une couche de pommes
avec les queues en bas.

Si I'on arrange dessus une se-
conde couche, ¢’est d'autant mieux.
C'est ce qu'on appelle ** facer " le
baril et ¢’est une partie importante
de 'empaquetage, car la couche ex-
posée & la vue apres l'enlévement
du fond supérieur, devrgitibien re-
présenter tout le contenu du baril.
On remplit le reste du baril en y
vidant avec précaution les paniers

~remplis sur_la table de triage ; en|

méme temps, il faut faire tasser les
pommes’ fermement en secouant

ploi de paquets plus petits,
Conserration.—('est dany un air
légeérement humide et A une tempé
rature un peu au-dessus de la glace
que les pommes s¢ conscrventl ie
mieux. kn particulier pour les
pommes d'hiver que 1'on met sou-
vent en barils dans le verger et
qu'on charrie en grande quantités
dans la fruiterie, il faut toujours se
rappeler qu'un changement soudain
de température fait condenser I'hu-
midité i la surface de la pomme.
C'est presque toujours ce qui a lieu
quand on dépose les pommes dans
une cave fraiche. Des surfaces hu-
mides présentent des conditions fa
vorables pour le développement de
champignons qui causent la décom-
position. On peut éviter ces extré-
mes de températures ¢n Taissant tes

pommes pendant une nuit dams des!

doucement le baril une ou deux fois. | barils non fermés dans le hangar

Il faut que la derniére couche de'
pommes soit tant soit peu plus éle-TTiant ensuite le matin dans la cavede sulfate de cuivre,

d’empaquetage au verger et les char-
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Une des premjgres choses A faire est
d’étudier les conditions existantes
A I'endroit choisi pour le verger,
puis de s'assurergjuelle variétés ont
le mieux réussi dans le voisinage
immédiat.  Si Pon ne peut se ren-
scigner sur ce dernier point, il est
bon de planter d'abord un petit
nombre des variétés les plus génd.
rilement usitées et de voir comment
¢lles se comportent avant de conti-
nuer la plantation.  Je puis aussi
faire remarquer ici que . division
de Mhoticulture & la ferme expéri-
mentale se fail toujours un plhiisir
d'¢tre en aide au cultivateur en lui
communigquant les renscignements
qu'elle peut avoir obtenus quant
aux  varidtés les plus convenables
pour la plantation dans la localité
ol il se trouve. Je recommanderai
aussi au productenr demeurant dans
la provinee de Québee de consulter
le Rapport des Fermes expérimen-
tales pour 1593 o0 il est donné des
listes de variétés d'arbres fraitiers
adaptésaux divers distriets fruitiers
de cette provinee, Pour le produe.
teur de POntario, il ne peat mieux
faire que de consulter le Rapport de
PAssocation  pomologique, ol il
tronvera des  renseignements da
meéme genre,

ENNEMIN

Le sujet des ennemis a ¢ trai-

téen. détaild ans  les bulleting
spéeinux publics  de temps  en
mps par les divisions de  1'ento-

mologie et de Mhorticuliure, et
que  chacun  peat se procurer ey
les demandant, Je mentionnerai en
particulier le Bulletin: No 235, qui
contient sous une forme coneise des
jinstructions pour le traitement des
Pmaladies aussi bien que des insece:
es nuisibles,

n quelgques mots, les prineipales
maladies fongueuses et les prinei-
paux-insectes ennemis peuvent étre
tenus en éehee par Papplication en
temps opportun- de la bouillie bor-
delaise et du vert de Paris. On les
titue dansdetHean et on les appli-
que aux arbres sous forme de pul-
vérisation.

Une bonne formule est : 4

livres
autant de

vée que Ia rainure qui doit recevoir fraiche qu'on a laissée aussi ouverte, chaux, et 1 onces de vert de Paris
le fond, de sorte que le fond-6tant | pour qu’elle se raftraichisse A I'air dilués dans 10 4 50 gallons d’eau.

en place, chacune des pommes sera
maintenue fermement en place sans |

. Ctre écrasée.

de la nuit; il faut ensuite fermer
portes et fenétres. En procédant

On commence A es- ainsi et en cueillant de bonne heure  fois
sayer l'adoption de paquets plus'on peut prolonger sensiblement ‘la fleurs, une seconde aprés
petits qu'un baril pour lés pommes'

saison des pomines d"automne telles

/’hiver: c'est une caisse propres; que Wealthy et Longfield.
1

nent faite d’un bois léger et solide,

et contenant environ un. bhoisseau de |

pomimes.

VARIETES A PLANTER.
Il est impossible de donner des

tI1 faut appliquer le mélange au
{ moins trois fois chaque saison, une
avant D’épanouissement  des
ln chute
deux on
Des cas

cdes fleurs et une troisi¢me
ftrois semaines plus tard.
tspéciaux peuvent exiger quelque
duatre-traitement de plus; tout pro-
ducteur de pommes sera bien com-

Ces caisses sont plus facile & ma-!listes définies de variétés A planter.' pensé eu tout cas de placer au moins



