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ruisseaux refusaivnt Jeurs pouyoirs moteurs & |
Pappetit insatiable de Phomme.  Si, pendant
le mois e Février it avait plu au liev de
neiger, e’cut €16 en vam que nows cussions
creusé la terre pour avoir de Peau s inais
avec un pied de neige sur In torre et plusicnrs
pieds sur Jes montagnes, le hourdonnement de
la roue du moulin et e bruit de la scie se
font bientdt entendre pour témoigner de st
bienfaisance.  Les ponts, les fivits de U'in-
dustrie peuvent disparnitre, et Fhomme se
réjonira encore dans le bien géudral, et
adorern I+ bienveillance de Celui qui dirige
si bivn toutes choses.

La neige est un grand purificatenr de
‘atmosphére,  Llaction absorbante ou ca-
pillaire de In neige est comme celle de
Péponge ou du charbon de bois.  Aussitot
que la neige est tombée, faites-la foudve
dans un vaisseau et gouttez i Vean, et
vous trouverez immnédiatement des preuves
d’impureté.  Issayez-cn qui est tomble
depuis un jour oun deux, elle devient
dégofitante, surtout dans les villes.  T'eau
de neige rend In bouche fpre et séche.
Elle o le méme cflet sur la pean, et sur les
mains et les pieds elle produit la doulourcuse
maladie des engelures.  Dans les pays Al-
pins, on a pensé que Peau de neige produi-
sait la maladie appelée goitre. Llexpérience
facile suivante illustre bien la propriété ab-
sorbante de la neige : prenez un morceau de
neige (la crofite fait bien) de trois ou quatre
pouces de lon: ueur, et tenez-le dans la
flamme d’une lanpe 5 pas une goutte d’eau
ne tombera de la neige, mais elle sera atti-
rée par Pattraction capillaive.  Clest en
vertu de cette atteaction que fa neige purifie
Patmosphére en absorbant et retenant Ses
gaz et ses odeurs nuisibles et infectes.— D,
C. G. Page duus le Nation. Intelligencer.
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NoUVELLE ANGLETERRE.— Peut &tre que
In legon suivante peut n'étre pas inutile en
Canada,

Ily a des &tres wénagers, et dans leur
anxi¢té a fnire tout Jeur devoir par des maris
laborieux, avec une abnégation de soi-méme
trop peu appréciée méme par des ohjets, ils
passent lenr vie dans des peines sans fin et
impitoynbles  L’orgueil est presque aussi
concerné dans la chose que Paffertion de la
ménagdre, qui dans cette terre de surabon-
dunce, nime & paurvoir une profusion prodi-
gue de choses substantielles et de « bonues
choses” pour une famille enfants et d'as-
sistants fermiers.  Et P'amour de porter sur
les ¢paules le fardeau de denx ou trois, et en
moéme temps de faire chaque chose un peu
mieux que tout autre pourrail faire.  Clest
Porgueil particulier de I’Américain, homme
ou femme, de frire avee constance et de
bien faire, Sous son oppression plus duire
mére Yankee, au milicu des vochers de sa
terre natale, plus d’une ménagere de '
campagne dans les districts fertiles des
Etots du milieu, la femme de plus d’un

piobnier maladil des campagnes du Ouest, a
passé ses meillenres amnées & supporter

-
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toutes choses et A ne iamais se plaindre. 11
y o quelque chose de noble duus le sacrifiee
de soi-méme.  Nous ne voudrons pas dé-
courager Péconomie m déerier e travail.
Mais que 12 indre de famille se rappelle de
ses devoirs envers elle-mbme e ses enfants
aussi bien que des ti-hes attendues de ses
manws.  Que le mari ait soin de les aliéyer
et de les adoucir.  Qu’il ne Pappelic pas a
trouver la paille, aussi bien remplir le nom-
bre total de brigues,
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Do Fromace N Por.—Une ¢ vieille
faiseuse de fromage” envoie I recetie sui-
vante & un de nos journaux d'éctange, pour
le benéfier de conx qui ne tiennent qu'une
vache ou deux.

Préparez votre eaillebotte comme vous le
fericz pour la presse, alors mettez-la dans
un sac dans un liew ot it n’y a pas de mou-
ches, et p-udez-ta dans une chambre ouverte

coupez-ta fine et empaquetez-la dans un pot

mettez une couche de fromage, un peu de
salpétre, et répandez un peu de bon braudy,
disons un demiard pour 20 Ibs.  Quand le
pot est rempli pressez-le avee ln main 5 cou-
vrez volre pot avee denx ou trois épaisseurs
de papier & Cerire, collé au pot pour empé-
chier les mouches de s’y introduire, sur le

punaises de sy introduire, et mett: z-le dans
une place scéehe, pas trop chaude.
mors il sera bon, mais dans six il sera « du
{romage qu’on appelle du fromage.”
———
Bre-v’Inoe.— Ce produit important re-
¢oit maintenant Patiention des cultivateurs.
Plusieurs cherchent des sortes nouvelles, sur

pas.s De grandes histoires sont faites par
ceux qui en ont de nowvelles sortes a vendre,
el quelques-uns supposent que nous pourrons
A la fin en trouver une sorte qui sera hative,
tt_r(:s productive, et bonne pour toutes les
ns.

Mais nons ponrrions aussi bien espérer .

avoir du lard épais d'une petite race de
vachons, que du gros blé-d'inde d’épis petits
et précoces.  Par un choix judicivux. et en
weltant de c6t¢ pour la semence les épis qui
deviennent milrs les premiers, nous pourrions
gagner un nombre de jours, et c’est la meil-
leure méthole & suivee pour les cultivaleurs,
s'ils veulent faire un ouvrage sfir. 1! nous
faut de gros &pis parce qu'ils rapportent plus
que les petits, et quil est plus facile dégré-
ver deus gros épis que d’en. Cgréner un
petit, ainsi nous gagnons quatre fois autant
de temps dans Pegrénage, quand les gros
épis conticnnent deux fois antant de blé-
dinde que les petits &pis.

Nous ne pousons pas cultiver du petit
blé-dinde avee avantage. Nous ne pouvons
pas réeolter des récoltes de premidre classe,
ou rien approchant cent quarante-cing initots

| jnsqu’a ce qulelle soit bien €gouttée, alors

En un .

mauyaise saison. T! peut faire une grande
quantite  de nouniture powr les bétes &
eornes, quant n.éme les gelées viepnent
assez de bomne heure pour rndommager fe
grain, Lo ble-dinde est le meilleur article
pour une nomrriture d°618 pour Jes bétes &

cornes qui n'onl pas un phturage suﬂisiun-

ment grand.
Recettes de Gonnes Choses,

—_

Tne “leanne de cultivatewr™ a envoyé
les hounex choses suivantes aw Rural New
Yorker. duquel journat nous les €0 10us i—

Bisenits (Crackers )—"Vrois pintes de
flenr. 1 tasse de bewrre, 1 oehep ne dvany 1
cuiflerée de sl Plétnses-les juqguia ce
que Ta pate se brise,

Autre— Thie hopine dean froide. 1
tasse de saindous un peu de sel, 2 enillis ées
3 the de sowde (ou raleratin) dissous dans
un pru de vaaigre 3 coulez-les dans la fleae

i avec vos mains jusqu'a ce quils soient bien
de terve, (la pierre n’est pas aussi houne) !

dwrs ; faites les cuire daps un four bien
chaud.

Noix de Plte.—TPreuez T tasses & café
de pite de pain, quand ele est devenue
legeére, mtlez-les duns 1} tasse de saindoux
fondu, avee 1 tasse de sucre et 1 cuillerée &
the de suleratus 5 quand cette pite est deve-

aue légére, voulez-la, coupez-la de forme
papier attachez un linge pour empéeher los

qu'il vous plaira, et faites-fa bouillir dans du
saindoux chaud.  Pour bien réussir, la pite
do 1 &tre mélée avee du lait.

Gatean aux Fruits (Fruit Cake.)—

I . . .
Une livre de suere, une demic livre de

beurre, quatre ceufs. une tasse a the de lait
doux, trois tasses et demie de fleur, une cuil-
ltrée o thé de saleratus, museade, canelle et

. clou de girofle; autant de raisin que vous
lesquelles les gelées de Septembre nopérent .

pourrez en avoir.
Biscuits & la Tussée.—Cing tasses de

¢ flewr sassée, denx tasses et demie de suere

par acre. Les grandes récoltes cofitent |

trop cher si clles ne sont pas accidentelles.
Le blé-dinde a un avantage dans une

Iane, six euls. une tasse de bearre, 1 tasse
de eréme shire, une cuillérée a thé de soude,
muscade. i vous prenez du lait doux au
liew de eréme siive, metiez deux cuillérées 8
the de ciéme de tartre.

Pain d’Epices dur—Deux tasses de
melasse, une tasse de lait de beurre, huit
cuillérées de saindoux ow’ de beurre fondu,
denx cuillérées a thé de saleratus et six de
gingembre, un peu de sel, assez de fleur
pour la voulez (pas trop dure.)

Biscuits d la Canclle,—TUne iusse de
suere, une tasse de melasse, une tasse de
beurre, une cuillérée de pingembre, une de
canelle, une cuillérée de saleratus, dissous
dans uue demi tasse d’eau; assez de fleur
pour rouler; cette pate doit éire roulce
mince ef coupCe en biscuits ronds,

Cooldes.—Deux tasses dv benrre, deux
tasses et demi de sucre, quatre aufs, et une
demi cuillerée a the de saleratus, de la
graine de carvi, ussez de fleur pour rouler.
Pite mise trés mince,

Clookies @& la Créme.—~Deux ceufs, deux
tasses de sucre, une demi tasse de beurte,
une demi tasse de crlme silre, une cuillérée
a the de saleratus, de ln graine ‘de car¥i,



