
81 50000 en 3000 lots argent.
Lep lus haut prix de $50,000 en or

doit être tiré au sort le 30 Jant~ier
1872. La loterie est pour venir en
aide à l'Hopital de Mercy, à Omaha,
Nebrasl<a.-PATTE£ ET GARKONElRDi-
recteurs-Gérants.-Voir l'annonce.

"ÉCONOMIE DOMESTIQUE.

HYDROMEL.-
Dans maintes localités le cidre va

'faire défaut cette année, le vin est
cher, la bière de moins en moins bon-
ne. Pourquoi les possesseurs d'abeil-
les qui produisent du miel à bon mar-

-ché ne se fabriqueraient-ils pas une
1ýoisson aussi économique qu'hygiéni-
que, un hydromel léger pour leur usa-
ge journalier. Avec une livre de miel
de 10 centins ils peuvent faire 3 ou 4,
pintes d'hydromel de bonne qualité,
qui vaudra mieux que le cidre et la
bière, et môême que les vins coupés et
additionnés qu'on débite dans les pays
non vignobles. Plus l'hydromel est
léger,.moins grande doit être la quan-
tité q'on fablrique à la. fois. Faire
bouillir un quart d'heure dans des va-
ses en cuivre, autant que possible, écu-

-mer, laisser refroidir, et emplir des
*petits fûts qu'on place dans un endroit

sec, grange ou grenier. Ajou ter gros
comme une petite noix de levûre de
bière pour activer la fermentatien.
Boire au bout de trois semaines ou un
mois, et mettre en bouteille si la bois-

,son passe à l'aigrelet. Pour l'obtenir
avec les résidus de rayons gras,'faire.
'chauffer l'eau à 60 degrés environ,
la verser dessus, laisser macérer 24
heures, tirer à clair, et ensuite enton-
ner

* H. HAMET.'

HYGIENE..

De lIg pomniecomnie article de
diète.

Le fameux chimiste Li*ebig dit qu'on
n'a jamais coupris et suffiammeiit
apprécie l'importapice des pommes
comme nourriture. Outre qu'elles
fournissent, sous la forme de nourri-
ture, une forte proportion de sucre, de
mucilage et autres composés nutritifs,
elles contiennent encore une combi-
naison d'acides végétales, de princi-
pes aromatiques et autres substances,
qu'elles agissent puissamment comme
réfrigérantes, toniques et antispepti-
ques9; et qu'elles servent en toute pro-
babiité à maintenir les forces.

LA'SEMAINE AGRICOLE

ration suivante pour les affections
nerveuses, les enflures des articula-
tions, etc., etc., chez les chevaux.

Liqueur d'ammoniaque_ (esprit de'
corne de cerf), 1i once;

Ether suiphureux, I* once;
Thérébentîne.j once
Huile douce, j d'once;
Huile de clous de girofle, j once
Chloroforme, 1 once.
Mettez tous ces ingrédients dans une

bouteille de huit onces et brassez en
secouant la boutille.

Tenez la bouteille bien bouchée, et
dans un coin noir.

MAXIME..

Consiels.
Peu de gens 'profitent des Conseils

qunon leur donne; parce qu'on peut
donner un bon avis, mais on ne peut

inspirer une bonne conduite.-Celui
qui ne sait pas recevoir un bon avis
ne peut pas être secouru d'une ma-
nière utile.-Il est» beaucoup de gens
qui demandent des conseils ; il en est
peu qui les suivent.

COIN DU FEU.

Délicieux vin franqqis.

Un Americain se trouvant un jour à4Paris, se prit du désir de prendre un
bain: il consulta -un médecin et celui-clui prescrivit un bain de vin. Par-
mi les employés de la maison de
,bains il y avait un nègre que, notre
homme avait connu u Eù s-ns
comme il lui exprimait son étonne-
ment de -ce qu'on- pouvait» fournir un
bain de vin pour la somme de soixan-
te et quinze cen.iltins, "lvoyez-vous,
maître, lui dit le nègre. Il ce vin est
dans la baignoire depuis une sejuai-
ne,, et vous êtes la trente-huitième
personne qui s'en est servi. "-Il Je
suppose que lorsque vous en avez fini,
vous le jetez ?

"Pas du tout Maître nous l'en-
voyon; à l'étage' infétieuir pour les
pauvres qiji s'y baigFnent à raison de
vingt-cinq centins."'

"Et après cela qu'en faites-vous?
"Nous le mettons en bouteilles et

l'envoyons en Amérique où nous le'
vendons comme vini français."

On dit que depuis ce temps-là notre
Américain a thut-à-fait perdu son
gout pour les vins français.

__________________________ DMr rPEUV v îIZ-xTOnîquo e e fePOUr
la Ilyspépsiie, Débilité, Hydropisie,ART VETERINAIRE. Iiunîkomrs,.. Fer dans le Sang.'

LaIneiit magique pour les nerfs. Kv-Eni UINSRP i4l~~~
vian Bark"1) soumfé dans la bouteille. On envoie

upaphlet de82 pages. J. P. DiNSMO-Un habile vétérinDeyireree4 New-YorkUg *1 véérnaiele Dr.. Stewart, . endn s toutes eet., Ndie.Y9.0 oe0fvaite 'QQnIal4 aprépa-1 j u pharmacie.
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Fait sYpéciaement pour la"« Semaiine Agricolje.'

PRODUTIT13.
lrARINE EN QUART- . Sc.Superflue Extra...................... ....... %o

Extra. ......- . ................... 18.25de Goft.. -... ..... ........ . 6.10
su ,.No. l......... . .... - 8,9.

t forte ....... . ......... 6.10do No. '2 .............
Reoue Gm . . ........ 8.»Son loOlbs ..... . .0.90

VA INE-de BÏl. 1002>s......'. .............. 30
46 Avoine g .......... 23
0. aléd'nd....... ...- ... . 0,G rin olu arai I ................ 0.00

GAin mulsmlangés....... ...0.00
GRISET GRAINES.-
Blé. ... ....... .......... .. 0.00Poilo t.. . ............ o

.0gi -.- . 060
Sarrasin"...........00
Blé d'Inde do .............. ....00Lin . ...... ............ 0.00Ml .6 . ... ...... .. :::0.00Trèfle, lb .......- ..... ...... . 0.00
Avoine. 32. Ibo ..................... .0VIANDES- -
Boeuf No. i, I00on s 7.00

do 2 .5do 8 .4!... .w.. 5do la livre ....... ........... 0.06
Veouto ........................... 0.08

M.outon.go ..... .... 0.06.Agneau quatier.......................... 0.50
Lard frais,l100 b ........................ bd

do 11e lIVre... ........«............0 8de salé. 1@.........6
do la livre .............. .... 00

Jambons Frais ..................... ......0.06do rumnée la livre ......... ...0.13VOLAilLEcs.-
Dindes couple,................ .l
Oies. 44 ......... 09 1Canards .i.... a... ... .... 0.30.1Poules . -... ......... ... . 0.501Poulets .6...........0.001
Pigeons ...............

GIBIER- .-.. ~ 02
Oanardasauvages cope .............. 0
Outardes.............
Perdrix 0.40....1Bécasses 0.0

èCoqs.de.Bru.ère. . 0.00
Tourtes la duzaine ...... .... .. 0.00
PleuvBAers ....... 0.00Lièes couple........... ....0.20Lapina..... ...................... 0.00i

POISSO N-
Maquereaux frais pièce ............ 00IMorue fraîche lb .... 0......... 06****

sèche ................. ....... * 0.06Flottant... ....................... -- 0.20Saumon ............ ....... 0.00Truite ~0%Anguille fraîche couple ............... 0.00fumée pièce.. ......... .0.15
Doré~ pièce.................. 0.13aLEGUuMIç-Paats ininot ........... 0.86 OsOignons uiinot......;............. .0.40Panets .......... .....0.00jOarottes 16 "**.......... .. .. 0.80jBetteraves" ..................... 0.50iNavets-.00
Choux de Siam **" ...1*",*«*.......... 0.001
Choux pomme ....................0.07Laitue 4.. ................ 0.05Célerie. pied.,. ..................... 00LAITEIE-........ .. 0 6
Beurre frais lb................0.221

do salé o......................... 0.15jUrromage ........... ... .. b..........00W
-NRUITS-Pommes, quart ............2.00iPoires quart ........... 0.00i

Pêches uie. . . 0.00iDIVERS-oeufis, douzaine ........... 0. .25iSucre d'érable lb ................ 00Miel 440.090

Saindoux '.Z. ............7. .0D.5
Sut .... ................ 0.086Laine -.....- ............ 40BOIS DI CORDE. CHARBON, TOURBB-

Erable, par corde........«.....~..8.00i
Merisier '................ . 6.50i
Hêtre.......... .... 6.00i
Bols franc mêlé ........... ....5.0o
Pruche ............................... 0.00
Epinette ronge ....... ........ 4.50Charbon, 2000Ibs ....... ........ 6.50Tourbe 44 ...-............ .0 iBIîSTIAùX- .0vache à lait.... ..................... 5.00

do Extra ............................... 0.00
Moutons ....-... ... ............4M0
Agneaux ....................... .8.. .50Cochons en vie 100 lbs .... ..... .. 00 o

PEAUX-boeuf Inspecté la livre ........0.00
Veaux do do ...... 0.00
Mouton avec lane l ic.. 0.00

.... .G. ...........12.00
Trèfle ............................ 00M
Paillie d'avoine................. ... 5.00

do de blé.... . ............. 4.00
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A 0.12
A 0.07
A 0.16

à 2.w

à 0.60
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à 0.00
A 0.00
A 0.00
A '0.00

A 0.25
A 0.00o

A 0.00
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à 0.00

A 0.00

à 0.00
A 0.40

A0.00
A0.00

à 0.00
A 0.00
A 0.00

A 0.00
à OA8

à .0.24
A 0.30
A 0.0

A0.12
A 0.00
A 0.10
A 0.00

A 0.00
A 7.00
A s.so

A 0.00

A 7.00
A 6.61

A 30.00

A 0.00
A. 0.00

A0.00
A 15.00

A 7.00,

Le Liniment Anodin de Johinson
pfut être usé dans une plus grande
variété de cas qu'aucune autre méde-
cine.
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