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'PLAT A POUDING
Ce plat est pratique pour falre les
poudings, pour cuire le pain et les sh-
‘teaux. Un plat oxeollont pour le lait.

COUVERCLE D 'ASSERO
Un couvercle de casserole falt en alu-
* mintum Yort et épals, qul dure toute la
.vie, Le 'dotton en ¢bonite est & 1'épreu-
ve de la chaleur ‘ot blen téweté awec an
rivet en aluminium qui me roullls pas
ot ne ee Aéfalt jamals.

CHAUDRON A CO

Un chaudron & confitures en alumi-
nlum a des qualités exceptionnellement
bonnes. La chaleur est distribuée égale-
ment dans tout I'ustensile, il ‘n'est donc
pas nécessaire de remuer ot ‘les aliments
ne brflent pas. L’aluminium n’est pas
attaqué par les acides des fruits

LE COMBINER

Cette combinalson falt un excellent ap-
pareil pour cuire. Ses différents usages
ne sont aussi blen remplis par aucun
autre ustensile, Lea orellles du chaudron
sont d'un modele spécial perfectionné
quil maintient 1'anse droite ou balssée
selon qu'il est désiré,

CASSEROLE OU PLAT AU FOUR

Une casserole idéale pour faire cuire
les pommes, les fives, les pommes de
terre en robe de chambre, le macaroni
et les aliments similaires.

CASSEROLE A CEREALES OU
BAIN-MARIE
Ce grand bain-marie ne fait pas rous-
‘sir votre rizs ou vos céréales et vous
n'aves pas besoin de les remuer. Il peut
&tre aussl employé pour cuire & la va-
peur les légumes dans la casserole supé-
° rleure pendant que la soupe ou les pom-

. mea de terre sont en train de bouillir
* duns le fond.

DIX USTENSILES EN UN

BATTERIE DE CUISINE

6 D U RO 99
EN ALUMINIUM
A 99%

Casseroie
4 4 MORCEAUX
en A‘_LUMlNlUM

Cette série de casseroles a plus d'usages et plus
d’avantages que toute autre série similaire qui soit
sur le marché. Les combinaisons qul peuvent &tre
faites sont trés pratiques et sont d’un excellent
service pour chaque repas de la journée. Toutes
les pldces sont de dimenslon uniforme et s’ajustent
ensemble trés commodément. Les anses des casse-
roles intérieures peuvent &tre détachées si on le
désire. La capacité du chaudron extérieur No 147
est de six pintes et chacune des casseroles contlent
2% pintes. La capacité du No 145 est de deux
pintes pour la casserole extérieure et d'une pinte
pour les casseroles intérieures. Elles sont trés
blen polles & I'extérieur et la surface intérieure est
de notre finl Rayon X,

Combinaison

VOTRE COURTIER . PEUT VOUS APPROVISIONNER.

SOUFFLEUR A MAIS OU ROTISSEUR
-POUR FLOCONS DE MAIS

I1 vous arrive assex souvent d’avolr

besoin d’un ustensile pour faire diverses

petites choses telles que loutﬂer du

mals, griller du café, etc. Cet appa-
refl répond fort bien 2 cel belo.nl

ARTICLES FABRIQUES AU CANADA PAR

= W. D. 'SHAMBROOK & CO.
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CANADA.

PABSOIRE OU COULOIR
Il est trés facile de rincer les fruits,
la salade, etc. avec oette passolre.
Elle .sert exuement de coulolr.

CHAUDRON CONVEXE

Ce coquet chaudron convexe est sans
égal pour cuire ou boulllir les légumes.
Les parols bombées sont un grand avan-
tage, car elles permettent -de séparer
facilement les liquides des légumes. Elles
empéchent l'aliment de glisser lorsque le
chaudron est penché pour laisser couler
le liqulde. Lorsqu'il est employé comme
chaudron ‘“Windsor’, il donne de déll-
cleux rotis & la casserole sans graisse
ni eau. .

SERIE POUR CUIRE A LA VAPEUR

Cette combinaison est exactement ce
qu'll vous faut pour cuire convenable-
ment A la vapeur les pommes de terre
et le mais en épis. La casserole est asses
grande pour contenir un bon repas et les
perforatfons répartles sur tout le fond
:{uzmrent une cuisson uniforme et par-
aite. . .

ROTISSOIRE A ARROSAGE
AUTOMATIQUE

Des rOtis délicfeux, bien brunis et ju-
teux sont obtenus avec cette rotissoire.
Un arrosage automatique parfait est pro-
dult par la condensation sur le coucer-
cle de la vapeur qui retombe sur le roti
et le rend alnsi Juteux et nppétl-unt.
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