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DIX USTENSILES EN UNSEUL

YAi A OUDIE -
Ce plat est pratique pour faire les

poudings, pour ouir" le pain et les t-
.teux. un plat excellent pour le lait.

tOUVERCLE DE CASSEROLE
'Du couverele di casserole fait en alu-

minium lort -t épais, qui dure toute la
. vie, Le 'botton e. tebite est à l'épreu-

vo de la chal.r*<b« W Iste s Sn
rivet en aluminium qui,» reuille pas
et ne se défait jamais

bonCEAUDROÑ A OWhTUNR

Un chaudron à confitures en alumi-
nium a des qualités exceptiokinellement
bonnes. La chaleur est distribuée égale-
ment dans tout l'ustensIle. i'n'est donc
pas néceesaire de remuer et -les aliments
ne brilent pas. I/aluminium n'est pas
attaqué par les acides des fruits.

CASamrOL COMINEE
Cette combinaison fait un excellent ap-

pareil pour cuire. Ses différents usages
ne sont aussi bleu remplis par aucun
autre ustensile. Les oreilles du chaudron
sont &un modèle spécial perfectionné
qui maintient l'anse droite ou baissée
selon qu'il est désiré.

CASSEROLE OU PLAT AU FOUR
Une casserole Idéale pour faire cuire

les pommes, les fèves, les pommes de
terre en robe de chambre, le macaroni
et les aliments similaires.

CASSEROLE A CIRELFmM OU

Ce grand bain-marie ne fait pas rous-
air votre ris ou v
n'aves pas besoin d
être aussi employé
pour les légumes da
rieure pendant que
mes de terre sont
datis le fond.

VOTRE COURTIER PEUT VOUS APPROVISIONNER.

BATTERIE DE CUISINE

"DU RO"
EN ALUMINIUM

A99

Casserole Combinaison
à 4 MORCEAUX

en ALUMINIUM

Cette série de casseroles a plus d'usages et plus
d'avantages que toute autre série similaire qui soit
sur le marché. Les combinaisons qui peuvent être
faites sont très pratiques et sont d'un excellent
service pour chaque repas de la journée. Toutes
les pièces sont de dimension uniforme et 'ajustent
ensemble très commodément. Les anses des casse.
roles intérieures peuvent être détachées si on le
désire. La capacité du chaudron extérieur No 147
est de six pintes et chacune des casseroles contient
2½ pintes. La capacité du No 145 est de deux
pintes pour la casserole extérieure et d'une pinte
pour les casseroles intérieures. Elles sont très
bien polies à l'extérieur et la surface intérieure est
de notre fini Rayon X.

SERE POUR CUIJE A LA VAPEUR
Cette combinaison est exactement ce

qu'il vous faut pour cuire convenable-
ment a la vapeur les pommes de terre
et le mais en épis. La casserole est asses
grande pour contenir un bon repas et'les
perforations réparties sur tout le fond
assurentT une cuisson uniforme et par-
faite.

ce céréales et vous SOUFFLEUR A MAS ou ROTISSEUR AITOX&TIQUE
e les remuer. Il peut POUR FLOCONS DE MAIS Des rôtis dél!eieux. bien brunle et ju-
pour cuire à la va- Il vous arrive assez mouvent d'avoir teux sont obtenue avec cette rôtissoire.
ns la casserole supé- besoin d'un ustensile pour faire diverses Un arrosage automatique partait est Pro.
la soupe ou les pom- petites chose& telle« que souffler du duit Par la condensation sur le coucer-
en train de bouillir mais, griller da café. etc... Cet appa- cie de la vapeur qui retombe su le rôti

reil répond fort bien à ces besoins. et le rend ainsi juteux et appétissant.
ARTICLES FABRIQUES au *CANADA: PA ' . . ..A

W. D.SIAMBROOK &CO.
HAMILTON,D rc CANADA.

PASSOIRE ou COULOIR
Il est très facile de rincer les fruits.

la salade, etc... avec cette passoire.
Elle sert également de couloir.

CHAUD"ON CONVEXE
Ce coquet chaudron convexe est sans

égal pour cuire ou bouillir les légumes.
Les parois bombées sont un grand avan-
tage, car elles permettent -de séparer
facilement les liquides des' légumes. Elles
empêchent l'aliment de glisser lorsque le
chaudron est penché pour laitier couler
le liquide. Lorsqu'il est employé comme
chaudron "Windsor". .11 donne de déli-
cieux rôtis à la casserole sans graisse
ni eau.
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