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j VINS ET LIQUEURSI
L'IMPORTATION DE VINS DE FRANCE

Au (-ou rs de lit dernière éaiede lat (Ciambre dle
(> t ilr' u I )Istrlnt dle M ont réal , lat eoiiission pour

)lpasion <lii 'liee a aittiré- l'attention sur la
lîîiiiiitjoli <lit eoîiAieree entre lit Fraîiee et le Canlada
ilt,50 pour -elit. P ouîr roined 1er à <'et te b<aisse et préparer
la product ionî à l 'énormue dlemiand<e qjue ne mnquera
p)as (le faire lat Francee aut Caniada après lat guerre, la
i <n ii5,ii 101 51 gére <que le conîseil demnande aut gouvernue-
nient d 'ablol ir les restrict ions conîîuerciales qu 'il a lîn-
piosées depuis quielque temps. Rien dle pIlus v'rai que
l 'opinion èiiiise par la commliission: si 11nous voulons que
lat Francre et les, autres pays, après la guerre, viennenît
sapp)rovisiolnner (clez nous nous îî 'avon.ý qu'à leur offrir

dles avantages tarifaires.
lie rapport (le la commission spécifie lat libre iniporta-

lion des vins français e-omîle la premièr'e dématrche à
faire en ce sens.

Ci-dlessous, le texte (le ce rapport
Considérant que. depuis la L'ierre. les exportations

<te la France aiu Canada, ont diminué (le 50 pour 100,
tonmbant à $7,0O,000 tandis que les exportations cana-
diennes en Franee. atteignaint $70.000,000 eii 1917, sont
23 fois, plus considérables qu 'en 1914:

Considérant nuie les achats, <le la Fraîîee à 1 'étraîîger
après la guterre seront énormes. et que le Caniada compte
rii avoir sa part, ainsi qu 'en témnoigne l 'heureuse
initiative de sir Gieorge Foster. qui a envoyé en France
en 1916 une mission eoomînern iile. laquelle en a rapporté
une très utile documentation

Considérant que pour rétablir son ehange en vue de
ees énormes impôrtations. la Francee aura besoin d'-
exporter le pîus, possible;

Considérant (vie le gouvernement de la République
francaiqe a récemment dénoncé touts ses traités de coin-
mierce dans le but de traiter à l 'avenir avec les pays
étrangers sur une lbase d'échiance, et nuie, oar eonîséquenît,
nîous n'obtiendrons de la France des avantages taiffaires
quî'en autant que nous lui euî offrirons

Considérant qu 'après la guerre il v aura aut Canada

/ » 1nitrie de bateaux-marchiands et qiu'il sera de la plus
fa lte importance <le créer dii fret le Bordeaux à
Montréal afin le 1 'utiliser aut retour pour nos exporta-

tions eit Fl"ie
Considérianit qu1e les vinis sonit pomu' l ]ian des

a ities de g-raîîde eýx poîtlut ioîî:
'onidti<iéîaiit <111e le viii- (lott 1 'ilipou'tutioiî ali ('aîilai

ilét inîterduite vitn iiéîuue teliips que <'elle des 1 i<Illelîî's-
alu'<duîîes estplitîît, à valise <le sal faible' teîîiir en

lvool, i. 1lissoîulivilî~î dont laî <'olsoîuuîuiat iol
dîîîîîî Viet la ei îdeut lat <'olsouîiiatîoui <les

spiiibeu
lai eonînînissioîi poiu' l 'expanisioni d11vii<uhier'<' aI

Ilîoiîuîeîll <le î'ee<îiiianu<er à la ( '1lîaiilue <le uoîle'
dui <istriet <le Mnrélde prier' le goti e'ieuliVeuît du1
Canadoa de bien vonloir autoriser 1 'iîipoî'tatioî <les vinîs

aui C aniada.
lie présidenît de lat eoiiission,

FRANK lAJ~

L'EMBOUTEILLAGE DU VIN

B3ienî sou vent le <leýpot que il'on constate aut fondl les
bouteilles remnplies de v'in. est unuiqiieîieîît dû à ce quie
4-el Ies-<'i nî'on t pas étéý su ffisaîn îneîî t let t o.vées. Tll
sii iie r'inçage à I 'eau serait-il inênie eftîéau moy'en
<le la brosse, nie suîffit pas pour renre les bouteilles-
a bsoliiînient propres et neutres.

T'outes les bouteilles, mênme les nueuves, pueuvenut con-
tenir. euu effet. <les siubstalîees eapaibles <le nuire au vit]
et il lic faut rien négl iger' pou r les, en <léýbarrasser. A
lat suite d 'unue mauv~aise cuisson les, bouteilles pré'sen-
teîit qu îelq uefois l l 'intérieur (les, taehcs noir'es et gras-

se frîés <le earbone t rès divi~'sé et <le goud<lron <le
lhouille. Logé (laits <le pareilles bouteilles le vin s 'aIl-
t l'e t oîujou rs pluls on moinus d 'où format ionî <le dépôt
et eoiutra<'te hicune souv'entiti mauvais goû()t.

P>our éviter <le tels aecidenîts, il convient <le faîire
t hin lOi'(11 les buteilles pendant lii cer'taini t<'uiils dans
(le l 'eau <'oîteîiant <le la potasse ou <le la solidle dlants lat
puropor'tion (le 200 zraimmes par <lix litres. <'eau. Ce
trîeuu page opéî'é on les rince plusieurs fois à grande eau
afin de les dlébarrasser de toute trace <le potasse ou <le
soiide. sjibstaiuces qui nuiraient aiu vin.

01,i les met ensuite à égoutter soigneusement. A cet
effet. oui les place le gpoulot reniversé sur des planches
perceées de trous et dans, un lieu sec et aéré ou sur des
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Josepowlnh E. Seagram & Sons, Limited
DISTILLATEURS DE

"Whi*te Wheat" "No 83" "3 Star Rye"
MEAGHER BROS & CO., Agents, MONTREAL
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